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Pﬁfferling-Karte (Saisonal ca. ab Mitte Juni)

Wir verarbeiten ausschlieBlich frische Pfifferlinge. Wir bereiten jede Portion frisch in der
Pfanne fiir Sie zu.

Suppen
Pfifferlingsuppe mit Sahne ! 6,00 €
Pfifferlingsuppe mit gerdsteten Streifen vom Schwarzwélder Schinken ! 6,80 €

Hauptginge Vegetarisch:

Portion frischer Pfifferlinge - hausgemachte Rartottelknodel

oder gebutterte Kartofteln' 18,50 €
Flammkuchen , Pfifterlinge“ -2 13,560 €
Portion Pfifferlinge als Extra-Beilage ! 2 11,50 €

Hauptginge MIT Fleisch oder Fisch:

Schnitzel Wiener Art — Pfifterlinge - Kartofteln * % ? 22,50 €
Zanderfilet in Butter gebraten - Pfifferlinge - Kartofteln ! 2 22,50 €
Argentinisches Rumpsteak — Pfifferlinge — Kartotfeln - 2 26,50 €

Nach Tagesangebot vorhanden / Wochenende

Beilagendnderung (z.B. Bratkartotfeln) zzgl. 2,50 €

Zur Information iiber Allergene stehen wir Ihnen gerne zur Verfiigung !
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FuBnote fiir Allergene:

1 Enthalt Milchprodukte

2 Gluten haltig

3 Senf

4 Fisch & Sardellen

5 Eler und daraus gewonnene Produkte
6 Kernobst

7 Citrusfriichte

8 Sellerie, Spuren von Sellerie



