Erdbeer Sphären
Zutaten:

75g Erdbeerpüree
20g Zucker

3 Messlöffel Calazoon

400g Caliumarmes Mineralwasser

50g Maraschino
6 Messlöffel Algizoon

Zubereitung:
Das Erdbeerpüree, den Zucker und das Calazoon verrühren und kurz ruhen lassen, damit sich alles auflösen kann. Das Mineralwasser den Maraschino und das Algizoon mit dem Pürierstab mixen, bis sich alles aufgelöst hat. Diese Flüssigkeit entweder über Nacht im Kühlschrank stehen lassen oder vakuumieren, damit die beim Mixen entstandene Luftblässchen entweichen können. Jetzt die Erdbeermasse mit einem Esslöffel vorsichtig in ein Bad mit dem Geliermittel tropfen lassen, sodass kleine Perlen entstehen. Diese Perlen für etwa eine Minute im Bad belassen und danach vorsichtig mit einem Sieblöffel herausnehmen und ein eine Schüssel mit calciumarmen Mineralwasser legen, damit diese im Kern flüssig bleiben.
