
 
 
 
 
 
 

Ihre Veranstaltung 
Das Romantik Hotel am Brühl und unsere exklusive Event- 

location Le Mariage begrüßen Sie ganz herzlich in Quedlinburg. 

 

Erlebnisse bleiben unvergessen – große Anlässe, romantische 

Hochzeiten oder gemütliche Familienfeiern werden zu Schätzen 

der Erinnerung. Im Romantik Hotel am Brühl finden Sie einen 

außergewöhnlichen und persönlichen Rahmen für Ihre Feier. 

 

Genießen Sie Ihre ganz besonderen Tage im Kreis vertrauter 

Menschen, wir ziehen die Fäden im Hintergrund. Ihre Gäste sind 

bei uns herzlich willkommen. Unser Team ist für seine Auf- 

merksamkeit und Zuwendung bekannt – und für Professionalität! 

Hotel und Restaurant arbeiten harmonisch Hand in Hand. 

 
Besuchen Sie uns online unter www.hotelambruehl.de und 

www.lemariage.de und lassen sich von unserem außerge- 

wöhnlichen Ambiente begeistern. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Le Mariage Events  

Romantik Hotel am Brühl e.K Tel.: 03946 9618-0 

Claudia Wiese, Inhaberin Fax: 03946 9618-246 

Billungstraße 10 -11 Mail: event@lemariage.de 

06484 Quedlinburg Web: www.lemariage.de 

 

http://www.hotelambruehl.de/
http://www.lemariage.de/
mailto:event@lemariage.de
mailto:t@lemariage.de
http://www.lemariage.de/


 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

Le Mariage & 

Romantik Hotel 

All Inklusive 



 

„All inklusive“-Angebot 
für Veranstaltungen ab 20 Personen 

  
Genießen Sie Ihre Veranstaltung und lassen Sie auch Ihre Gäste ausgelassen feiern. 

Damit Sie sich keine Sorgen um die Kosten machen müssen, bieten wir Ihnen eine 

Pauschale an: 

 
Riesling Sekt brut CA. Hausmann 

PriSecco Apfelsinfonie alkoholfrei 

Sekt mit Orange 

Orangensaft  

 
Kaffee, Kaffeespezialitäten ohne Mengenbegrenzung 

Kuchengedeck (ohne Kuchen) 
 

Gerne kann selbstgebackener Kuchen mitgebracht 

werden oder Sie lassen den Kuchen von Ihrer 

Lieblingskonditorei anliefern.  

 
Galabuffet 

verschiedene Nüsse, Salzstangen, Erdnussflips 
 

Gemäß Getränkeangebot 

(Nicht enthalten sind Cocktails und Spirituosen aller Art.  

Diese werden nach Verbrauch berechnet.) 

 
Currywurst mit Baguette 
 

Sektempfang* 
 

 
 

Kaffee und Kuchen 
 

 
 

Abendessen* 
 

 
 

Snacks 
 

 
 

Getränke* 
 

 
 

Mitternachtsimbiss 
 

 
 

Alle oben genannten Leistungen der „All inklusive“ Veranstaltung erhalten Sie von  

15:00 Uhr bis 03:00 Uhr zum Sonderpreis von € 183,50 pro Person, Kleinkinder von  

0-5 Jahren bleiben ohne Berechnung, Kinder von 6-11 Jahren zahlen € 91,75. 

 * (Sektempfang, Abendessen, Getränke) buchen Sie von 15:00 Uhr bis 03:00 Uhr 

zum Sonderpreis von € 155,50 pro Person, Kinder von 6-11 Jahren zahlen € 77,75. 
 

Berechnungsgrundlage ist die Mindestpersonenzahl und die 4 Tage vor 

Veranstaltungsbeginn mitgeteilte Personenzahl. 
 

Gerne dürfen Sie Ihre Lieblingsweine mitbringen. Wir berechnen die folgenden 

Kalkulationszuschläge: pro Flasche Wein € 28,00 / pro Flasche Sekt € 27,00 

Übernachtungs-Angebot 
für Veranstaltungen ab 20 Personen 

  
Für Familienfeiern und Hochzeiten mit musikalischem Rahmen reservieren wir ein 

Übernachtungspaket zum Sonderpreis von € 1600,00**.  

Dies inkludiert 10 Hotelzimmer*** für je eine Übernachtung inklusive Frühstück.  

Sie entscheiden, ob die Gäste ihre Zimmer selbst bezahlen oder ob Sie Ihre Gäste zur 

Übernachtung einladen möchten. 

 

Ab 38 voll zahlenden Gästen laden wir das Brautpaar für eine Übernachtung in der 

Hochzeitssuite im Le Mariage ein. 

 

** Feiertage ausgenommen, zzgl. Kurtaxe und Parkgebühr 

***Doppelzimmer Klassik oder DZ im Le Mariage,  

Familienzimmer werden individuell angeboten 



 

 
 

 
 

Galabuffet 
 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

Harzer Hochzeitssuppe mit buntem Gemüse, Hackbällchen und Kräutern 

Auswahl von Brot, Baguette und aufgeschlagener Butter 
 

Salatbar mit verschiedenen Toppings und Dressings  

Marinierte Urtomate mit Büffelmozzarella und Basilikumpesto 

Räucherfisch-Variation mit Honig-Dill-Dip und Sahne Meerrettich Auswahl 

von verschiedenen Schinken mit frischer Melone und Kresse 

Eingelegtes Grillgemüse mit mariniertem Fetakäse und altem Balsamico 

  

Rosa Rinderfilet mit Café de Paris-Sauce Medaillons vom 

Apfelschwein an Tomatensud Lachsfilet an Yuzu-Beurre Blanc 

Gebackene Kräuter-Kartoffeln / Trüffel-Gnocchi Glasierte Vanille-

Karotten / Mediterranes Ofengemüse Fregola „Sarda“ mit 

Cherrytomaten und jungem Spinat 

 

Variation von der Vanille mit Blaubeere und Pistazie 

Schokoladenbrownies mit Erdnuss und Karamell Brombeere mit 

Mascapone und Zitrone 

 

 

Vorspeise 
 

 
 

Hauptgang 
 

 
 

Suppe (wird serviert) 
 

 
 

Dessert 
 

 
 



 

 

  

Getränkeangebot 
 
 
 
 
 
 

Riesling Sekt brut CA. Hausmann, Traben Trarbach, Mosel,  

Flaschengärung, handgerüttelt 

PriSecco Apfelsinfonie alkoholfrei, Manufaktur Jörg Geiger, Württemberg,  

Sämlingsäpfel der Sorte Bittenfelder bilden die Grundlage für diesen 

säurebetonten PriSecco 
 

Weißburgunder, Saale-Unstrut, Höhenstedt, Weingut Born, trocken 

Sissi und Franz, Weingut Hammel & Cie, Pfalz, Cuvée aus Rivaner, Silvaner und 

Schreube, lieblich, schmeckt nach Apfel, Birne, Cassis und Grapefruit 
 

Pinkfein Rosé, Franken, VDP Gutswein, Weingut zur Schwane 
 

El Gos, Garnatxa negre, Spanien, Weinkellerei Grifoll Declara, trocken, feurig, feine 

Würze 

Sissi und Franz, Weingut Hammel & Cie, Pfalz, lieblich, Cuvée aus Portugieser, 

Dornfelder, und Spätburgunder, schmeckt nach Aromen von Kirsche, Pflaume 

und Johannisbeere 
 

Bei Veranstaltung im Le Mariage:  

Becks / Alster / Köstritzer Schwarzbier / Becks alkoholfrei  

Bei Veranstaltung im Hotel:  

Hasseröder vom Fass / Alster / Köstritzer Schwarzbier / Becks alkoholfrei  

Franziskaner Hefeweizen hell/dunkel/alkoholfrei  
 

Bad Liebenwerda classic/naturell 

Apfelsaft / Orangensaft 

Rhabarbersaftschorle / Maracujasaftschorle 

Tonic / Bitter Lemon /Ginger Ale 

Cola / Fanta / Sprite 
 

Tasse Kaffee / Cappuccino / Espresso / Milchkaffee Glas Tee versch. Sorten  

 

Einzelne Weine können variieren.  

Aperitif 
 

 
 

Weißwein 
 

Rosé 

Rotwein 

Bier 

Alkoholfreie Getränke 

Heißgetränke 



 

 
 

 
 
 
 
 
 

 

Kontaktaufnahme 
 
 

Für ein erstes Gespräch können Sie sich über das Kontakt- 

Formular auf unserer Website bei uns melden. Wir stehen Ihnen 

bei Fragen oder Interesse gern auch per Mail oder telefonisch zur 

Verfügung. 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

oder 
 
 
 
 

Telefon: 03946 9618-0 

Mail: kontakt@hotelambruehl.de/ 

event@lemariage.de 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Le Mariage Events  

Romantik Hotel am Brühl e.K Tel.: 03946 9618-0 

Claudia Wiese, Inhaberin Fax: 03946 9618-246 

Billungstraße 10 -11 Mail: event@lemariage.de 

06484 Quedlinburg Web: www.lemariage.de 

 

Zum Kontaktformular 
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