
 
 
 
 
 
 

Ihre Veranstaltung 
Das Romantik Hotel am Brühl und unsere exklusive Event- 

location Le Mariage begrüßen Sie ganz herzlich in Quedlinburg. 

 

Erlebnisse bleiben unvergessen – große Anlässe, romantische 

Hochzeiten oder gemütliche Familienfeiern werden zu Schätzen 

der Erinnerung. Im Romantik Hotel am Brühl finden Sie einen 

außergewöhnlichen und persönlichen Rahmen für Ihre Feier. 

 

Genießen Sie Ihre ganz besonderen Tage im Kreis vertrauter 

Menschen, wir ziehen die Fäden im Hintergrund. Ihre Gäste sind 

bei uns herzlich willkommen. Unser Team ist für seine Auf- 

merksamkeit und Zuwendung bekannt – und für Professionalität! 

Hotel und Restaurant arbeiten harmonisch Hand in Hand. 

 
Besuchen Sie uns online unter www.hotelambruehl.de und 

www.lemariage.de und lassen sich von unserem außerge- 

wöhnlichen Ambiente begeistern. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Le Mariage Events  

Romantik Hotel am Brühl e.K Tel.: 03946 9618-0 

Claudia Wiese, Inhaberin Fax: 03946 9618-246 

Billungstraße 10 -11 Mail: event@lemariage.de 
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Le Mariage & 

Romantik Hotel 

Fingerfood 



 

 
 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

Fingerfood 
für Veranstaltungen ab 20 Personen 

  
Genießen Sie Ihre Veranstaltung und lassen Sie auch Ihre Gäste ausgelassen feiern. 

Alle Preise gelten pro Person.  

 

Thunfisch-Tatar mit Frischkäse-Mousse, Eiskraut und Kalamansi  

 

Tataki vom La Pastoril Rind mit Kartoffelflan, Ponzu und Erdnuss 

 

Creme von der Kerbelknolle mit Winterportulak, Zwetschge und eingelegte Bete 

 

Wild-Arancini mit Rotkohl-Espuma, Kräuterseitling und Trüffel 

 

„Opera“-Schnitte mit Tulakalum, Sudachi, Opalys und Pekannuss 

 

Auswahl deutscher Käse mit Früchten, Nüssen und Brotauswahl 

 

Harzer Schinken- und Salamivariation mit Mixed Pickles, aufgeschlagene Butter 

und Brotauswahl  

 

Dreierlei Fingerfood mit gefüllten Miniwraps, Garnele im Kartoffelmantel  

mit schwarzer Aioli, Lammhackbällchen mit Joghurt-Dip  

 

Vegetarische Pitabrote mit Falafel, Krautsalat und Sesam-Dip 

 

Vegane Gemüsefrites mit Dreielei Dips  

(Guacamole, Hummus, Kräuter-Soja-Dip)  

 

 

 

11,50 € 
 

 
 11,50 € 
 

 
 

Berechnungsgrundlage ist die Mindestpersonenzahl und die 4 Tage vor 

Veranstaltungsbeginn mitgeteilte Personenzahl. 
 

Herzhafter Eintopf nach Wahl mit Brotauswahl je    

Chili con Carne  

Gulascheintopf mit Kartoffeln  

Erbseneintopf mit Knackern  

Käse-Lauchsuppe mit Hackfleisch  

Klassische Soljanka 

 

Wraps mit Hirschschinken und Rucola 

 

"Ceasar Salad" mit Hähnchenspieß  

 

Lammspieße mit Paprikasalsa  

 

Petit Fours – Auswahl 

 

Verschiedene Macarons 

 

Harzer Cheesecake  

 

 

 

 

 

 

 

10,00 € 
 

 
 13,50 € 
 

 
 11,50 € 
 

 
 17,50 € 
 

 
 19,50 € 
 

 
 
19,50 € 

 

 
 

9,50 € 
 

 
 7,50 € 
 

 
 

9,50 € 
 

 
 

8,50 € 
 

 
 7,00 € 
 

 
 7,50 € 
 

 
 5,50 € 
 

 
 

5,50 € 
 

 
 

6,00 € 
 

 
 



 

 

 
 
 
 
 
 

 

Kontaktaufnahme 
 
 

Für ein erstes Gespräch können Sie sich über das Kontakt- 

Formular auf unserer Website bei uns melden. Wir stehen Ihnen 

bei Fragen oder Interesse gern auch per Mail oder telefonisch zur 

Verfügung. 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

oder 
 
 
 
 

Telefon: 03946 9618-0 

Mail: kontakt@hotelambruehl.de/ 

event@lemariage.de 
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