GEFLUGELBUEFFET
LECKEREIEN VON GANS UND ENTE

I7.II.2024 I2:00-14:00

VORSPEISEN

GERAUCHERTE GANSEBRUST MIT BELUGALINSE UND SAUERKIRSCHE
PATE VON DER GANSELEBER MIT BRATAPFEL UND PEKANNUSS
HOHMANNS FELDSALAT MIT KARTOFFELDRESSING, CROUTONS UND SPECK
GEGRILLTE UND MARINIERTES GEMUSE MIT GRANA PADANO UND PESTO
SALATBUFFET MIT ZWEI DRESSINGS
GANSESCHMALZ, BROT UND BUTTER

SUPPE

CONSOMME VON DER GANS MIT WURZELGEMUSE, EIERSTICH UND PILZEN

HAUPTGERICHTE

KNUSPRIGE BAUERNENTE - AM BUFFET TRANCHIERT -
GANZE GANS AUS DEM OFEN AUF EIGENER SAUCE
ROSA GEBRATENE ENTENBRUST AUF ORANGENSAUCE
VEGETARISCH: MISO-GRUNKOHL MIT KARTOFFEL UND SENFSAAT
HOHMANNS KIRSCH-ROTKOHL UND GRUNKOHL
KARTOFFELKLOSSE | KARTOFFELGRATIN | PETERSILIEN-KARTOFFELN

DESSERT

APFEL-ZIMT-TIRAMISU
SPEKULATIUS-PARFAIT

PREIS PRO PERSON: 49€



