
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

„Essen ist ein Bedürfnis, 
 

genießen ist eine Kunst.“ 
 

Francois Duc de la Rochefoucauld 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
Eine Auflistung der Allergene und Zusatzstoffe stellen 

 Ihnen die Mitarbeiter gerne zur Verfügung. 
 



 
 
 

Heiligabend Menü 
 

 

 

Loch Duart Lachs  

Avocado I Buttermilch I Wasabi I marinierter Rettich 

 

 

Filet vom Zander  

Kardamom I Boskop I geschmorter Fenchel I Süßkartoffel I Speckchip 

Oder  

Weihnachtlicher Sauerbraten  

Rosenkohl I geräucherter Knollensellerie I Rosine I Gebackener Lauch 
Rosmarinjus  

 

 

Valrhona Schokolade 

Lebkuchen I Baileyseis I eingelegte Kaki  

 

 

 
 
 
 



 
 

Winter Menü  
 
 
 

Matjestatar 
Norddeutscher Matjes I Eingelegte Zwiebel I Sanddorn-Mayonnaise 

 Bete I Kartoffel I Brot mit Fenchel Note 

 
 

Wildconsommé 
Shii Take I Ravioli I Kleines Gemüse 

 
 

Rosa Entenbrust 
Honig Whisky Lack I Zweierlei Kürbis I Kartoffelkloß I Rosenkohl I Orangenjus 

 
 

Kürbis 
Valrhona Schokolade I Preiselbeere I Sauerklee 

 

 
 
 
 
 

4 Gänge 68,0 

 
 
 
 
 



 
Davor   

 
Grünzeug  

Feldsalat I Blaue Kornblume I Birne I Walnuss   
12.0 

 
Matjestatar 

Norddeutscher Matjes I Eingelegte Zwiebel I Sanddorn-Mayonnaise I Bete 
Kartoffel I Brot mit Fenchel Note 

14.0 
 
 

Suppe 
 
 

Cremesüppchen von der Esskastanie  
Boskoop I Cognac I Kräuteröl I Weiße Zwiebelmarmelade I Haselnuss  

13.5 
 

Wildconsommé 
Shii Take I Ravioli I Kleines Gemüse  

13.0 
 
 

Zwischendurch 
 
 

Jakobsmuschel 
Chicorée I Orange I Speck I Safran 

18.5 
 

Ofenblumenkohl  
Orientalischer Hummus I erfrischender Joghurt I Granatapfel I gesalzene 

Cashewkerne 
ZG 15.0 HG 18.5 

 
Schweinebäckchen 

Boskop I Rosine I Nussbutter I Knollensellerie  
17.0 



 
Hauptgänge 

 
Rosa Entenbrust 

Honig Whisky Lack I Zweierlei Kürbis I Kartoffelkloß I Rosenkohl I Orangenjus  
30.0 

 
Filet vom Lachs   

Confierte Kartoffel I Kaffee I Weintraube I Liebstöckel I Chorizo  
27.5 

 
Weidmannsheil  

Wildschweinrücken I Eingelegte Blaubeeren I gebratenene Kräutersaitlinge I 
Schwarzbroterde mit Waldaromen I Brotknödel I Lauch I Kaffeejus  

29.0 
 

Zanderfilet  
Amaretti Kruste I Süßkartoffel I gebackene Urkarotte   

Grapefruit Beurre Blanc  
28.0 

 
Geschmorter Chicoree 

Soba Nudeln I Gruyère I Cashewkerne I Zitronenthymian 
18.5 

 
 

Danach 
 
 

Joghurt 
Sanddorn I Hafer   

12.0 
 

Kürbis 
Valrhona Schokolade I Preiselbeere I Sauerklee 

13.0 
 

 
vegetarisch         vegan 


