(

MENU

14.02.25 AB 18:00 UHR

ﬂJWW Zupbebl-ny

FOR 2LOVEBIRDS

Gin | Zitrone | Himbeere
12,50€

GLAS CHAMPAGNER O,1L
VEUVE CLICQUOT

g - f

BLANC DE NOIR -
45 JAHRE EMSTALER HOHE

Spatburgunder | Manz | Rheinhessen

0,11/ 5,50€ | 0,21 - 9,90€
0,5l.inhk. Tafelwasser - 25,00€

ROSENROT
EMSTALER HOHE EDITION

Dornfelder und Merlot | Manz | Rheinhessen

0,11 - 5,00€ | 0,21 - 9,00€
0,51 ink. Tafelwasser - 22,50€

Juges - aprbelelony

APRICOT BRANDY '
Scheibel | Schwarzwald g
2cl - 7,50€ /
cl - ’ : ,.* ‘,@ﬁ?&
4cl - 14,00€ A
g A%*



MENU

2

CAPPUCCINO VON ROTER BETE

Sojamilch

Gorly T

SORBET VOM PFIRSICH

Chamopagner | Bronzefenchel




MENU
Heeplyereek]

MILLE FEUILLE VON DER KAROTTE

Strudelteig | Zitronengras

HAUSG ACHTEN SORBETS

PREIS PRO PERSON

5-Gange - 85,00€
4-Gange (ohne Zwischengang) - 75,00€

jedes MenU inkl. Amuse-Gueule & Pre-Dessert




