BLST OI' GEISIIA

100o0. CHEF'S SELECTION OF GEISHA Pro Person
2000. “SHARING IS CARING”
GEISHA TASTING SET MENU
AB 4 PERSONEN / PREIS PRO PERSON

Pro Person

WAGYU MENU

1rrr. WAGYU SASHIMI

Drei Scheiben flambiertes Wagyu (90g) "

222. WAGYU NIGIRI (1 STUCK)

Wagyu und Triiffel

333. WAGYU FLAMBE ®

Flambiertes Wagyu (100g) mit Kimchi-Sauce

444. WAGYU TORTILLA (2 STOCK) M

Wagyu, Ja|apcnn, Triffel, BBQ-Sauce

s55. HOKKAIDO (10 STUCK ) M

Gegrilltes Wagyu, Spargel Tempura, Frithlingszwicbel
Tempura, Frischkise, Rucola, ummantelt mit flambicrvien

Wagyu, Triiffel
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o1. MISO ¥ '

» . . . -
Mic weiffen Miso, Tofu und Wakame

02. DOBIN CLAM R

Dashi, Pakchoi, Enoki-Pilze und Muscheln

03. TOM YAM"

Mit Garnelen, Gemiise und Koriander

04. KAISEN MISO B.P
Mit Fisch, Wakame und Frihlingszwiebeln

05. WANTAN™P

Garnelen in Blitterteig mit Pilzen in einer klaren
Brithe

06. COCONUT CHICKEN J

Kokosmilchsuppe mit Hithnerfleisch, Zitronengras

& Austernpilzen

07. MIEN "

Glasnudelsuppe mic Hihnerfleisch, I’riihlingszwi.cl’scln.
Koriander

08. CANH CHUA"

Siifl-saure vietnamesische Suppe mig Tamarinde, Garnelen,

Ananas. Kirschtomaten

Io

9
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TORTILLAS

666. TUNA (2 STUCK ) V"

Thunfisch mit Jalapeno und Spicy-Mayonnaise

777. SAKE ( 2 STUCK ) A.C.D

Lachs mit Avocado, Jalapeno und Spicy-Mayonnaise

888. BUTTERFISH (2 STUCK) AP

Buccterfisch mic Jalapeno, Triiffel und Spicy-
Mayonnaise

999. MORIAWASE ( 6 STUCK ) A Gl
Tuna, Sake und Bucterfisch

jo. GOMA WAKAME ¥ BN
Eingelegter Algcnsalut mit Sesam

1. HORENSO TRUFFEL ¥ D, I

Frischer Spinat mic Triiffel und Miso-Dressing
i2. SASHIMI SALAD ®¢:D:R
Gemischeer Fisch auf Wildkriucersalac,

Triiffelmavonnaise und Yuzu-Dressing
y B

13. CRISPY EBI P

Garnelen im 'I'cmpur;un:nnvl aul griinem Salat mit

Spicy-Mayonnaise und Yuzu-Dressing

3
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14. TAKO SALAD '
Gegrillter Oktopus mit Tomaten, Avocado, roten Zwiebeln

und Soja-Dressing

15. HOTATE SALAD }

Gegrillte Jakobsmuscheln auf griinem Salat

16. HITOMI SALAD"

Lachs im Pankomantcel auf griimem Salac und

Guacamole

17. GO1 DU DU ®F
Papavasalat mic Garnelen und Praew-Blact

18. GO1 vIT ME

Mango-Enten-Salat mic Koriander, Thai-Basilikum

und Zwiebeln
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COLD STARTERS

- - l)
20. CEVICHE 15
Wolfsbarsch, Koriander, Minze, Chili, Limette, rote

Zwiebeln, Tomacten, Rectich

21. TUNA TARTARE "

Thunfisch. Avocado, Lachskaviar

22. GEISHA TATAKI" (9.5
Medium angebratenes Thunfischfiletr, Lauchzwiebeln,

marinierter Rettich
23. AVOCADO PONZU" e
1/2 flambierte Avocado und flambierces Sashimi

(4 Srtiick)

24. LACHS CARPACCIO PN 13

Mit Ingwer, Sojasauce, Schnitclauch, Sesam

25. TUNA CARPACCIO "N g

Mit Ingwer, Sojasauce, Schnicclauch, Sesam
L Al La Al r Is
26. HOTATE YUZU 20
Jakobsmuscheln mit Schnicclauch, Trittel, Yuzu Sauce
Lo

27. SUMMER ROLLS MPF

Garnelentempura, Salac, [rische Kriiuver, Reisnudeln,

homemade Erdnuss-Dip



WARM STARTERS

30. EDAMAME F ©

Gedimpfre grine Sojabohnen mit Meersalz

31. PIMIENTOS DE PADRON ¥

Pimientos mit Fleur de Sel und Olivendl

32. GYOZA / VEGGIE GYOZA ( 5 STUCK )"
Frictierte Teigtaschen gefiillt mic Seafood / Veggie
33. WILDER BROCCOLI ¥ ©

Zarter Brokkoli, wiirziges Miso und Knoblauchchips
34. HAKAO (5 STUCK ) B

Gedimpfte Teigtaschen gefiillt mit Garnelen

35. TSUKI ( 5 STUCK ) MB:C

Frittierte Teigtaschen mit Garnelen und Spicy-Mayonnaise

36. TAKO VOM GRILL *FR

Gegrillter Okropus mit hausgemachcter BBQ-Sauce
37. ASPARGUS TEMPURA ¥ A€

Spargel im Tempuramantel mic Spicy-Mayonnaise
38. SWEET POTATO ¥ AGM

Fritrierte Siiflkarcoffel-Pommes

39. YUME "

Gebackener Thuntisch mit Spley-Mayonnaise

6
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WARM STARTERS

40. SPICY FIRE PRAWN TEMPURA "N o

Garnelen im *I'cmpuram:lnrcl mit Lauch, Sesam,

scharfe BBQ-Sauce

41. SEARED FOIE GRAS (2
flambierte Foie Gras auf gerdsteten Brot und “GEISHA™ Sauce

42. AKARI AN 10
Knuspriges Hithnchen mit Gurken dazu Sesamsauce

43- HANA e I
Gebackener Tintenfisch mit Spicy-Mayonnaise

44. TAKO YAKI (4 STUCK)" "
Oktopusbiillchen “GEISHA” Style mit Spicy-Mayonnaise

45. CHEESE *GEISHA™ NEM (2 STUCK ) "¢ 10

Homemade Frﬁhlingsrﬁllchen gefiillt mit Garnelen und

Cheese mit Chili-Sauce

46. CRISPY POCKET ( 4 STUCK ) ™" 10
Garnelen mit knusprigem Karcoffelmancel

47. TAKO KARAGE “©" L0
Knusprig frictierce Okropus Stickchen miv Spicy-

Mayonnaise

48. YAKITORI CHICKEN & 8

Japanische gegrillte Hihnchenspieffe mit Teriyaki

und Sesam ( 3 Spiefle )



60. SAKE MAK1 " Lachs /

61. TEKKA MAKI"”  Thunfisch 8
62. KAPPA MAKI Gurke ¥ 6
63. SHIITAKE MAKI marinierte Shiitake Pilze ¥ 6
64. AVOCADO MAKI ¥ 6
65. SAKE AVOCADO MAKI " 8
NIGIRI

20. SAKE (2 STK) ” Lachs 8
21. ABURI SAKE (2 STK) 4 flambierter Lachsbauch 8.5
72. MAGURO (2 STK) " Thunfisch 9
73. TAI (2 STK) " Wolfsbarsch 8
4. HAMACHI (2 STK) " Yellowtail Kingfisch 5
25. EBI (2 STK) " Black Tiger Prawn 9
726. UNAGI (2 STK) . japanischer Aal 9
77. RYU (2 STK) % Flambiercer Lachs mirc Spargel 10
28. SATO (2 STK) " oS T e Geeenis &
80. NIGIRI MORIAWASE CHER'S 2534

CHOICE 6 STK/ 8 S'I'I\'“



INSIDIZ OUT

90. CALIFORNIA (8 STUCK ) *P:N
Flusskrebs Tatar, Gurke, Avocado, Sesam, Tobiko
91. SACHIKO ( 8 STUCK ) "

Lachs Tarar, Gurke, Mango, Tobiko

92. ALASKA SUNRISE (8 STUCK ) "N
Lachs. Frischkiise, Gurke, Avocado, Sesam, Tobiko

93. MIDORI ( 8 STUCK ) A,B.D.N

Tuna Tatar, Babyspargel, Avocado, Sesam, Tobiko

94. HARUNA ¥ (8 STUCK ) V&N
Spargeltempura, Frischkise, Avocado, Sesam

9s. NATSUMI ¥ (8 STUCK ) M"

Auberginentempura, Schnitclauch, Sesam

96. PHILADELPHIA ( 8 STUCK )N

Garnalen. Rucola, Frischkise, Sesam, Tobiko

97. AIKO ¥ (8 STUCK) RGN
Japanisches Omelecte, Frischkise, Gurke, Sesam

98. FRESH GARDEN ¥ (8 sSTUCK ) V"

Gurke, Avocado, Mango, Frischkiise, Sesam

99. TOMO ( 8 STUCK ) ADGN

Riucherlachs, /\pfcl, Frischkise, Koriander, Sesam,

Unagi-Saucc

100. DOJOU (8 STUCK ).»‘\,n,(;.l{

Jakobsmuscheln, Frischkise, Avocado, Tobiko

13.5
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INSIDE OUT

oo o i, BIGL N
101. EBI TEMPURA ( 8 STUCK)

Garnelentempura, Frischkise, Avocado, Sesam

102. KIJI ( 8 STUCK ) A,G,N
Gebackenes Hithnchen, Mango, Gurke, Sesam,

Unagi Sauce
103. OMAZU ( 8 STUCK ) ™"

Ententempura, Sesam, Schnitclauch, Chili-Sauce

ro4. KIMITSU ( 8 STOCK ) &P&N

Knusprige Lachshaut, Aal, Gurke, Frischkise, Sesam

SASHIMI

s0. SAKE & Lachs (3 Sck.)

s1. TUNA . Thunfisch (3 Sck. )

s2. HAMACHI" Yelloweail (3 Stk. )

s3. MORIAWASE CHEF'S CHOICE 12 ST CK "

s4. SIGNATURE SUSHI SETS BY GEISHA "
6 STK/ 9 STK

9
10
10
2943
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CRUNCIY ROLLS

110. SALMON CRUNCHY ( 8 STUCK ) A, C.DE,GN

Panierte Mini-Rollen mit Lachs, Frischkidse, Sesam
111. EBI AVOCADO CRUNCHY (8 STUCK)
Panierte Mini -Rollen mit Garnele, Frischkise,
Avocado. Sesam

112. SPICY EBI CRUNCHY ( 8 STUCK )
Panierte Mini-Rollen mit Krebsfleisch-Tatar, Sesam

A,C,D,E,G,N

113. SPICY TUNA CRUNCHY ( 8 STUCK))
Panierte Mini-Rollen mit Thunfisch-Tatar,

Frithlingszwiebeln, Sesam
114. CRUNCHY VEGGIE ROLL ¥ ( 8 STUCK)

Panierte Mini-Rollen mit verschiedenen Gemiise,

Frischkise

i15. CHICKEN CRUNCHY (8 STUCK)
Panierte Mini-Rollen mit marinierten Yakitori Chick

A, CE

AGCEF.GN

Frischkise, Avocado

116. FUTO HOTATEGAI CRUNCHY (10 STUCK )
Panierce Big-Rollen mit Jokobsmuscheln, Frischkise
und Avocado

t17. BIG CRUNCHY ( 1o STOCK ) ABCDEGN
Panierce Big-Rollen mit Thunfisch, Lachs, Aal,

Garnele, Frischkiise, Avocado und Rucola

A,C,D,E,G,N

A,C,D,E,G.N

,G,N

en,

s BC B G
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SPECIAL ROLLS

" i SMUN
120. RIVER OF JOY ( 4 STUCK) Ay

Flusskrebs Tatar mic Babvspargel, bedeckt mit
flambierten Lachs, Lachs Tacar und Sesam

121. AKAKIKO ( 4 STUCK )ACD RGN0

Frittierte Avocado, Oshinko und Frischkise,
bedeckt mit flambierten Butterfisch und Sesam

122. SALMON ORGY ( 4 STUCK )M HEME
Lachshaut, Babyspargel, Frischkise. bedeckt mit

flambierten Lachs, Lachstartar und Lachskarviar

123. OCEAN'S FOUR ( 4 STUCK gl

Lachs. Avocado, Frischkise, bedeckt mit gegrillten
Aal. flambierten Lachs, Lachs Tatar und Sesam

124. CHILDREN OF THE SEA (4 STUCK j BBl Gl
Garnelentempura, Frischkise, bedeckt mit
flambierten Thunfisch, Thun fisch Tatar und Sesam
. R ABC.DEFG,
125. RING OF FIRE ( 4 STUCK) * RSP
Garnelentempura, Frischkise, bedeckt mit
flambierten Lachs, Lachs Tatar und Sesam
v 13 k4 & 2 NI R T AR R4 ;\,I).l'h‘(;.N
126. TUNA ATTACK ( 4 STUCK))
Thunfisch, Avocado, Frischkiise, bedecke mit

flambierten Thunfisch, Thunfisch Tatar und Sesam

14



SPLECIAL ROLLS

127. LOBSTER LOVE (5 STUCK ) """

Hummer. Flusskrebscatar, bedeckt mit Gurke,
Lachskarviar

128. TIGER & DRAGON ( 10 STUCK )A.BJ).G

Garnelentempura, Aal, Frischkise, Avocado,

bedeckt mit flambierten Lachs, Tobiko

129. GEIKO (10 STUCK)) BBy DS

Lachs. Avocado, Thunfisch, Gurke, Frischkise,
Rucola, 5 Riesengarnelen, Tobiko

130. HIRAMASA (10 STUCK) A.B,D,G

Garnelentempura, Frischkise, Avocado, bedeckt mirt

flambierten Yellowtail Kingfisch und Lachskarviar

131. TRUFFLED BEEF (10 STUCK jE
Gegrilltes Rinderfilet, Auberginen, Frischkiise,
ummantel mic flambiercen Rinderfiler und Triftel

(33. TUNA KAMIKAZE (10 STUCK bt

Friccierte Avocado, Frischkise, Gurke, bedeckr mit

flambierten Thunfisch und Tobiko

22,

26

29,
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TI11S MAIN DISTHIES

1'40. PHO FILET MIGNON
Kriftige l’\indﬂeischsuppe, sartes Rinderfilet,

Reisbandnudeln

141. ENTRECOTE VOM GRILL
Entrecote (ca. 250g) mic gegrillcem Gemiise, Pfeffersauce

143. UDON SEAFOOD KIMCHI 2 MPOPEMN
Gebratene Udon Nudeln mit Kimchi-Sauce, Meeresfriichte

144. SWEET SOUR CRISPY BEEF"
Knuspriges Rinderfilet, frisches Gemiise, Tamarinden-Sauce

145. BEEF WITH FRUITS
Medium gegrilltes Entrecdte, frische Friichte, Gemise,
Mango-Sauce

146. BARBARIE ENTE VOM GRILL®
Rosa gegrilltes Filet von der Ente mit frischen Gemiise und

Tamarinde-Sauce

147. GEISHA SURF & TURF ‘o

Mit gegrillten Garnelen und gegrillten Encrecore aut
Wildkriucersalac

148. CARAMEL PRAWNS ™"

Karamellisierce Garnelen und Grillgemiise

22
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THHS MAIN DISIHIES

149 BLACK TIGER PRAWNS VOM GRILL 2 *™!

Gcgl‘l”l't’ Garnelen mit Zitronengras, Spargel, Peperoni,
7uckerschoten, rote Zwiebeln

is0. SEAFOOD BASIL MG DEMN

Meeresfriichee, frisches Gemiise in leichescharfer Thai-

Basilikum-Sauce

1s1. CREAMY PEANUT *"

Hausgemachte Erdnuss-Sauce, frisches Gemiise
o mic gegrilltem Encrecote
e mit Hithnerfleisch
o mit knuspriger Ente

;s2. RED CURRY J "©
Rote Curry-Sauce, Kokosmilch, frisches Gemiise
e mit Garnelen oder mit Seeteufel
* mit gegril]tcm Encrecote
e mit Hithnerfleisch
e mic knuspriger Ence
e mit Tofu ¥

153. TOFU ¢ MF

Tofu, Gemiise, Zitronengras
154.GARLIC VEGGIE ¥ ™'

Frisches Markcgemiise und Knoblauch

i55. SWEET SOUR MONKFISII™"

Seeteufel, frisches Gemusce, Tamarinden-Sauce

32
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DIESSERTS

200. STICKY RICE MANGO ¥ @M
Frische Duft-Mango, Klebreis, siife “GEISHA"-Sauce

201. YUZU SORBET ¥

Yuzu Sorbet und Mandarinen

202. FONDANT AU CHOCOLAT ¥ &M
Fondant au Chocolat , Sorbet

203. MATCHA TIRAMISU A LA GEISHA ¥ *©

Martcha Tiramisu, japanisches Grintee-Eis

205. HOMEMADE CHEESECAKE ¥ ¢
Cheesecake ( hausgemacht ), Sorbet

207. MOCHI MIX ¥ 6

In drei verschiedenen Geschmackssorten

208. DOUBLE ESPRESSO AFFOGATO Y '"°

(.).
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