
Tagung & Veranstaltung 2024 
SAPIA Hotel St. Fridolin | Hasenrütte 4                                 	                 SAPIA Hotel Rheinsberg | Schaffhauser Strasse 123/1  

79713 Bad Säckingen

Golf, Gin & Raclette 
 

	  
 

 
Clubraum Golfpark: 50 qm I Tageslicht I 1. OG	 	 	 	 	 Preis 210 € 

Golf 

Schnuppergolf mit Golfpro und Teamwettbewerb 
Einführung in den Golfsport / Unterricht durch einen PGA-Pro / Golfausrüstung für den Golf 
Schnupperkurse wird gestellt - Gruppengröße 6-30 Personen 
	 	 	 	 	 	 	 pro Person	 	 	 	 35,- € 
optional: 
Glühwein/Punsch auf der Drinving Range		 pro Person 	 	 	 	 5,- € 
Grill zum selbst grillieren, inkl. Gas		 	 pro Stück	 	 	 	 50,- € 
Bratwurst	 	 	 	 	 	 pro Person	 	 	 	 2,50 € 
Weckle, Senf, Ketchup	 	 	 	 pro Person	 	 	 	 1,- € 
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Gin 

Gin-Tasting der Wallbacher Brennerei Thommes - vom Brenner persönlich 
6 versch. Gins mit den entsprechende Tonics und Wasser 
	 	 	 	 	 	 	 	 pro Person	 	 	 34,- € 
optional: 
Snacks zum Gin-Tasting 
Pariser Brot, Oliven, Patè al Pomodoro Secco, Grissini	 pro Person	 	 	 7,- € 

Käsestangen, Nussmischung	 	 	 	 pro Person	 	 	 3,- € 

Miniquiche, gefüllte Blätterteigminis	 	 	 pro Person 	 	 	 5,- € 

Diverse Canapés belegt mit: 
Roastbeef, Kalbfleischscheiben mit Thunfischmousse, Frischkäse, Greyezer, Forellenfilet, … 
	 	 	 	 	 	 	 	 pro Person	 	 	 9,50 € 

Raclette 
  

Raclette 
Serviert auf der Etagere (immer 3 Portionen) pro Person: 

Französicher Raclette-Käse 300g 
Mixed-Pickels (Perlzwiebeln, Paprika, Gürkchen, Mais) 

kleine Kartoffeln, gekocht 100g 
Bauernbrot 200g 
17,50 € / Person 

Mini Raclette-Grill 
mieten 5,- € / Stück 
kaufen 11,- € / Stück 

Holzschaber personalisiert 3,- € / Stück 

optional: 
Oliven 
Speck 
Salami 

Bündner Fleisch 
Hackfleischbällchen 

Rotweinzwiebeln 
eingelegte Rote Bete 

Champignonscheiben 
Paprika, frisch 

Kirschtomaten, halbiert 
1,00 € pro Sorte auf der Etagere / Person 

19 € pro Sorte (500g) als Buffet auf der Bar - pick’n’mix 

schweizer Raclette Käse 	 	 	 	 	 pro Person	 	 	 + 1,50 € 
100g schweizer Raclette Käse mit Knoblauch 	 	 pro Person 	 	 	 + 4,50 € 
100g schweizer Raclette Käse mit Pfeffer 		 	 pro Person 	 	 	 + 4,50 € 
100g schweizer Raclette Käse mit Trüffel	 	 	 pro Person 	 	 	 + 6,50 € 

Dessert im Glas 
Himbeeren mit Quarkcreme und Meringue 

Schwarzwälder Kirsch im Glas 
Tête de Moine Rolle mit Frucht-Spieß im Glas serviert 

pro Gläschen (140ml)  3,90 € 
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Getränke (Preise o. Service)  

Waldhaus Bier 0,33l 	 	 	 pro Flasche	 	 3,00 
Weißbier 0,5l 	 	 	 	 pro Flasche 	 	 4,00 
Bio-Weißwein 0,7l	 	 	 	 pro Flasche	 	 16,00 
Bio-Roséwein 0,7l	 	 	 	 pro Flasche	 	 17,00 
Bio-Secco 0,7l	 	 	 	 pro Flasche	 	 15,00 
Bio-Cremant 0,7l	 	 	 	 pro Flasche	 	 25,00 
Bio-Rotwein 0,7l	 	 	 	 pro Flasche	 	 18,00 
Mineralwasser 0,7l	 	 	 	 pro Flasche	 	 4,50 
Fritz Cola, Limo, etc. 0,33l	 	 	 pro Flasche	 	 3,00 

Mitarbeiter, Technik & mehr, Einzelpositionen bei Zusatzbedarf 

Dekopauschale (Knabbereinen auf den Tischen, Eis, Kerzen, …)	 	 Pauschal 	 40€ 
Sollte andere Dekoration gewünscht sein, bitten wir um Rücksprache 

Bestuhlung 
2 x Block möglich 

Technik 
Beamer, Leinwand, Apple-TV, Sonos-Sound im Mietpreis enthalten 

Entsorgung 
Zwei Müllsäcke (offizielle Säcke des LKR WT) sind im Mietpreis enthalten. Weitere berechnen 
wir mit 10 € pro Sack. 
  
Die Vorbestellung ist nur bis 10 Tage vor Veranstaltung möglich, auch können wir bis dahin nur 
Änderungen in der Personenzahl berücksichtigen. 

Was? Anzahl Beschreibung Einsatzda
uer

Menge EP Summe

Aufbau 2 Umräumen, 6 x 6er-tische 2 4 35,00 € 140,00 €
Service 17-22 
Uhr

2 Service - Abräumen, Servieren,… 5 10 35,00 € 350,00 €

1 Bar 5 5 45,00 € 225,00 €
Service 22-1 Uhr 1 Service - Abräumen, Servieren, … 3 3 39,00 € 117,00 €

1 Bar 3 3 49,00 € 147,00 €
Abbau/Reinigen 2 Aufräumen, Reinigen, Müll 

entsorgen
2 4 35,00 € 140,00 €

Summe 1119,00 €
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Stornobedingungen für Ihre Veranstaltung  

s. Spielregeln 
Sollten wir mit unserem Angebot Ihren Geschmack oder Ihre Wünsche noch nicht getroffen 
haben, erfüllen wir selbstverständlich auch gerne Ihre individuellen Vorstellungen. 

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

Datum der Veranstaltung: ___________, _______ bis ______ Uhr 

Rechnungsadresse:	 ________________________________________________ 

	 	 	 	 ________________________________________________ 

	 	 	 	 ________________________________________________ 

	 	 	  
Auftrag erteilt: 	 	 _________________________________________ 
	 	 	 	 	 Datum, Unterschrift Kunde 

Spielregeln / Stornierungsbedingungen	  

Seite  von 4 5



Veranstaltungen und Tagungen brauchen viel Planung und Organisation im Vorfeld. 
Damit alles ohne Hindernisse planbar bleibt, gibt es nur ein paar kleine Punkte, die Sie 
für Veranstaltungen, Tagungen, Seminare und Workshops in unserem Hause berück-
sichtigen sollten. 

Wichtige Infos zur Planung: 

• Bitte senden Sie uns Ihr Firmenlogo zur Ausschilderung der Tagungsräume 

• Bitte teilen Sie uns die endgültige Anzahl und Namen der Tagungsteilnehmer 7 Tage 
vor Veranstaltungsbeginn mit 

• Wir hoffen natürlich, dass wir Sie zu Ihrem gebuchten Termin begrüßen dürfen. Soll-
ten Sie dennoch gezwungen sein, Ihre Tagung zu stornieren, so ist dies bis  

• 6 Wochen vor Veranstaltungsbeginn kostenfrei möglich 

• 59-30 Tage vor Veranstaltungsbeginn - 50% der vertraglich vereinbarten Veranstal-
tungskosten (Zimmer - Veranstaltungskosten) werden berechnet 

• 29-14 Tage vor Veranstaltungsbeginn 80% der vertraglich vereinbarten Veranstal-
tungskosten (Zimmer - Veranstaltungskosten) werden berechnet  

• 14-0 Tage vor Veranstaltungsbeginn 100% der vertraglich vereinbarten Veranstal-
tungskosten (Zimmer - Veranstaltungskosten) werden berechnet  

Wir akzeptieren eine Reduktion der vertraglich vereinbarten Teilnehmeranzahl bis 7 
Tage vor Veranstaltung von maximal 5%. Die genannte Personenzahl ab diesem Zeit-
punkt ist für die Rechnungsstellung maßgebend. 

Bei Überschreitung der erwarteten Personenzahl ist die effektive Anzahl Personen vor 
Ort für die Rechnungsstellung maßgebend. Alle Preiskalkulationen basieren auf der 
vertraglich vereinbarten Personenzahl. 

Bis 10 Tage vor Veranstaltungsbeginn müssen alle Details zu Speisen, Getränken und 
Technik feststehen. Für jegliche Änderung nach diesem Zeitpunkt besteht keine Erfül-
lungsgarantie. Stornierungen von einzelnen Bestandteilen erfolgen gemäß den Stor-
nierungsbedingungen. 

• Eine Stornierung oder Reduzierung muss schriftlich erfolgen. 

• Bei Veranstaltungskosten über 3.000,00 € ist eine Anzahlung in Höhe von 50 % der 
Gesamtsumme bis 4 Wochen vor Beginn fällig. 

• Unsere Rechnungen sind 10 Tage nach Erhalt und ohne Abzug zu begleichen. 

• Bitte teilen Sie uns mit, ob die oben genannte Rechnungsadresse korrekt ist und/
oder ob ein spezieller Zusatz auf der Rechnung vermerkt werden darf. Spätere Rech-
nungsänderungen wegen einer fehlerhaften Rechnungsanschrift, werden mit 20,00 € 
berechnet.
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