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Spargel -
das

Konigsgemiise &

groBBer Genuss!

Liebe Gaste,

wir verarbeiten frischen Spargel aus Beelitz.

Unsere Preise sind mit 400g Spargel berechnet, so wie er aus der Erde kommt.
Wir schélen und kochen jede Portion fiir Sie vor der Zubereitung.

Spargelsuppe ' 7,50 €
Spargelsuppe mit gerdstetem Schinken ' 7,90 €
Flammkuchen ,Spargel” 1.2 15,50 €

Hauptgerichte mit weilem Spargel:
Weif3er Spargel - Sauce Hollandaise * - zerlassene Semmelbutter 1. 2 - Petersilienkartoffeln
mit folgenden Hauptgerichten:

Schwarzwdalder Schinken 24,50 €
Schnitzel Wiener Art 2.5.7 27,50 €
Zanderfilet in Butter gebraten 1.2, 4.5 29,00 €

Vegetarische Spargel-Gerichte:

werden mit Sauce Hollandaise & zerlassener Semmelbutter serviert:

Weif3er Spargel - Petersilienkartoffeln 2. 5 19,50 €
Rihrei - Weif3er Spargel - Petersilienkartoffeln 2.5 22,50 €

Nachschlag Sauce Hollandaise oder Butter zzgl. 3,00 €

Hubertus-Spezial Spargel-Meni:

Vorspeisen-Salat aus Griinem Spargel
- Cherrytomaten - Olivenél - Feta-Kése! -

Hauptgang:
Argentinisches Rumpsteak - Griiner Spargel
Hausgemachte Kartoffelecken - Knoblauch - Orangen-Pfeffer-Sof3e 7

Dessert:

Karamellisierter WeiBer Spargel

- frische Erdbeeren - Eiscreme Vanille! -
3-Gange-Meni - 55,00 €

FuBnote fiir Allergene: 1 Enthélt Milchprodukte | 2 Glutenhaltig | 3 Senf | 4 Fisch & Sardellen

5 Eier und daraus gewonnene Produkte | 6 Kernobst | 7 Citrusfriichte | 8 Sellerie, Spuren von Sellerie



