
 

Alle Preise in €uro 
vegetarisch       vegan 

 

 
 

Für den Abend 
 

Teriyaki Lachs 
Gegrillte Wassermelone I Miso-Mayonnaise I Avocado I Apfel-Wasabi  

15.50 
 

 Zitronengras Bouillon 
Hähnchenbrust I Lollipopp von Limettenblätter I Koriander 

12,50 
 

 
Röst-Wurzeln 

Ziegenkäse I Birne I Trüffel I Pumpernickelerde I Petersilie 
 ZG 16.50 HG 19,50 

 
Steinbutt 

Ochsenmark I Artischocke I Risotto I Petersilie I Krosse Alge 
Blumenkohl I Schnittlauchfolie  

 32.0 
 

Rinderschaufel 
Reduzierter Port I Kartoffel I Pilz I Gelierte Chorizo 

Junge Möhre I Balsamico  
29.0 

 
        

Frühling in Stralsund 
Weiße Schokolade I Estragon I Italienische Meringe  

 Geröstete Erde I Sanddorn 
13.0 

 
Mille Feuille 

Mascarpone I Vanille I Beeren I Brennnesselpesto 
12.0 



 

 

Alle Preise in €uro 
vegetarisch       vegan 

 
 
 

 
 

 
 

Frühlingsmenü  
 
 

Ziege 

Bärlauch I Rhabarber I Rote Bete I Olive I Ofentomate geliert  

 

Wiesen Lammhaxe 

Balsamicojus I Aubergine I Kartoffelpapier I Bohne  
Kichererbse in Textur I Gewürzjoghurt  

 

Creme Brulee 

Birne I Rösterde I Daqouise I Himbeere I Italienische Meringe 

 
 

52.0 €  
 
 
 
 
 
 



 

 

Alle Preise in €uro 
vegetarisch       vegan 

 

 
 
 

Für den ganzen Tag   
 

Lauch I Parmesan I Chorizo I Kresseöl  
7.0 

 
Bunter Frühlingssalat 

Radieschen I Chia Samen I Buttermilchdressing  
10.0 

 
Kaspressknödel 

Parmesan I Nussbutter I Blumenkohl I Kresse 
14.0 

 
Scheele`s Fisch Potpourri 

Basmati I Grünes Curry I Pilz I Pak Choi I Krosse Alge 
19.5 

 
Rinderschaufel 

Süßkartoffel I Blumenkohl I Rote-Bete I Jus  
19.5 

 
Portion Spargel 250 g  

Hollandaise I Drillinge I Petersilienemulsion 
19,5 

Mit kleinem Wiener Schnitzel  
13,5 

Mit gebratenem Lachssteak  
9,5 


