OFFENTLICHES
KONFIRMATIONSBUFFET

04.05.25 und 29.06.25 von 12:00 Uhr bis 14:30 Uhr - Reservierung unbedingt
empfohlen

VORSPEISEN

TRANCHEN VOM ROSA GEBRATENEN KLABSRUCKEN MIT THUNFISCHCREME,
KAPERN UND SARDELLE
GEGRILLTES UND MARINIERTES GEMUSE UND PILZE MIT PARMESAN
ITALIENISCHER BUFFELMOZZARELLA MIT TOMATE, MANGO UND BASILIKUM
FRISCHE UND ANGEMACHTE SALATE VOM BUFFET MIT DREI DRESSINGS
BROTAUSWAHL UND BUTTER

SUPPE

CREMESUPPE VOM CALDENER AUSLESE-SPARGEL MIT CROUTONS UND
SCHINKENSTREIFEN ANBEI

HAUPTGERICHTE

INDISCHES CURRY VOM TRUTHAHN IN KOKOSSAUCE
KLEINE SHCNITZEL “WIENER ART” VOM LANDSCHWEIN MIT WALDPILZSAUCE
ANBEI
IM OFEN GEGARTES KABELJAUFILET AUF CHAMPAGNER-KRAUT UND DIJON-
SENFSAUCE
VEGETARISCH: LASAGNE VOM FRISCHEN MARKTGEMUSE
BUNTE GEMUSE DER SAISON
KARTOFFELGRATIN
BUTTERSPATZLE
BASMATIREIS

DESSERT

MOUSSE VON SAUERRAHM MIT WALDBEEREN
“TRIFLE DE ANGELO”

PREIS PRO PERSON: 39€
KINDER VON 6-14 JAHREN: 2,50€ PRO LEBENSJAHR



