Gin Sour

Gin 5 cl
Zitronensaft 3 cl
Zuckersirup 2 cl

Was Du sonst noch brauchst:

Shaker
Messbecher/Jigger
Eiswrfel

Tumbler

So geht's LGl

Fille Dein Becherglas mit Eiswirfeln. Gebe jetzt
Eiswirfel in den Shaker und flge alle Zutaten hinzu.
Setze das Gegenstlck fest auf und schittel kraftig.
Wenn der Shaker auBBen beschlagt, ist alles kalt (ca.
5-6 Sekunden). Offne den Shaker und seihe alles
auf die Eiswirfel in Deinem Gilas.

Tipp

Du kannst Sours auch mit jeder anderen Spirituose
zubereiten. Wenn Du es etwas leichter magst, fllle
mit Sodawasser auf und schon hast Du einen Fizz.
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Caipirinha

Cachaca 5 cl
Limette 6 Achtel
Rohrzucker braun 2-3 BL

Was Du sonst noch brauchst:

Bar Loffel
Messbecher/Jigger
St6Bel/Muddler
Crushed Eis

Rocks Glas

So geht's build in glass!

Gebe die Limettenachtel zusammen mit dem
Zucker in ein Rocks Glas. Driicke nun mit dem
Muddler/StéBel den Saft aus den Limettenachteln.
Gebe den Cachaca dazu und flille das Glas mit
Crushed Eis auf. Jetzt mit dem Bar L&ffel vorsichtig
umruhren, bis sich der Zucker etwas aufgeldst hat
und alles gut durchmischt ist. Mit einem Trinkhalm
servieren und geniessen!

Tipp

Funktioniert auch mit Rum, Wodka oder Gin!
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Espresso Martini

Wodka 4 cl
Kahlua 3 cl
Espresso 3 cl
Kaffee Bohnen 3 Stk
Was Du sonst noch brauchst:
Shaker

Strainer

Messbecher/Jigger

Eiswurfel

Tumbler

So geht's shaken!

Bereite Deinen Tumbler vor indem Du Ihn mit
Eiswurfeln fullst. Gebe Eiswdrfel in den Shaker und
flge alle Zutaten hinzu (bis auf die Bohnen). Setze
das Gegenstlck fest auf und schuttel kraftig. Wenn
der Shaker auBBen beschlagt, ist alles kalt (ca. 5-6
Sekunden). Offne den Shaker und seihe alles auf
die Eiswurfel in Deinem Glas.

Tipp

Dekorieren deinen Espresso Martini mit 3
Kaffeebohnen. Wenn Du es etwas stiBer magst
kannst du etwas Zuckersirup hinzufugen.
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Planter’s Punch

Rum 5 cl
Zitronensaft 1 cl
Grenadine 1 cl
Orangensaft 12 cl

Was Du sonst noch brauchst:

Shaker

Strainer
Messbecher/Jigger
Eiswdurfel

Rocks Glas

So geht’s shaken!

Bereite Dein Rocks Glas vor, indem Du es mit
Eiswirfeln flllst. Gebe jetzt Eiswurfel in den Shaker
und flge alle Zutaten hinzu. Setze das Gegenstlick
fest auf und schittel kraftig. Wenn der Shaker
auBen beschlagt, ist alles kalt (ca. 5-6 Sekunden).
Offne den Shaker und seihe alles auf die Eiswiirfel
in Deinem Glas. Dekoriere nach Belieben und dann
geniesse.

Tipp
Du kannst auch Ananassaft oder Maracujanektar
verwenden oder eine Mischung aus verschiedenen

Saften.
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Moscow Mule

Wodka 4 cl
Zitronensaft 1 cl
Spicy Ginger auffillen
Gurke 2 Scheiben
Limettenachtel 1 Stick

Was Du sonst noch brauchst:

Messbecher/Jigger
Bar Loffel

Eiswurfel

Rocks Glas

SO0 geht's build in glass!

Fllle Dein Rocks Glas mit Eiswtrfeln und gebe alle
Zutaten hinzu. Etwas umrihren, Gurkenscheiben
und ein Limettenachtel in das Glas geben.

Tipp
Mit Gin zubereitet heiBt der Drink London Buck
oder Munich Mule.

%V

,A
D

www.moving-bars.de



