
 
 
 

 
 
 
 
Vorspeisen            € 

 

Holländischer Matjes / eingelegte rote Zwiebeln /  
Bratkartoffeldressing / Apfel-Mayonnaise     22 
 
Marinierte Scheiben vom Jersey Rind / Trüffel / Ruccola / 
Parmesan            20 
 
Caprese / Tomatensugo / Büffelmozzarella / getrocknete 
Tomaten / Pinienkerne / Basilikumcreme     20 
 
 

Suppen             € 
 
Schaumsüppchen / Kopfsalat / Limonenöl / Flusskrebse  14 
 
Consommé double / Grießnockerln / Wurzelgemüse   12 
 
 
 
 
 
 



 
 

Fisch             € 
 

Gebratenes Zanderfilet / Ochsenschwanz / Kartoffelrösti / 
Wurzelgemüse           34 
 
Gebratenes Forellenfilet / Kartoffel-Gurken-Ragout / 
Gurkensalat / Buttermilch / Dill         32 
 
Gebratenes Filet vom Fjordlachs / Kartoffel / 
Trüffel / Spargel            34 
 
 

Vegetarisch            € 
 

Bärlauchgnocchi / Spargel / Wildkräuter 
getrocknete Tomaten  / Peccorino        34 
 
Pfifferlings Quiche / Aprikosenchutney / 
Dijon Senf            28 

 
 
 
 
Fleisch             € 
 

Gebratene Entenbrust / Ingwer / Chicorèe /  
Salzzitronen Risotto          34 
                
Rosa Flanksteak / gebratener Spargel / geröstete Kartoffeln / 
Portweinjus            35 
 
Rosa Kalbsleber / Schalotten – Apfelgemüse / Salbei / 
Kartoffelcreme           34 
 
Zweierlei vom Basthorster Wild / Shiitake-Pilze / 
Serviettenknödel           36 



 
 
Rosa Lammrücken / Kräuterkruste / Parmesan / 
Bohnen / Chorizo           41 
 
Gesottener Rindertafelspitz / Wurzelgemüse / Kren / 
Röstkartoffeln / Schnittlauchsauce        32 
 
 

 
Dessert und Käse          € 
 

Cheesecake / weiße Schokolade / Lavendel – Joghurteiscreme 15 
 
Schokoladen-Creme brûlée / grüner Pfeffer / Erdbeere  15 
 
 
Basthorster Vanilleparfait / Erdbeeren      15 
 
Variation deutscher Rohmilchkäse / Feigensenf / 
Trauben / Früchtebrot               22 
 
 
 

Unsere Preise verstehen sich in €uro und inklusive der 
gesetzlichen Mehrwertsteuer. 


