
GEISHA
H O H E N Z O L L E R N S T R .  4 3 ,
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BEST OF GEISHA

1000.   CHEF’S SELECTION OF GEISHA

1001.    SHARING IS CARING
             GEISHA TASTING SET MENÜ
             AB 4 PERSONEN / PREIS PRO PERSON

WAGYU MENU

1111.        WAGYU  SASHIMI
              Drei Scheiben flambiertes Wagyu (90g)

222.        WAGYU TRÜFFEL NIGIRI (1 Stück) 
              Wagyu und Trüffel

333.        WAGYU FLAMBÉ 
              Flambiertes Wagyu (100g) mit Kimchi-Sauce

444.       WAGYU TORTILLA (2 Stück)
              Wagyu, Jalapeno, Trüffel, BBQ-Sauce

555.        HOKKAIDO (10 Stück)
              Gegrilltes Wagyu, Spargel Tempura, Frühlingszwiebel       
              Tempura, Frischkäse, Rucola, ummantelt mit flambiertem    
              Wagyu, Trüffel

A, F

A, G

                    

Pro Person   48        
           

Pro Person   68  

                    

29                   

12 

32 

20 

39 

A

A

Vier sorgfältig komponierte Gänge mit einer erlesenen Auswahl an Suppen,
Vorspeisen, Hauptgerichten und Desserts. Ein kulinarisches Erlebnis, das die Essenz
der Geisha-Küche einfängt – perfekt zum Teilen und gemeinsamen Genießen.



SOUPS

01.   MISO
       Mit weißem Miso, Tofu und Wakame

02.   DOBIN CLAM
        Dashi, Pak Choi, Enoki-Pilze und Muscheln

03.   TOM YAM
        Mit Garnelen, Gemüse und Koriander

04.   KAISEN MISO
        Mit Fisch, Wakame und Frühlingszwiebeln

05.   WANTAN
        Garnelen in Blätterteig mit Pilzen in einer klaren Brühe

06.   COCONUT CHICKEN
        Kokosmilchsuppe mit Hühnerfleisch, Zitronengras und     
        Austernpilzen

07.   MIEN
        Glasnudelsuppe mit Hühnerfleisch, Frühlingszwiebeln, Koriander

08.   CANH CHUA
        Süß-saure vietnamesische Suppe mit Tamarinde, Garnelen, Ananas, 
        Kirschtomaten

F

R

B

B, D

A, B

F

B

                    

7                   

9 

10 

9

9 

9 

9 

11 



TORTILLAS

666.  TUNA (2 Stück)
          Thunfisch mit Jalapeno und Spicy Mayonnaise

777.   SAKE (2 Stück)
          Lachs mit Avocado, Jalapeno und Spicy Mayonnaise

888.  BUTTERFISH (2 Stück)
          Butterfisch, Jalapeno, Trüffel und Spicy Mayonnaise

999.  MORIAWASE (6 Stück)
          Tuna, Sake und Butterfisch

SALADS

10.    GOMA WAKAME
         Eingelegter Algensalat mit Sesam

11.     HORENSO TRÜFFEL
         Frischer Spinat mit Trüffel und Miso-Dressing

12.     SASHIMI SALAD
          Gemischter Fisch auf Wildkräutersalat, Trüffelmayonnaise 
          und Yuzu-Dressing

13.     CRISPY EBI
          Garnelen im Tempuramantel auf grünem Salat mit 
          Spicy Mayonnaise und Yuzu-Dressing

14.     TAKO SALAD 
          Gegrillter Oktopus mit Tomaten, Avocado, roten Zwiebeln 
          und Soja-Dressing

15.     HOTATE SALAD 
         Gegrillte Jakobsmuscheln auf grünen Salat

A, C, D

A, C, D

A, C, D

A, C, D

 F, N

D, F

B,C, D, R

A, B

R, F

R

                    

8                   

8 

8 

22

8 

13 

13 

13 

16 

16 



SALADS

16.   HITOMI SALAD 
        Lachs im Pankomantel auf grünem Salat und Guacamole

17.   GOI DU DU 
        Papayasalat mit Garnelen und Praew Blatt

18.   GOI VIT 
        Mango-Enten-Salat mit Koriander, Thai Basilikum und Zwiebeln

COLD STARTERS

20.   CEVICHE
        Wolfsbarsch, Koriander, Minze, Chili, Limette, 
         rote Zwiebeln, Tomaten, Rettich

21.    TUNA TARTARE
         Thunfisch, Avocado, Lachskaviar

22.    GEISHA TATAKI
         Medium angebratenes Thunfischfilet, Lauchzwiebeln, 
         marinierter Rettich

23.    AVOCADO PONZU
         1/2 flambierte Avocado und flambiertes Sashimi (4 Stück)

24.    LACHS CARPACCIO
         mit Ingwer, Sojasauce, Schnittlauch, Sesam

25.    TUNA CARPACCIO
         mit Ingwer, Sojasauce, Schnittlauch, Sesam

26.    HOTATE YUZU
         Jakobsmuscheln mit Schnittlauch, Trüffel, Yuzu-Sauce

27.    SUMMER ROLLS
         Garnelentempura, Salat, frische Kräuter, Reisnudeln, 
         und hausgemachter Erdnuss-Dip

D

B, E

A, E

D

D

D

D

D, F, N

D, F, N

B

A, B, E
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12 

12

15 

15 

19,5 

16 

13 

14 

20 
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A,



WARM STARTERS

30.    EDAMAME 
         Gedämpfte grüne Sojabohnen mit Meersalz 

30A. CHILI EDAMAME
          Gedämpfte grüne Sojabohnen mit Meersalz und Chili

31.     PIMIENTOS DE PADRON
          Pimientos mit Fleur de Sel und Olivenöl

32.     SEAFOOD GYOZA  
          Frittierte Teigtaschen gefüllt mit Seafood
32A.   VEGGIE GYOZA
          Frittierte Teigtaschen gefüllt mit Veggie

33.      WILDER BROCCOLI
           Zarter Brokkoli, würziges Miso und Knoblauchchips

34.      HAKAO (5 Stück)
           Gedämpfte Teigtaschen gefüllt mit Garnelen

35.      TSUKI (5 Stück)
            Frittierte Teigtaschen mit Garnelen und Spicy Mayonnaise

36.      TAKO VOM GRILL
            Gegrillter Oktopus mit hausgemachter BBQ-Sauce

37.       ASPARGUS TEMPURA
            Spargel im Tempuramantel mit Spicy Mayonnaise

38.       SWEET POTATO
            Frittierte Süßkartoffel-Pommes

39.       YUME
            Gebackener Thunfisch mit Spicy Mayonnaise

F

F

A

A

F

B

A, B, C

F, R

A, C

A, G, M

A, C, D
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8 

8 

10

9 

9 

9 

10 

15 

8 

7 

10 



WARM STARTERS

40.   SPICY FIRE PRAWN TEMPURA
        Garnelen im Tempuramantel mit Lauch, Sesam, 
        scharfer BBQ-Sauce

41.    SEARED FOIE GRAS
         Flambierte Foie Gras auf geröstetem Brot und GEISHA-Sauce

42.    AKARI
         Knuspriges Hühnchen mit Gurken dazu Sesamsauce

43.    HANA
         Gebackener Tintenfisch mit Spicy-Mayonnaise

44.    TAKOYAKI (4 STÜCK) 
          Oktopusbällchen GEISHA Style mit Spicy-Mayonnaise

45.    CHEESE GEISHA NEM (2 STÜCK)
          Homemade Frühlingsröllchen gefüllt mit Garnelen 
          und Cheese mit Chili-Sauce

46.    CRISPY POCKET (4 STÜCK)
         Garnelen mit knusprigem Kartoffelmantel

47.    TAKO KARAAGE
         Knusprig frittierte Oktopusstückchen mit Spicy-Mayonnaise

48.    YAKITORI CHICKEN
         Japanische gegrillte Hühnchenspieße mit Teriyaki 
         und Sesam (3 Spieße)

A, B, F, N 

A

A, N

A, C, R

A, R

A, B, C

A, B

A, C, R

A

                    

12                   

12 

10 

11 

9 

10 

10 

10 

9

 



MAKI

60.   SAKE MAKI                           Lachs 

61.    TEKKA MAKI                       Thunfisch

62.    KAPPA MAKI                       Gurke

63.    SHIITAKE MAKI                 Marinierte Shiitake-Pilze

64.    AVOCADO MAKI               Avocado 

65.    SAKE AVOCADO MAKI    Lachs Avocado 

66.    UNAGI MAKI                       Japanischer Aal

67.    EBI TEMPURA MAKI         Ebi Tempura

NIGIRI (2 STÜCK)

70.    SAKE                                      Lachs

71.    ABURI SAKE                         Flambierter Lachsbauch

72.    MAGURO                              Thunfisch

73.    TAI                                          Wolfsbarsch

74.    HAMACHI                             Yellowtail Kingfisch

75.    EBI                                           Black Tiger Prawn

76.    UNAGI                                    Japanischer Aal

77.    RYU                                         Flambierter Lachs mit Spargel

78.    SATO                                      Flambierter Thunfisch mit Avocado

80.       NIGIRI MORIAWASE      CHEF’S CHOICE 6 STK
80A.    NIGIRI MORIAWASE      CHEF’S CHOICE 8 STK 

D

D

D

D

B

D

D

D

D

D

D

D

D
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7 

7 

7 

9 
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9 

9 

8 

9

9

9
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12 
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INSIDE OUT (8 STÜCK) 

 90.   CALIFORNIA 
         Flusskrebs-Tatar, Gurke, Avocado, Sesam, Tobiko 

 91.    SACHIKO 
          Lachs-Tatar, Gurke, Mango, Tobiko 

 92.     ALASKA SUNRISE 
          Lachs, Frischkäse, Gurke, Avocado, Sesam, Tobiko 

 93.     MIDORI 
          Thunfisch-Tatar, Babyspargel, Avocado, Sesam, Tobiko 

 94.     HARUNA 
           Spargeltempura, Frischkäse, Avocado, Sesam 

 95.     NATSUMI 
           Auberginetempura, Schnittlauch, Sesam 

 96.     PHILADELPHIA 
           Garnelen, Rucola, Frischkäse, Sesam, Tobiko 

 97.     AIKO 
           Japanisches Omelett, Frischkäse, Gurke, Sesam 

 98.     FRESH GARDEN 
           Gurke, Avocado, Mango, Frischkäse, Sesam 

 99.     TOMO 
           Räucherlachs, Apfel, Frischkäse, Koriander, Sesam, Unagi-Sauce
 

 100.    DOJO 
            Jakobsmuscheln, Frischkäse, Avocado, Tobiko 

 B, D, N

D

D, G, N

 B, D, N

A, G, N

A, N

B, G, N

C, G, N

 G, N

A, D, G, N

D, G, R

                    

14   
      

         

14 

14

15 

13 

13 

13
 

12

13 

14 

16 



INSIDE OUT (8 STÜCK) 

 101.    EBI TEMPURA  
           Garnelentempura, Frischkäse, Avocado, Sesam  

 102.    KIJI  
           Gebackenes Hühnchen, Mango, Gurke, Sesam, Unagi-Sauce 
 

 103.    OMAZU  
           Ententempura, Sesam, Schnittlauch, Chili-Sauce  

 104.    KIMITSU  
           Knusprige Lachshaut, Aal, Gurke, Frischkäse, Sesam  

SASHIMI 

 50.     SAKE (3 STÜCK)                        Lachs  

 51.      TUNA (3 STÜCK)                      Thunfisch

 52.      HAMACHI (3 STÜCK)             Yellowtail  

 53.      MORIAWASE CHEF’S CHOICE (12 STK)  

 54.      SIGNATURE SUSHI SETS BY GEISHA (6 STK)

 54A.   SIGNATURE SUSHI SETS BY GEISHA (9 STK)

A, G, N

D

A, D, G, N

A, N

A, B, G, N

D

D

D

D

D

                    

14   
      

         

14 

14

15 

10 

10

10

32
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28



CRUNCHY ROLLS

110.  SALMON CRUNCHY (8 STÜCK)
         Panierte Mini-Rollen mit Lachs, Frischkäse, Sesam

111.   EBI AVOCADO CRUNCHY (8 STÜCK)
         Panierte Mini-Rollen mit Garnele, Frischkäse, Avocado, Sesam

112.   SPICY EBI CRUNCHY (8 STÜCK)
         Panierte Mini-Rollen mit Krebsfleisch-Tatar, Sesam

113.   SPICY TUNA CRUNCHY (8 STÜCK)
         Panierte Mini-Rollen mit Thunfisch-Tatar, 
         Frühlingszwiebeln, Sesam

114.   CRUNCHY VEGGIE ROLL (8 STÜCK)
         Panierte Mini-Rollen mit verschiedenen Gemüse, Frischkäse

115.    CHICKEN CRUNCHY (8 STÜCK)
          Panierte Mini-Rollen mit marinierten Yakitori Chicken,                    
          Frischkäse, Avocado

116.   FUTO HOTATEGAI CRUNCHY (10 STÜCK)
         Panierte Big-Rollen mit Jakobsmuscheln, 
         Frischkäse und Avocado

117.   BIG CRUNCHY (10 STÜCK)
         Panierte Big-Rollen mit Thunfisch, Lachs, Aal, Garnele, 
         Frischkäse, Avocado und Rucola

A, C, D, E, G, N

A, C, D, E, G, N

A, C, D, E, G, N

A, C, D, E, G, N

A, C, E, G, N

A, C, E, F, G, N

A, B, C, E, G, N

A, B, C, D, E, G, N

                    

14   
      

         

14 

14

14 

14 

14

24

26



SPECIAL ROLLS (4 Stück) 

120.  RIVER OF JOY 
         Flusskrebs Tatar mit Babyspargel, bedeckt mit flambierten Lachs,       
         Lachs Tatar und Sesam

121.   AKAKIKO  
         Frittierte Avocado, Oshinko und Frischkäse, bedeckt mit     
         flambierten Butterfisch und Sesam

122.   SALMON ORGY
         Lachshaut, Babyspargel, Frischkäse, bedeckt mit 
         flambierten Lachs, Lachstatar und Lachskaviar

123.   OCEAN’S FOUR 
         Lachs, Avocado, Frischkäse, bedeckt mit gegrillten Aal, 
         flambierten Lachs, Lachs Tatar und Sesam

124.   CHILDREN OF THE SEA
          Garnelentempura, Frischkäse, bedeckt mit
          flambierten Thunfisch, Thunfisch Tatar und Sesam

125.   RING OF FIRE
         Garnelentempura, Frischkäse, bedeckt mit flambierten Lachs, 
         Lachs Tatar und Sesam

126.   TUNA ATTACK 
          Thunfisch, Avocado, Frischkäse, bedeckt mit flambierten Thunfisch,    
          Thunfisch Tatar und Sesam

 B, C, D, F, M, N

A, C, D, F, G, N, O

A, D, F, G, M, N

                    

14,5   
      

         

14,5

14,5

14,5

14,5 

14,5

14,5

D, F, G, M, N

A, B, C, D, F, G, N

A, B, C, D, F, G, N

D, F, G, N



SIGNATURE ROLLS 

127.   LOBSTER LOVE (5 STÜCK)
          Hummer, Flusskrebstatar, bedeckt mit Gurke, Lachskaviar

128.   TIGER & DRAGON (10 STÜCK)
          Garnelentempura, Aal, Frischkäse, Avocado, 
          bedeckt mit flambierten Lachs, Tobiko

129.    GEIKO (10 STÜCK)
           Lachs, Avocado, Thunfisch, Gurke, Frischkäse, 
           Rucola, 5 Riesengarnelen, Tobiko

130.    HIRAMASA (10 STÜCK)
           Garnelentempura, Frischkäse, Avocado, bedeckt mit flambierten      
           Yellowtail Kingfisch und Lachskaviar

131.     TRUFFLED BEEF (10 STÜCK)
           Gegrilltes Rinderfilet, Auberginen, Frischkäse, 
           ummantelt mit flambierten Rinderfilet und Trüffel

133.     TUNA KAMIKAZE (10 STÜCK)
            Frittierte Avocado, Frischkäse, Gurke, 
            bedeckt mit flambierten Thunfisch und Tobiko

134.     YUMEHARA (10 STÜCK)
            Rucola, frittierter Spargel, Frischkäse, frittierte Frühlingszwiebeln,    
            Avocado, Sesamsoße, Trüffel-Topping

135.     MIZUKI (10 STÜCK)
            Avocado, Rettich, Frischkäse, ummantelt mit Gurkescheiben

136.     HIKARI  (10 STÜCK)
            Avocado, frittierte Spargel, Frischkäse, Sesamsoße 

                    

22,5   
      

         

27 

29,5

26 

31 

28

26

25

25

A, B, D

A, B, D, G

 B, D, G

A, B, D, G

A,  G

A, D, G

A, G, N

A, G, N

A, G, N



THE MAIN DISHES

140.  PHO FILET MIGNON
         Kräftige Rindfleischsuppe, zartes Rinderfilet, Reisbandnudeln

141.   ENTRECOTE VOM GRILL
         Entrecote (ca. 250g) mit gegrilltem Gemüse, Pfeffersauce

143.   UDON SEAFOOD KIMCHI
          Gebratene Udon Nudeln mit Kimchi Sauce, Meeresfrüchte

144.   SWEET SOUR CRISPY BEEF
          Knuspriges Rinderfilet, frisches Gemüse, Tamarindensauce

145.    BEEF WITH FRUITS
           Medium gegrilltes Entrechte, frische Früchte, 
           Gemüse, Mangosauce

146.    BARBARIE ENTE VOM GRILL
           Rosa gegrilltes Filet von der Ente mit frischem Gemüse 
           und Tamarindensauce

147.    GEISHA SURF & TURF
           mit gegrillten Garnelen und gegrillten Entrecote auf               
           Wildkräutersalat

148.    CARAMEL PRAWNS
           Karamellisierte Garnelen und Grillgemüse

149.   BLACK TIGER PRAWNS VOM GRILL
          Gegrillte Garnelen mit Zitronengras, Spargel, Pepperoni,     
          Zuckerschoten, rote Zwiebeln

150.    SEAFOOD BASIL
           Meeresfrüchte, frisches Gemüse in leicht scharfer
           Thai-Basilikum Sauce

                    

22   
      

         

30 

29

26 

28

28

36

32

32

32

A

B

 B

 B, F

 B, C, D, F, M, N

A



THE MAIN DISHES

151.   CREAMY PEANUT
        Hausgemachte Erdnusssauce, frisches Gemüse

       mit Garnelen 
       mit gegrilltem Entrecôte
       mit Hühnerfleisch
       mit knuspriger Ente
       mit Tofu

  

152.    RED CURRY
          Rotes Currysauce, Kokosmilch, frisches Gemüse

        mit Garnelen 
        mit gegrilltem Entrecôte
        mit Hühnerfleisch
        mit knuspriger Ente
        mit Tofu

153.     TOFU
           Tofu, Gemüse, Zitronengras

154.     GARLIC VEGGIE
           Frisches Marktgemüse und Knoblauch

                    

20 
      

         

30
28 
24
26
22

20

30

28 

24

26
22

22

20

E, H

F

A

A

D,G

F

https://de.wikipedia.org/wiki/Entrec%C3%B4te
https://de.wikipedia.org/wiki/Entrec%C3%B4te


DESSERTS

200.    STICKY MANGO RICE
           Frische Duft-Mango, Klebreis, süße Geisha Sauce

201.     YUZU SORBET
            Yuzu Sorbet und Mandarinen

202.     FONDANT AU CHOCOLAT
            Fondant au chocolat, Sorbet

203.     MATCHA TIRAMISU A LA GEISHA
            Matcha Tiramisu, japanisches Grüntee Eis

204.     HOMEMADE CHEESECAKE
             Cheesecake (hausgemacht), Sorbet

205.     MOCHI MIX
             In drei verschiedenen Geschmackssorten

206.     DANGO TAIYAKI
            japanisches Gebäck gefüllt mit roten Bohnen und
            Matchaeis

207.     DOUBLE ESPRESSO AFFOGATO
            Doppelter Espresso Shot mit 2 Kugeln Vanilleeis

208.     KYOTO MATCHA AFFOGATO
             serviert mit Ihrer Wahl von
                   - 2 Kugeln Vanilleeis
                   - 2 Kugeln Sesameis
                   - 2 Kugeln Matchaeis

10

10

10

10

10

10

12

7,9

10

G, N

A, G, M

A, G

A, G

G

11, G

11, G

A

A, G



ALLERGENE

 A=    glutenhaltiges Getreide
 B=    Krebstiere
 C=    Eier
 D=    Fisch
 E =    Erdnüsse
 F=     Soja
 G =   Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose)
 H =   Schalenfrüchte
 L =    Sellerie
 M =   Senf
 O =   Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr
          als 10mg/kg oder 10mg/l
 P =    Lupinen
 E =    Weichtiere
 N =    Sesamsamen
     =    vegetarisch
     =     bio
     =  scharf

 ZUSATZSTOFFE
 1= mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3= mit
Antioxidationsmittel, 4=mit Geschmacksverstärker, 5=
geschwefelt,6=geschwärzt, 7= gewachst, 8= mit Phosphat, 9=mit
Süßungsmittel, 10= Milcheiweiß, 11=koffeinhaltig, 12=chininhaltig

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN EURO UND INKL.
GESETZLICHER MWST.


