
 

 

 

Suppen 

Kürbissuppe mit Kürbiskernöl und Kürbiskernen 

Pumpkin soup with pumpkin seed oil and pumpkin seeds 

 
8,00€ 

 

 

 

Kalte Vorspeisen 

Rote Beete Carpaccio mit Rucola und Parmesan 

Beet root carpaccio with rocket and parmesan 

 
9,00€ 

Carpaccio mit Rucola und Parmesan G 

Carpaccio with rocket and parmesan 

 
13,00€ 

 
 

 

Salate 

Caprese Salat mit frischem Basilikum G 

Caprese with fresh basil 

 
12,00€ 

 

Caesar Salat mit Hähnchen oder Garnelen G,C 

Caesar Salad with chicken or prawns 

 
12,50€ 

 

Bunter Salat mit gratiniertem Ziegenkäse oder mit Feta  G 

Colorful Salad with gratinated goat cheese or with feta 

 
14,00€ 

 
 

  



 

Hauptspeisen 

 
Greenfields Pasta mit Zucchini, Walnuss und Tomate A,G,E

 

Greenfields pasta with zucchini, walnut, and tomato 

 
15,00 € 

 

 

Greenfields Beef Burger mit Pommes oder Süßkartoffelpommes G,A,M  
Greenfields beef burger with fries or sweet potato fries  

 
15,00 €  

 
Greenfields Chickenburger mit Pommes Frites oder Süßkartoffelpommes A,C,G,M  

Greenfields chicken burger with fries or sweet potato fries 
  

15,00 € 
 

 

Hähnchenschnitzel Wiener Ar t  mit Kartoffelsalat oder Pommes Frites mit 
Preiselbeeren C

 

Chicken Schnitzel Viennese style with potato salad or fries, served with lingonberries 

 
19,50 € 

 

Gegrilltes Doradenfilet oder Lachsfilet mit gebratenem Gemüse und BabykartoffelnL, F,3
 

Filet of salmon or sea bream with grilled vegetables and baby potatos 

 
21,00 € 

 

 
 

 

  



 

Pizza 

Pizza Margarita A,G
 

Pizza Margarita 

 
12,00 € 

 

 

Pizza Funghi A,G
 

Pizza Funghi 

 
13,00 € 

 

 

Pizza Salame A,G
 

Pizza Salami 

 
13,00 € 

 

 

Pizza Prosciutto A,G
 

Pizza Ham 

 
13,00 € 

 

 

Dessert 
 

 

Lavakuchen mit Vanilleeis A,C,F,G
 

Lavacake with Vanilla Ice Cream  

 
7,00€ 

 
 

Marillenknödel mit süßen Bröseln A,C,F,G
 

Apricot dumpling with sweet crumbles 

 
8,00€ 

 

Apfelstrudel mit Vanillesauce A, G, C 

Apple strudel with vanilla sauce 

 
9,50€ 



Greenfields Klassiker 

 
Gulaschsuppe mit Brot A 

Goulash soup with bread 

 
8,00 € 

 

Grünes Curry mit Räuchertofu und Re is C
 

Green tofu with smoked tofu und rice 

 
14,00 € 

 
 

Waldpilzragout mit Pfifferlingen, Champignons und Semmelknödel A, C, G 

Wild mushroom goulash with chanterelless, champignon and bread dumplings 
 
 

16,50 € 
 

 

Braumeister Rindsgulasch mit Brokkoli und Spätzle A, C 

Beef goulash with brokkoli and egg pasta 

 
17,00 € 

 

 

 
 

  



Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. und Service / 

all prices including VAT and service 

 
Zusatzstoffe & Allergene 

Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Konservierungsstoffe, (3) Antioxidationsmittel, (4) 

Geschmacksverstärker, (5) Geschwefelt, 

(6) Geschwärzt, (7) Gewachst, (8) Phosphat, (9) Süßungsmittel, (10) Alkohol, (11) Mit einer 

Zuckerart und Süßungsmittel, (12) Phenylalaninquelle, (13) Koffeinhaltig 

 

Allergene: (A) Gluten, (B) Krebstiere, (C) Eier, (D) Fisch, (E) Nüsse, (F) Sojabohnen, (G) Laktose, 

(H) Schalenfrüchte, (L) Sellerie, (M) Senf, (N) Sesamsamen, (O) Schwefeloxid und Sulfite, (P) 

Lupinen, (R) Weichtiere 

 

 
Additives & Allergens 

Additives: (1) Coloring, (2) Preservatives, (3) Antioxidants, (4) Flavor Enhancers, (5) Sulfurized, 

(6) Blackened, (7) Waxed, (8) Phosphate, (9) Sweetener, (10) Alcohol, (11) With a type of sugar 

and sweetener, (12) Source of phenylalanine, (13) Contains caffeine, (14) With taurine, (15) 

Quinine, (16) Stabilizers 

 
Allergens: (A) Gluten, (B) Crustaceans, (C) Eggs, (D) Fish, (E) Nuts, (F) Soybeans, (G) Lactose, (H) 

Tree nuts, (L) Celery, (M) Mustard, (N) Sesame seeds, (O) Sulfur oxide and sulfites, (P) Lupin, (R) 

Molluscs 


