Herzlich willkommen liebe Gaste!
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In Italien wird das Essen als eine Lebensphilosophie betrachtet. Das Zubereiten
und Genieflen von Speisen repréasentiert auf lebendige Weise die Geschichte und
Traditionen des Landes und zéahlt zu den schénsten Ausdrucksformen der
italienischen Kultur.

Unsere Kochkunst verschmilzt gekonnt Tradition und moderne Innovation.
Unsere Gerichte basieren auf authentischer und traditioneller Kiiche, da wir stets
bestrebt sind, Ihnen die Spezialitaten unserer Heimat in héchster Qualitat zu
prasentieren. Unsere Ments spiegeln die italienische Esskultur wider und umfassen
Antipasti, Primi, Secondi und Dolci.

Unsere Pasta wird gemaf} der italienischen Tradition "al dente" zubereitet, wobei
die Form der Pasta eine wichtige Rolle spielt. Einige Pasta Sorten sind fester im
Biss als andere.

Unsere Weinauswahl ist sorgfaltig zusammengestellt, um Ihre kulinarische
Erfahrung zu bereichern. Lassen Sie sich von unserer erlesenen Weinauswahl
inspirieren und entdecken Sie die perfekte Weinbegleitung zu Thren Gerichten.

"Falls Sie spezielle Wiinsche oder Allergien haben, oder wenn Sie gerne eine
gewisse Scharfe in Thren Gerichten bevorzugen, zdégern Sie nicht, uns
anzusprechen. Wir sind stets bemiiht, Thre individuellen Bediirfnisse und Vorlieben
zu berucksichtigen und kénnen Thnen Informationen zu den in unseren Gerichten
enthaltenen Zusatzstoffen geben.”

Unsere Kuche hat Mittwoch bis Sonntag
von 17:00 bis 22:30 Uhr fur Sie geodffnet,

oder nach Vereinbarung.
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Menu
Stellen Sie Ihr Lieblingsmeni selbst zusammen 3 oder 4 Gdnge zum Festpreis.
3-Gange-Menu
Amus buche
1. Gang: Vorspeise (Antipasti)
2. Gang: Hauptgang (Antipasti, Secondi, Primi)
Pre dessert

3. Gang: Dessert
59 €
Wein Degustation 29,00

4-Gange-Menu
Amus buche
1. Gang: Vorspeise (Antipasti)
2. Gang: Zwischengang (Antipasti Primi)
Sorbet
3. Gang: Hauptgang (Fisch, Fleisch, Primi)
Pre dessert

4. Gang: Dessert
79 €
Wein Degustation 39,00

Degustations- Menii ,Quinta essenza”
7 Gange

129 €

Quinta essenza: Ein kulinarisches Abenteuer durch Italien
Erleben Sie die Vielfalt und Raffinesse der italienischen Kiiche mit unserem exquisiten
Degustationsment "Quinta essenza". Tauchen Sie ein in eine Welt voller Aromen, Texturen und
kulinarischer Traditionen, die von den malerischen Landschaften Italiens inspiriert sind.

Degustationsmenti mit Weinbegleitung
Vervollstandigen Sie Ihr kulinarisches Erlebnis mit einer sorgfaltig ausgewahlten Weinbegleitung,
die die Geschmacksnuancen jedes Gerichts hervorhebt und Ihre Sinne auf eine unvergessliche Reise
durch die Weinregionen Italiens entfiihrt.
60 €

Italienischer Abend: Mittwoch und Donnerstags

Erleben Sie authentische italienische Kiche an unseren besonderen Abenden, immer mittwochs
und donnerstags! Genieen Sie ein exklusives Ment, das Sie auf eine kulinarische Reise nach Italien
entfuhrt.

Far nur 59 € pro Person erwartet Sie:

* Auswahl an kostlichen Vorspeisen in Tapas Form, perfekt zum Teilen und Entdecken.
* Einkleiner, feiner Pasta Gang, der die Vielfalt der italienischen Kiuche widerspiegelt.
* Wabhlen Sie Ihren Hauptgang: Fisch oder Fleisch - ganz nach Ihrem Geschmack.

*  Zum Abschluss ein verfithrerisches Dessert, das den Abend perfekt abrundet.

Dazu servieren wir Wein, Wasser und Softdrinks - alles Inklusive, damit Sie sich rundum
verwohnen lassen konnen.

+Alle Preise in Euro inklusive Bedienung und der gesetzlichen Mehrwertsteuer"
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Antipasti

Tartare di gambero rosso di Mazara del Vallo
Friarielli | Burrata | Limone
Tatar vom roten Mazara-Garnelen | Wilder Brokkoli | Burrata | Zitrone
24 €

Sashimi di tonno in crosta di sesamo
Puré di carote e zenzero
Sashimi vom Thunfisch in Sesamkruste | Karotten-Ingwer-Piiree
23 €

Soufflé di zucca ﬁ){

Gelato ai semi di zucca e pecorino [ Crema di zucca
Kurbis-Soufflé | Kiirbiskern-Pecorino-Eis | Kiirbiscreme
18 €

Crema di polenta con porcini, salsiccia e Provolone del Monaco
Polenta cremosa | Funghi porcini [ Salsiccia [ Provolone del Monaco
Cremige Polenta | Steinpilze | Italienische Salsiccia | Provolone del Monaco
19 €

Antipasti di verdure
Verdure italiane | Mozzarella di butala | Bruschetta l){
[talienisches Gemuse | Buffelmozzarella | Bruschetta '
18,50 €

Vitello tonnato
Carne di vitello | Salsa di tonno [ Capperi
Kalbfleisch | Thunfischsauce | Kapern
19 €

Carpaccio di manzo
Scaglie di Parmigiano | Emulsione al limone [ Insalata
Hauchdiinne Rindfleischscheiben | Parmesan | Zitronenemulsion | Salat
19 €

Bruschetta
Pane tostato | Pomodori siciliani [ Insalata | Parmigiano
Gerostetes Brot | Sizilianische Tomaten | Salat | Parmesan
10.50 €

Insalata mista
Gemischter Salat
10.50 €

+Alle Preise in Euro inklusive Bedienung und der gesetzlichen Mehrwertsteuer"
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Primi

Risotto alla zucca
Crema di Taleggio [ Tartufo nero | Gamberi selvatici
Kurbis-Risotto | Taleggio-Creme | Schwarzer Triffel | Wildfang-Garnelen
26 €

Spaghetti ai frutti di mare
Frutti di mare secondo [offerta del giorno
Spaghetti Meeresfrichte nach Tagesangebot
24 €

Spaghetti alla barbabietola IL’
Crema di burrata [ Radicchio marinato ai lamponi
Spaghetti mit Roter Bete | Burrata-Creme | Marinierter Radicchio mit Himbeeren
19 €

Tagliatelle al tartufo nero f){
Burro [ Servite nella forma di Parmigiano
Tagliatelle mit schwarzem Truffel | Butter | Im Parmesanlaib serviert
29 €| Menti +5 €

Zite alla Genovese
Piatto tipico napoletano | Manzo Chianina / Cipolle di Montoro
Typisch neapolitanisches Gericht | Pasta Zite | Chianina-Rindfleisch | Montoro-
Zwiebeln
19 €

Risotto alla Carbonara
Uovo [ Parmigiano | Pecorino | Guanciale di maiale
Carbonara-Risotto | Ei | Parmesan | Pecorino | Guanciale vom Schwein
19 €

"Wir bereiten unsere Pasta stets frisch zu und sorgen dafiir, dass sie den klassischen 'al dente'-Biss hat. Sollten Sie die Pasta
jedoch lieber weniger bissfest mogen, zogern Sie nicht, unseren Service dartiber zu informieren."

+Alle Preise in Euro inklusive Bedienung und der gesetzlichen Mehrwertsteuer"
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Secondi

Stinco di agnello brasato
Salsa d agnello | RSsti al rosmarino
Geschmorte Lammbhaxe | Lammsauce | Rosamrinrosti
34 €

Coscia d'anatra confit
Gratin di patate [ Pak Choi [ Salsa di kumquat, mirtilli rossi e anice
Confierte Entenkeule | Kartoffelgratin | Pak Choi | Kumquat-Cranberry-Anis-Sauce
34 €

Tagliata di manzo
Entrecote | Rucola | Patate al rosmarino
Rinder-Entrecéte | Rucola | Rosmarinkartoffeln
34 €

Coda di rospo avvolta in verza e speck
Saltata al burro e aglio | Purea di patate al aglio fermentato
Seeteufel im Wirsing-Speckmantel | In Butter und Knoblauch gebraten |
Kartoffelptiree mit fermentiertem Knoblauch
34 €

Filetto di branzino “Acqua Pazza”
Gamberi | Verdure | Pomodori [ Aglio
Wolfsbarschfilet ,Acqua Pazza" | Riesengarnelen | Gemuse | Tomaten | Knoblauch
34 €

+Alle Preise in Euro inklusive Bedienung und der gesetzlichen Mehrwertsteuer"
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Dolci

Selezione di formaggi italiani
Accompagnata da confetture e frutta secca
Italienische Kaseauswahl
Erkunden Sie die reiche Vielfalt italienischer Kasespezialitaten, sorgfaltig
ausgewahlt aus den besten Regionen Italiens.
Jede Sorte Uiberzeugt mit einer einzigartigen Geschmacksnote und Textur
17 €

Baba napoletano
Crema al mascarpone e vaniglia | Frutti di bosco freschi
Ein echter Klassiker aus Neapel!
Unser luftiger Rumkuchen ist wunderbar saftig, zart und aromatisch - serviert mit
Vanille-Mascarpone-Creme und frischen Waldfriichten
13 €

Zuppa inglese scomposta
Crema pasticcera [ Pan di Spagna al liquore | Cioccolato [ Frutti rossi
Dekonstruierte Zuppa Inglese | Vanillecreme | Biskuit mit Likor | Schokolade | Rote
Fruchte
13 €

Cannoli siciliani scomposta
Cialde croccanti | Crema di ricotta dolce [ Frutta candita
Eine klassische Stufdigkeit aus Sizilien - neu interpretiert.
Knusprige Teigrollchen, serviert in dekonstruierter Form, mit cremiger, stfer
Ricotta-Fullung und kandierten Frichten
13 €

Tiramisu
Savoiardi | Mascarpone [ Cafté | Cacao amaro
Das wohl berihmteste italienische Dessert - luftig, cremig und aromatisch, mit
Espresso getrankten Loffelbiskuits, Mascarponecreme und feinem Kakaopulver
13 €

Panna cotta
Salsa di lamponi
Klassische italienische Panna Cotta | Himbeersauce
10 €

Sorbetto al limone fatto in casa con Prosecco
Hausgemachtes Zitronensorbet mit Prosecco
10 €

Tartufo classico
Cioccolato | Zabaione | Nocciola
Klassisches Tartufo-Eis | Schokolade | Zabaione | Haselnuss
10 €

+Alle Preise in Euro inklusive Bedienung und der gesetzlichen Mehrwertsteuer"
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Analcolici - Alkoholfreie Getranke

fritz-kola 0,21 3,50 €
fritz-kola ohne Zucker , 021 3,50 €
fritz-limo zitrone B fizioh 021 3,50 €
fritz-limo orange 0,21 3,50 €
mischmasch fritz-kola mit Orange 0,21 3,50 €
ACQUA MORELLI Frizzante 0,251 3,50 €
0,751 8,50 €
ACQUA MORELLI Naturale 0,251 350 €
0,751 8,50 €
Saftschorlen 0,31 3,50 €
Apfelsaft 021 3,50 €
Rhabarbersaft 0,21 3,50 €
Maracujasaft 021 3,50 €
Orangensaft 0,21 3,50 €
Traubensaft rot 0,21 3,50 €
Bitter Lemon Goldberg F1.0,21 3,50 €
Tonic Water Goldberg FL. 0,21 3,50 €
Ginger-Ale Goldberg F1.0,21 3,50 €
Birre - Bier
vom Fass
SRRIFIGy
Birra Poretti 4 Lupoli ~ ~ ANGEL 0,251 4,00 €
Birra Poretti 4 Lupoli P[]RET” 041 5,50 €
Norddeutsch s 0,31 4,50 €
Sub;ser 041 550 €
Alsterwasser 0,31 4,50 €
041 6,50 €
Flasche

Erdinger alkoholfrei 0,51 6,50 €
Carlsberger alkoholfrei 0,331 4,50 €
Duckstein Weizen naturtriib 0,51 6,50 €

+Alle Preise in Euro inklusive Bedienung und der gesetzlichen Mehrwertsteuer"
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Catering

"Ob Sie eine private Feier, Hochzeit, Jubilaum oder eine grofie Firmenveranstaltung
planen, wir laden Sie ein, sich von unserer jahrelangen Erfahrung und Kreativitat
verzaubern zu lassen. Bei uns steht die Gestaltung und Durchfihrung Threr
Veranstaltung im Mittelpunkt.

Unser Catering-Service bietet mafigeschneiderte Themenbuffets und kimmert sich
auf Wunsch um alle Details, die fur eine rundum gelungene Veranstaltung
erforderlich sind. Von der Mentauswahl bis zur Dekoration, wir sorgen dafur, dass
Ihr Event unvergesslich wird.

Unser Service reicht von kleinen Gesellschaften mit 15 Personen bis hin zu grofien
Events mit 150 Gasten. Unser Ziel ist es, Ihre Wiinsche zu erfullen und Ihre Gaste zu
begeistern. Kontaktieren Sie uns, um ein individuelles Angebot zu erstellen, das
perfekt zu Ihren Bedurfnissen passt. Lassen Sie uns gemeinsam Thre Veranstaltung
zu einem besonderen Ereignis machen."

Mobiler Pizzawagen

"Begeistern Sie Ihre Gaste mit einer authentischen italienischen Pizzaback-
Erfahrung und mieten Sie unseren mobilen Pizzawagen! Unser Pizzawagen ist die
perfekte Erganzung firr jede Veranstaltung, sei es eine private Feier, Firmenfest,
Hochzeit oder ein Straflenfest.

Unsere mobile Pizzabackerei bietet Thnen frisch zubereitete, handgemachte Pizzen,
die direkt vor Ort in einem traditionellen Steinofen gebacken werden. Thre Géste
kénnen dabei zusehen, wie die Pizzen kunstvoll belegt und in kuirzester Zeit
knusprig gebacken werden.

Wir bieten flexible Mietoptionen, angepasst an die Grofie Threr Veranstaltung und
Ihre individuellen Bedurfnisse. Unser erfahrenes Team kiimmert sich um die
gesamte Logistik, von der Aufstellung des Wagens bis zur Zubereitung der Pizzen
und dem freundlichen Service fur Ihre Géaste.

Mit unserem Pizzawagen wird Thre Veranstaltung zu einem kulinarischen Highlight,

das in Erinnerung bleibt. Kontaktieren Sie uns, um Verfugbarkeit und Preise zu
besprechen und Ihren Event zu einem unvergesslichen Erlebnis zu machen!"

+Alle Preise in Euro inklusive Bedienung und der gesetzlichen Mehrwertsteuer"



