romantik hotel

Speisekarte g am brin
Suppe Hauptgang

Wildschweinfilet 28 €
Dashi-Briihe 10 € Gewurz-Nuss-Crumble / Cranberry / Kartoffel-
Eingelegte Pilze / WeiBkraut / Koriander Spinat-Gratin
......... AR s s BB Geschmorte Kalbsbacke 59 &
Violette Kartoffel 12€ Pflaume / Pastinake / wilder Brokkoli
BlUtwurSt / NaSh] / SChmand llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll
Filet vom Kabeljau 28 €
Vorspmse/Zwmchengang Verjus / Erbse / Perlgraupen
" . Tempura-Garnelen 27 €
.Herbstsalat"... (klein/groB) 8€|I6E Rotes Curry / Tomaten-Risotto / Zitronengras
SURkartoffeldressing / WaAlINUSS R n R e R
: Hirschrlicken 35€
.. mit gebackenen Falafel 14€|22€ Preiselbeere / Rosenkohl / Schwarzwurzel /
.. mit Rinderbruststreifen 17€|25€ Walnuss / Brioche
Klrbis-Creme Brialeé 15 € KUrbis-Gnocchi 23 €
Bittersalate / Fenchel / Orange Paprika / Pak Choi / Parmesan
.Brotzeit" 18 € Truffelpasta (vegan) 25 €
Kase- und Wurstspezialitaten / Senf / Gruner Spargel / Edelpilze / rote Zwiebeln
Saisonales Chutney / Gewurzgurke /
Baguette Dessert
-------------:: ------------------------------------------------------------------------------------ Ouark_,,sorbet“
Geraucherte Forelle o 18 € Mirabelle / Kerbel / Kataifiteig 10€
Zitrusaromen / MiSO / Tram@zZzZinNi  ietessssrsrsrsssrsrsrsrsssssesEsEssEsEsESESESESESESESESEASEEEEEEEEEEEEENENANANRNANEmMANSNARARRRRRRRRRRRRRRES
Haselnuss 17€

Birne / Karamell / Kaffee

Valrhona Macéae-Kuverture 18 €
Gruner Apfel / Yuzu / Matcha / Muscovado



romantik hotel

Menu n > am briahl

Soup Main course
Wild boar fillet 28 €
Dashi broth 10€ Spice Nut Crumble / Cranberry / Potato Spinach
Pickled mushrooms / white cabbage / e e eeeeeeseesssee s e e eeeessssee e eeeeeseeenees
......E?.r.'fr?‘.r.]f.j.(?.r. ............................................................................. Braised veal cheek 29 €
Purple Potato 12 € Plum / Pastinake / wild broccaoli
Black pudding / Nashi / sour cream T T L e T L e R L R R AL R S EECCI OB I e
Fillet of Cod 28 €
. . Verjus / Pea / Pearl Barley
Starter/inter medlate GO S e ——————— et nnen e
Tempura Prawns 27 €
_Autumn Salad"... (small/large) 8E€|16 € Red curry / tomato risotto / lemongrass
Sweet Potato Dressing / Walnut Saddleofdeer ............................................................... 3 5€
. Cranberry / Brussels sprouts / Black salsify /
... with baked Falafel 14 €122€ Walnut />I/3rioche g /
W|th Beef f|||et Stl’l S 17 € I 25€ e R L LS
e e Pumpkin gnocchi 23 €
Pumpkin Creme Braleé 15 € Paprika / Pak Choi / Parmesan
B|ttersa|ad8 / Fennel / Orange -----------------------------------------------------------------------------------------------------------
Truffle pasta (vegan) 25 €
................................................................................................... Green asparaqus/ Noble Mushrooms / Red
"SnaCk" ]8 € Ornons p g
Cheese and sausage specialties / Mustard
/ Seasonal chutney / Pickle / Baguette Dessert
--------------------------------------------------------------------------------------------------- Ouark "Sorbet"
Smoked trout 18 € Mirabelle / Chervil / Katafidough 10€
Citrus Flavors / Miso / Tramezzini CItTUS o rerre st eerassesserseeese e e e es e e eaeasesesae s ese e e e eae e e e e ese e eaesassenaerns
Hazelnut 17€

Pear / Caramel / Coffee

Valrhona Macéae couverture 18 €
Green Apple / Yuzu / Matcha / Muscovado



