
I N D I A N  R E S T A U R A N T  & 
C O C K T A I L  B A R

E S T .  2 0 2 5



Alle ausgewiesenen Preise in Euro.

E I N E  R E I S E  D U R C H  D I E 
A R O M E N  I N D I E N S

W I L L K O M M E N 
I M

Namaste und herzlich willkommen  
im Tandoori Flame! 

Tauchen Sie ein in die faszinierende Welt der indischen 
Küche, wo Tradition, Vielfalt und Leidenschaft in jedem 

Gericht zum Ausdruck kommen.

Von würzigen Currys und duftendem Biryani bis hin zu 
schmackhaftem Naan und feinen vegetarischen und veganen 
Gerichten – bei uns erwartet Sie eine Vielfalt, die Ihre Sinne 

begeistern wird.

Uns ist neben Tradition und Vielfalt auch die Regionalität und 
die gute Qualität unserer Produkte von großer Bedeutung: 

Unsere Gerichte werden mit größter Sorgfalt aus Produkten 
der Region zubereitet. Dabei verwenden wir vor allem frische 

Erzeugnisse aus regionalem Anbau, um Ihnen nicht nur 
den authentischen Geschmack Indiens, sondern auch eine 

nachhaltige Esskultur zu bieten.

Mit diesen Worten wünschen wir Ihnen einen 
unvergesslichen Aufenthalt im Tandoori Flame und hoffen 

Sie bald wieder bei uns begrüßen zu dürfen.

G U T E N  A P P E T I T !

VG |  vegan
V |  vegetarisch



B A R  N I B B L E S
Genießen Sie unsere köstlichen Bar-Nibbles, die perfekt zu 
unseren Cocktails sowie alkoholischen und alkoholfreien 

Getränken passen.

P E A N U T  M A S A L A E VG
  7 . 9 

Gebratene Erdnüsse | Tomaten | Gurken |  
Zwiebeln | Chilis | Koriander

F R Y U M S A
VG 4 . 9

Hausgemachte indische Chips

P A P A D A M S  VG   4 . 9 
Knusprig-würzige indische Teigfladen  
aus Urid-Linsenmehl | Mango Chutney

M A S A L A  P A P A D A M VG 5 . 9
Würziges Papadam belegt mit gehackten  
Zwiebeln, Gurken, Tomaten Chili und Koriander

U N S E R E 
E M PF E H LU NG E N!



P E R F E K T 
Z U M  T E I L E N

S T A R T E R S

V E G  M I X  P A K O R A S  VG    9 . 9 
In Kichererbsenmehl panierter Blumenkohl | Kartoffelscheiben |  
Auberginenscheiben | Spinat-Kartoffel-Mix

P A N E E R  P A K O R A G V  8 . 9
In Kichererbsenmehl panierter Käse | Tamarinden Chutney

S A M O S A A VG  7 . 9
2 Kartoffelteigtaschen mit Erbsen | Tamarinden Chutney |  
Minz-Koriander Chutney

C R I S P Y  C A U L I F L O W E R A, N VG  9 . 5
Knusprig panierter Blumenkohl | Paprika |  
Frühlingszwiebeln | Sesam | süß-saure Marinade

B U T T E R  G A R L I C  M U S H R O O M S  V  9 . 9
Gebratene Champignons | geklärte Butter |  
Knoblauch | Zwiebeln

C H I L I  P A N E E R F, G, N V 1 4 . 5
Hausgemachter Käse | Paprika | Frühlingszwiebeln |  
Sesam | süß-scharfe Chili Sauce

C H I L I  C H I C K E N A, F, N  1 4 . 9
Hähnchen | Paprika | Frühlingszwiebeln |  
Sesam | süß-scharfe Chili Sauce

C H I C K E N  6 5 A, F, G 1 5 . 9
Hähnchen | scharf-würzig | Chilis |  
Curryblätter

C H I L I  G A R L I C  P R A W N S  A, B, F, N  1 6 . 9
Frisch gebratene Garnelen | Gemüse | Sesam |  
süß-scharfe Chili Sauce



+  PA N E E R  T I K K A  A, G V  +  2 . 0 

+  P R AW N  T I K K A  A, G  +  4 . 0 

+  C H IC K E N  T I K K A  A, G  +  3 . 0 

M A N G O  D R E SS I N G

BA L S A M IC O  D R E SS I N G
C H O O S E 
Y O U R 
D R E S S I N G

C H A A T  
S E L E C T I O N

S A M O S A  C H A A T A, G V  9 . 9
Kartoffelteigtasche mit Erbsen

A L O O  T I K K I  C H A A T A, G V  1 0 . 5
Knuspriger Kartoffelpuffer indischer Art

P A P D I  C H A A T A, G V   9 . 5
Indische Weizenmehlchips mit Kartoffeln

Fertige Vorspeisen Mischung, Chefs Choice. 
Angerichtet mit Tamarinden- und Minz-Koriander Chutney 

sowie Joghurt, garniert mit Kichererbsen, Zwiebeln, 
Namkeen, Koriander und Granatapfelkernen.

S A L A D S

I N D I A N  S T Y L E  S A L A D  VG   8 . 9
In Scheiben geschnittene Gurken | Karotten |  
Tomaten | Rettich | Zwiebeln

G R E E N  S A L A D  VG  1 0 . 9
Frischer grüner Salat | Cherrytomaten | Gurke | Karotten | 
Rucola | Radicchio | Radieschen | rote Zwiebeln 



S T R E E T  
F O O D

F R IT T I E RT   +  2 . 0 

V A D A  P A V A VG  1 2 . 5
Indian Style Burger | frittiertes Kartoffel Patty | eingelegte  
rote Zwiebeln | gebratene grüne Chili |  Tamarinden Chutney |  
Minz-Koriander Chutney | Flame Fries

C H O L E  B H A T U R E A, G V   1 4 . 5
Würziges Kichererbsencurry | indisches Fladenbrot

C H I C K E N  T I K K A  R O L L  &  F R I E S A, G 1 3 . 9
Chicken Kebab aus dem Tandoor | eingerollt in Naan |  
Salat | Minz-Koriander- oder Mango Chutney

M U T T O N  S E E K H 
K E B A B  R O L L  &  F R I E S A, G 1 4 . 9
Lammhackspieß aus dem Tandoor | eingerollt in Naan |  
Salat | Minz-Koriander- oder Mango Chutney

F L A M E ’ S  S P E C I A L  P A N I  P O O R I A V  8 . 5
Knusprige runde Teigbällchen | gefüllt mit würzigem  
Minz-Koriander- und Tamarinden-Wasser |  
Kartoffelstückchen | Kichererbsen

M O M O A, F V 1 3 . 5
Sechs gefüllte vegetarische Dumplings | ursprünglich aus der  
Himalaya-Region | scharfes Chutney | Zwiebeln

+  PA N E E R  T I K K A G V +  2 . 0 

+  C H IC K E N  T I K K A G  +  2 . 5

Entdecken Sie authentisches Streetfood 
wie aus den belebten Straßen Indiens.



S I Z Z L E R

P A N E E R  T I K K A G V  1 7 . 9
Herzhaft marinierter indischer Käse

H A R A  B H A R A  T I K K I  K E B A B  VG  1 5 . 5
Vegetarische Gemüsepatties

C H I C K E N  T I K K A G 1 9 . 9
Hähnchen | spicy mariniert

T A N D O O R I  C H I C K E N G 2 0 . 5
Zwei Hähnchenschenkel | mariniert mit Tandoori Masala

M U R G H  M A L A I G, H  1 8 . 9
Gewürfelte Hähnchenbrust | eingelegt in einer würzig-cremigen  
Marinade auf Basis von Joghurt und Knoblauch

L A M B  T I K K A G 2 0 . 9
In würzigem Joghurt mariniertes zartes Lammfleisch

P R A W N  T I K K A B, G 2 1 . 9
Saftige Garnelen | mariniert in spicy Joghurt

M U T T O N  S E E K H  K E B A B  G 2 0 . 5
Gehacktes Lammfleisch | mit Kräutern und Gewürzen

H A R Y A L I  C H I C K E N  T I K K A G 2 0 . 5
Zartes Hähnchenfleisch in einer würzigen Joghurt-Marinade,  
bestehend aus frischen Kräutern wie Koriander und Minze

Ein im Tandoor Ofen gegrilltes Gericht mit Naan, 
serviert auf einer brutzelnden, heißen Steinplatte 

mit Minz-Koriander Chutney.



F L A M E  
T H A L I S

F O R  T H E  G R E E N  L O V E R S    2 9 . 9
Wahl aus drei vegetarischen und/oder veganen Currys

F O R  T H E  M E A T  L O V E R S   3 2 . 9
Wahl aus drei fleischhaltigen Currys

F U S I O N  T H A L I    3 1 . 9
Wahl aus drei vegetarischen/veganen  
und fleischhaltigen Currys

Entdecke die Vielfalt unserer köstlichen Thalis und stelle 
dir dein perfektes Menü aus DREI CURRYS deiner Wahl 

zusammen und genieße dazu Reis, Naan, Raita, 
frischen Salat und ein Dessert. 

F O R  T H E 
G R E E N  L O V E R S

D A A L  M A K H A N I G V   1 6 . 5
Schwarze Linsen | cremige Tomaten-Butter-Sauce | 
verfeinert mit Sahne und indischen Gewürzen

D A A L  T A D K A  VG    1 5 . 5
Schmackhaftes Linsengericht | verfeinert mit einer aromatischen  
Mischung aus Gewürzen | Knoblauch und Zwiebeln

Serviert mit Basmatireis.

WÄ H L E N  S I E  I H R E N  S C H Ä R F E G R A D !

M I L D M IT T E L - 
SC H A R F

E XT R A  
SC H A R F



A L O O  G O B H I  VG  1 4 . 9
In der Pfanne geschwenkter Blumenkohl mit Kartoffeln |  
nach nordindischer Art

A L O O  C H A N N A  M A S A L A  VG  1 5 . 5
Herzhaftes Kichererbsencurry mit Kartoffeln |  
in Tomaten-Curry-Sauce

M A L A I  K O F T A G, H V  1 8 . 9
Köstliche frittierte Bällchen aus Kartoffeln und Paneer | 
serviert in einer cremigen Cashew-Sahne-Sauce

V E G E T A B L E  M I X E D  S A B Z I  VG  1 6 . 9
Buntes frisches Gemüse | schonend gegart |  
mit indischen Gewürzen verfeinert

S A B Z I  K O R M A G, H V  1 7 . 9
Knackiges Gemüse | sanft gegart in einer  
milden Kokos-Cashew-Sauce | garniert mit Mandeln und Pistazien

P A N E E R  M A K H A N I G, 
V  1 8 . 9

Indischer Käse | in einer cremigen Butter-Tomaten-Sauce

P A L A K  P A N E E R G V 1 6 . 9
Indischer Käse | in gehacktem Spinat | mit indischen Gewürzen

P A N E E R  T I K K A  M A S A L A G V  1 9 . 5
Gegrillter indischer Käse | in einer scharf-würzigen  
Tomaten-Curry-Sauce

S H A H I  P A N E E R G, H V  1 8 . 9
Indischer Käse | in einer royalen Tomaten-Cashew-Sauce  
und aromatischen Gewürzen | verfeinert mit Sahne

M A T A R  P A N E E R G V  1 6 . 9
Indischer Käse und grüne Erbsen |  
in einer pikanten Curry-Sauce nordindischer Art

P U N J A B I  K A R H I  P A K O R A G V 1 6 . 5
Knusprig frittierte Pakora-Bällchen |  
in einer leicht säuerlichen Joghurtsauce



F O R  T H E 
M E A T  L O V E R S

C H I C K E N  C U R R Y   1 7 . 5
Saftiges Hähnchen | in einer klassischen indischen Curry-Sauce

C H I C K E N  K O R M A G, H  1 9 . 9
Schmackhaftes Hähnchen | in einer milden  
Kokos-Cashew-Sauce | mit gemischtem Gemüse |  
garniert mit Mandeln und Pistazien

B U T T E R  C H I C K E N G   1 9 . 5
Gegrilltes Hähnchen | in einer cremigen Butter-Tomaten-Sauce

C H I C K E N  T I K K A  M A S A L A G  1 9 . 9
Gegrilltes Hähnchen | in einer würzigen Tomaten-Curry-Sauce

C H I C K E N  J A L F R E Z I   1 8 . 5
Zartes Hähnchen | mit Paprika und Zwiebeln | süß-scharf

L A M B  P A L A K G  2 0 . 5
Aromatisches Lammfleisch | in gehacktem Spinat |  
nach Art des Hauses | verfeinert mit Sahne

L A M B  K O R M A G, H  2 0 . 9
Lammfleisch | in einer milden Kokos-Cashew-Sahne-Sauce | 
garniert mit Mandeln und Pistazien | mit Gemüse-Mix 

C R E A M Y  P R A W N  K O R M A B, G, H  2 3 . 9
Saftige Garnelen | Kokos-Cashew-Sauce | 
garniert mit Mandeln und Pistazien

C H I C K E N  M A L A I  M A N G O  G  1 8 . 5
Zartes Hähnchen in einer cremigen Sauce aus Sahne,  
Gewürzen und fruchtiger Mango – mild, süßlich und aromatisch. 

Serviert mit Basmatireis.



T A N D O O R I 
F L A M E  

S P E C I A L S 

T R U F F L E  M A L A I  C H I C K E N G, H  2 3 . 9
Zartes Hähnchen | zubereitet in einer  
cremigen Trüffel-Sauce

P A N E E R  P A S S A N D A E, G, H  V 2 2 . 9
Gebratene Paneerscheiben |  
gefüllt mit einer würzigen Nusssmischung |  
serviert in einer cremigen Tomaten-Zwiebel-Sauce

M U T T O N  R O G A N  J O S H   2 2 . 5
Traditionelles Gericht aus Kaschmir |  
langsam gegartes Lammfleisch mit einer  
würzigen Mischung aus Zwiebeln und Knoblauch 

C H I C K E N  L A B A B D A R  G, H  2 0 . 9
Saftiges Hähnchen in einer würzigen  
Tomaten-Cashew-Sauce mit feinen Paprika-Aroma

Serviert mit Basmatireis.

C H E F ‘ S  R E C O M M E N D A T I O N S



D I P S

R A I T A G  3 . 5
Würziger Joghurt

R A I T A  B O O N D I G  3 . 9
Gewürzter Joghurt | frittierte Kichererbsenkugeln

R A I T A  C U C U M B E R G  3 . 9
Gewürzter Joghurt | geriebene Gurken  
und Tomaten | Kreuzkümmelpulver

H O M E M A D E  C H U T N E Y S  J E  2 . 5
Minze Koriander | Tamarinde | Mango Chutney | Grüne Chili

B I R Y A N I S

P A N E E R  B I R Y A N I A, E, G, H  V 1 7 . 9

C H I C K E N  B I R Y A N I A, E, G, H 1 8 . 9

L A M B  B I R Y A N I A, E, G, H 1 9 . 9

P R A W N  B I R Y A N I A, E, G, H 2 0 . 9

Ein traditionelles indisches Reisgericht, zubereitet 
mit aromatischen Gewürzen, Nüssen und Rosinen, 

serviert mit Raita.



S I D E S  &  
B R E A D S

C H E E S E   5 . 2 

G A R L IC   4 . 3

TANDOORI ROTI A  3.3

P L A I N  T A N D O O R I  N A A N A, G   2 . 9

G A R L IC  C H I L I     4 . 9 

B UT T E R   3 . 5

TRÜFFEL CHEESE  6.9

B H A T U R A A, G 4 . 5
Frittiertes Brot aus einem gesäuerten Teig  
aus Weizenmehl und Joghurt

P A R A T H A A 
Buttriges Fladenbrot mit einer Auswahl an Füllungen:  
Aloo (Kartoffeln) |  8 . 9 
Gobhi (Blumenkohl) |  8 . 9 
Paneer (indischer Käse) 9 . 9

L A C C H A  P A R A T H A A 4 . 0
Mehrschichtiges Fladenbrot

B A S M A T I  R I C E   3 . 5

M I X E D  P I C K L E S   3 . 0
Eingelegte pikante Früchte und Gemüse

R E D  O N I O N S   3 . 0
Eingelegte rote Zwiebeln

F L A M E  F R I E S   4 . 5

I N D I A N  C A C H U M B E R  S A L A D   5 . 0
Kleingewürfelter Salat



ALLERGENE 
A   glutenhaltige Getreide | B   Krebstiere | 
C   Eier | D   Fisch | E   Erdnüsse | F   Sojabohnen | 
G   Milch | H   Schalenfrüchte | L   Sellerie |  
M   Senf | N   Sesamsamen | O   Schwefeloxid 
und Sulfite | P   Lupinen | R   Weichtiere

D E S S E R T

G U L A A B  J A M U N A, G  4 . 5
Frittierte Teigbällchen | in aromatisiertem Zuckersirup

R A S M A L A I E, G, H 9 . 5
Im Zuckersirup gekochte Knödel | 
bestehend aus Paneer | in Sahne getaucht | 
mit Safran und Trockenfrüchten garniert

H O T  C H O C O L A T E  C A K E 
W I T H  I C E A, G 7 . 9

K U L F I G 5 . 5
Indisches Eis am Stiel  
(Mango, Vanille oder Pistachio)

F L A M E  C H E E S E C A K E A, C, G, H 9 . 5

R O A S T E D  P I N E A P P L E  P A R A T H A A, G 9 . 9
Hausgemachtes Paratha mit gerösteter Ananas,
karamellisierter Süße und fein veredelter Schokosauce 

+  VA N I L L E E IS   +  2 . 0 

+  VA N I L L E E IS   +  2 . 0 



getränke



9 . 9

A P E R I T I F

H U G O  A U F  W U NSC H  A UC H  A L K O H O L F R E I

Prosecco | Holunderblütensirup | Soda | Limette | Minze

A P E R O L  S P R I T Z
Prosecco | Aperol | Soda | Orangenscheibe

R O S E  &  L Y C H E E  S P R I T Z
Prosecco | Lycheesaft | Rosensirup | Soda

L I L L E T  W I L D B E R R Y
Lillet Rosé | Schweppes Wildberry | Beeren-Mix

L I L L E T  R O S É  W H I T E  P E A C H
Lillet Rosé | Schweppes White Peach | Pfirsichspalte

E S P R E S S O  M A R T I N I
Wodka | Kaffeelikör | Espresso | Kaffeebohnen

T O C C O  R O S S O
Prosecco | Campari | Holunderblütensirup | Frische Minze

C A M P A R I  A M A L F I
Campari | Schweppes Bitter Lemon | Grapefruitsaft | Grapefruitspalte

S A R T I  S P R I T Z
Sarti Rosa | Prosecco | Sodawasser | Limette

C R O D I N O  S P R I T Z  A L K O H O L F R E I

Crodino | Sodawasser | Orangenscheibe

M A R T I N I  V I B R A N T E  A L K O H O L F R E I

Martini Vibrante alkoholfrei | Tonic Water | Orangenscheibe



H O M E M A D E

L A S S I  |  0 . 4  L  5 . 5
Traditionell-indisches Joghurtgetränk

S A LT E D  L ASS I

M A N G O  L ASS I  ( A UC H  V E G A N )

R O S É  L ASS I   

N I M B U  P A N I   5 . 5
Erfrischende indische Zitronenlimonade

E I S T E E  |  0 . 4  L  5 . 5

M A N G O  E IST E E

P F I R S IC H  E IST E E

T U L S I  &  H I B IS K US  E IST E E

L I M O N A D E N  |  0 . 4  L  

K U R K U M A  L I M O N A D E  5 . 5

BAS I L I K U M - Z IT R O N E N L I M O N A D E   5 . 5

H I M B E E R L I M O N A D E   5 . 5



W A S S E R

M A G N U S  I M P E R I A L  0 . 2 5  L    3 . 5 
ST I L L /S P R U D E L    0 . 7 5  L    6 . 9

T A F E L W A S S E R   0 . 3 5  L    3 . 5 
ST I L L /S P R U D E L    0 . 7 5  L    6 . 5

S O F T D R I N K S

C O C A  C O L A       3 . 5

C O C A  C O L A  Z E R O     3 . 5

F A N T A        3 . 5

S P R I T E       3 . 5

M E Z Z O  M I X   3 . 5

S C H W E P P E S  T O N I C  W A T E R   3 . 5

S C H W E P P E S  B I T T E R  L E M O N   3 . 5

S C H W E P P E S  G I N G E R  A L E   3 . 5

S C H W E P P E S  W I L D B E R R Y   3 . 5

2 8  B L A C K  A C A I 
E N E R G Y  D R I N K   0 . 2 5  L    3 . 5

R E D  B U L L      0 . 2 5  L    3 . 5

0 . 2  L



B I E R

S A N  M I G U E L  E S P E C I A L  FASS    0 . 3  L    3 . 5 
   0 . 5  L    5 . 5

B E C K ‘ S  P I L S   0 . 3 3  L    3 . 5

B E C K ‘ S  B L U E  A L K O H O L F R E I   0 . 3 3  L    3 . 5

B E C K ‘ S  G R E E N  L E M O N   0 . 3 3  L    3 . 5

A L ST E R WASS E R    0 . 3 3  L    3 . 5

S PAT E N  M Ü NC H N E R  H E L L   0 . 5  L    5 . 5

F R A N Z IS K A N E R  H E F E W E I Z E N    0 . 5  L    5 . 5
H E L L / D U N K E L

F R A N Z IS K A N E R  H E F E W E I Z E N    0 . 5  L    5 . 5
A L K O H O L F R E I

K I N G F IS H E R     0 . 3 3  L    5 . 0

0 . 4  L    5 . 5S Ä F T E

A P F E L  |  M A N G O  |  M A R AC U J A  |  O R A N G E  |  LY C H E E  | 

BA N A N E N  |  K I R SC H E  |  R H A BA R B E R

A UC H  A L S  SC H O R L E



1 0 . 5

S I G N A T U R E 
C O C K T A I L S

M A N G O  M O J I T O
Rum | frische Minze | Limette | Mango-Püree | Soda

M A S A L A  M A R T I N I
Wodka | Frische Mango | Zitronensaft | Masala-Gewürze

S P I C Y  I N D I A N  M U L E
Wodka | Ingwerbier | Limettensaft | frische Minze | ein Hauch Chilipulver

L E M O N  W O D K A  R A S A M
Wodka | Rasam Gewürzmischung | Zitronensaft | Zuckersirup |  
frische Minze | Curry Blätter

P U R P L E  R A I N  C O C K T A I L
Wodka | Blue Curacao | Grenadine | Zitronensaft 

S A F F R O N  G I N  &  T O N I C
Gin | Tonic Water | Safranfäden | Zitronenschale

C O C O N U T  K E S A R  C O L A D A
Rum | Kokosmilch | Ananassaft | Safran

T A M A R I N D  M A R G A R I T A
Tequila | Tamarindensirup | Limettensaft | Salzrand

C A I P I R I N H A
Cachaca | brauner Zucker | Limetten

W H I S K E Y  S O U R
Bourbon Whiskey | Zuckersirup | Zitronensaft

G I N  B A S I L  S M A S H
Bombay Gin | Basilikum | Zitronensaft | Zuckersirup

N E G R O N I
Campari | Gin | Wermut



8 . 5

A L K O H O L F R E I E 
C O C K T A I L S

B L U E  O C E A N
Ananassaft | Limettensaft | Blue Curacao Sirup |  
Schweppes Ginger Ale | Zitronenscheiben & Rosmarinzweig

D I V I N E  R O S E
Poly Pink London Classic | Schweppes Tonic Water | Himbeeren |  
frische Minze

R A S P B E R R Y  F L A V E
Himbeersaft | Zitronensaft | Mineralwasser | Himbeeren | Rosmarinzweig

M O J I T O  P L E A S U R E
Limettensaft | Schweppes Ginger Ale | Rohrzucker | frische Minzblätter | 
Limettenspalten

B O M B A Y  N I G H T S
Pfirsichsaft | Ananassaft | Erdbeersirup | Orangensaft

G O A  S P L A S H
Orangensaft | Ananassaft | Zitronensaft | Grenadine

I N D I A N  T E M P T A T I O N
Erdbeersaft | Zitronensaft | Mineralwasser | Beerenmix | Rosmarinzweig

I P A N E M A
Maracujasaft | Schweppes Ginger Ale | Rohrzucker | Limetten



L O N G D R I N K S

M A N G O  M U L E   9 . 5
Wodka | Mangopüree | Limettensaft | Ginger Beer | frische Minze

M O S C O W  M U L E   9 . 5
Wodka | Ginger Beer

W H I S K E Y  C O L A    8 . 5

W O D K A  L E M O N   8 . 5
Wodka | Bitter Lemon | Zitronenscheibe

G I N  T O N I C   7 . 9
Gin | Tonic Water | Zitronenscheibe

T A N Q U E R A Y  R A N G P U R 
G I N  T O N I C   9 . 5
Tanqueray Rangpur Gin | Tonic Water |  
Zitronenscheibe | frische Minze

D A R K  A N D  S T O R M Y   9 . 5
Brauner Rum | Ginger Beer | Limettensaft

2  C L    3 . 3S H O T S

M A N G O  L I K Ö R  |  LY C H E E  L I K Ö R  |  T E Q U I L A  |  

J Ä G E R M E IST E R  |  S A M B UC A  |  L E M O N  D R O P  |

F R A N G E L IC O  H AS E L N USS L I K Ö R



S P I R I T U O S E N

G R E Y  G O O S E  VO D K A   9 . 9

B E L V E D E R E   9 . 9

T H R E E  S I XT Y   6 . 5

4  C L

WODKA

J A M E S O N   7 . 5

C H IVAS  R E G A L   7 . 9

J O H N N I E  WA L K E R  B L AC K  L A B E L   7 , 9

G L E N F I D D IC H   7 . 9

J AC K  D A N I E L S   8 . 5

A M R UT  S I N G L E  M A LT    9 . 9

I N D I A N  I N D R I  T R I N I   9 . 9

WHISKEY 

B O M BAY  S A P P H I R E   7 . 0

H E N D R IC K ’ S   8 . 5

TA N Q U E R AY  R A N G P U R    8 . 5

GIN

BAC A R D I   6 . 9

C A PTA I N  M O R G A N   6 . 5

H AVA N N A  C L U B   6 . 5

I N D I A N  O L D  M O N K   7 . 9

RUM



W E I N

R I E S L I N G  7 . 9  2 7 . 9
A X E L  P A U L Y
Deutschland, Mosel, Halbtrocken, Alkohol: 10,5% Vol.
Glänzt mit einer üppigen Aromatik, einem Hauch verspielter  
Fruchtsüße und einer deutlichen Mineralität, welche er aus  
den Schieferweinbergen erhält.

C H A R D O N N A Y  7 . 9  2 7 . 9
J U L I U S
Deutschland, Rheinhessen, BIO, Trocken, Alkohol: 12,9% Vol.
Dieser Chardonnay besticht durch seinen ökologischen Anbau.  
Feine Fruchtaromen sowie Nuancen von Blüten und Kernobst  
ergeben die perfekte Harmonie.

S A U V I G N O N  B L A N C  7 . 9  2 7 . 9
J U L I U S
Deutschland, Rheinhessen, BIO, Trocken, Alkohol: 12,2% Vol.
Rebsorten-typische Fruchtaromen von reifen Stachelbeeren und 
Holunderblüten. Fruchtig-frisch und saftiger Geschmackseindruck.

G R A U B U R G U N D E R  7 . 9  2 7 . 9
B Y  S C H O R S C H
Deutschland, Rheinhessen, BIO, Trocken, Alkohol: 12,5% Vol.
Kräftige Fruchtaromen von weißem Pfirsich und reifer Birne.

B L A N C  D E  P I N O T  N O I R  8 . 9  3 1 . 9
B A S S E R M A N  J O R D A N
Deutschland, Pfalz, Trocken, Alkohol: 12,0% Vol.
Saftig-frische Cuvée, leichte elegante Säure, die dem Wein  
eine wunderbare Frische und somit das gewisse Extra verleiht.

WEISSWEIN 0 . 2  L  |  0 . 7 5  L



ROSÉ

R O T L I N G  C U V É E  6 . 9  2 3 . 9
A X E L  P A U L Y
Deutschland, Mosel, Halbtrocken, Alkohol: 12,5% Vol.
Fruchtiger und gehaltvoller Rosé von der Mosel.  
Die zarte Restsüße rundet das Geschmackserlebnis ab.

C A R I G N O L E  R O S É  7 . 9  2 7 . 9
L A  C R O I X  B E L L E
Frankreich, Languedoc, Trocken, Alkohol: 12,5% Vol.
Ein lachsrosaner Sommertraum mit violetten Akzenten.  
Nach Pfirsich-Bonbons und Rosenblättern duftender Roséwein.

0 . 2  L  |  0 . 7 5  L

S H I R A Z  8 . 9  3 1 . 9
D E  T O I T S K L O O F
Südafrika, Breede River, Trocken, Alkohol: 14,0% Vol.
Dem opulenten, lockenden Duft von Kirsche, Brombeere, Zimt  
und Vanille folgt im Geschmack die Shiraz-typische warme Würze.

A P P A S S I M E N T O  V E N E T O  7 . 9  2 7 . 9
C A N T I N A  D I  N E G R A R
Italien, Veneto, Halbtrocken, Alkohol: 14,0% Vol.
Enthält Aromen reifer Früchte (Kirsche, Pflaumen)  
sowie einer fernwürzigen Note von schwarzem Pfeffer.

R E D E N T O R E  C A B E R N E T  8 . 9  3 1 . 9
S A U V I G N O N  D E  S T E F A N I
Italien, Veneto, Trocken, Alkohol: 13,0% Vol.
Intensiver Duft nach reifen Beeren, Gewürzen und Vanille.  
Besonders hervorzuheben sind die unwiderstehlich glatt  
und angenehm samtigen Tannine.

P R I M I T I V O  P U G L I A  3 4 . 9
T O R R E V E N T O
Italien, Apulien, Trocken, Alkohol: 14,5% Vol.
Weich, vollmundig, fruchtig und gut ausbalanciert, dazu ein intensives und 
fruchtiges Bouquet mit Noten von reifen Kirschen und Pflaumenkompott.

ROTWEIN 0 . 2  L  |  0 . 7 5  L



P R O S E C C O  4 . 9  2 9 . 9

C A L I X T E  5  5 . 9  3 2 . 9
C R É M A N T  B L A N C

C A L I X T E  I C E  C R É M A N T  B L A N C   3 4 . 9

F A S H I O N  V I C T I M  S E C C O  R O S É  3 4 . 9

M O Ë T  &  C H A N D O N  I C E  9 5 . 0

M O Ë T  &  C H A N D O N  I C E   9 5 . 0
I M P E R I A L  R O S É

0 . 1  L  |  0 . 7 5  L

S P A R K L I N G



E S P R E S S O   2 . 5

E S P R E S S O  M A C C H I A T O   2 . 8

E S P R E S S O  D O P P I O  3 . 5

K A F F E E   2 . 8

M I L C H K A F F E E   3 . 2

C A P P U C C I N O   3 . 8

L A T T E  M A C C H I A T O   3 . 9

I N D I S C H E R  K A D A K I  C H A I   4 . 2
Indischer Chai auf Basis von Schwarztee  
mit Milch, Ingwer und Kardamom

M A S A L A  C H A I   3 . 5
Schwarztee mit Gewürzen und Milch

H E I S S E  S C H O K O L A D E   3 . 2

F R I S C H E R  I N G W E R - M I N Z T E E   4 . 5

Y O G I  T E E   3 . 2

K A F F E E 
&  T E E

SC HWA R ZT E E

G R Ü NT E E 

K R Ä UT E RT E E

A UC H  M IT  H A F E R M I L C H  E R H Ä LT L IC H .



B E S U C H E  
U N S  A U F 

I N S T A G R A M


