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FOXY BRAU

Restaurant |

Liebe Gaste,

im Foxy Brau mitten im malerischen
Kurpark von Bad Wildbad im
Schwarzwald haben wir mit einem
tollen Team unsere wahre Berufung
gefunden. In unserem Restaurant
bieten wir traditionelle wie moderne
Brauhausklche. Wir bestehen auf
Qualitat und Frische bei unseren
Produkten und das werden Sie auch
schmecken. Wir sind Naturpark-
Wirt, gehdren zu den Gastronomen
»Schmeck den Siiden® und sind
stolz auf unsere Auszeichnung

mit 3 Léwen, die unserer Selbst-
verpflichtung zu Regionalitat und
Nachhaltigkeit Rechnung tragen.

Wir freuen uns, Sie mit handwerklich
gebrauten Bieren unserer Haus-
brauerei verwéhnen zu kénnen.
Tauchen Sie bei uns ein in eine Welt
voller Genuss und Gastfreundschaft.
Lernen sie unser herzliches Foxy-
Team kennen und verbringen Sie eine
schone Zeit. Besuchen Sie uns mit
Freunden und der Familien, feiern Sie
in unserem wunderschén gelegenen
Restaurant lhre Feste. Wir freuen uns
auf lhren Besuch,

Jegsica Fox und Jiirgen Gobel

fiir das ganze Foxy-Team

@) foxybraeu
©) foxybraeu
www.foxybraeu.de

Brauerei

Jetzt im Foxy.

Das Steak ruft

Erleben Sie ein Fest der Sinne und
Gaumenfreuden. In unserem Restaurant
erwartet Sie ein saftiges, zartes und
aromatisches Steak. Von der sorgfaltigen
Auswahl erstklassiger Fleischsorten

Uber Dry-Aged-Trockenreifung bis zur
perfekten Zubereitung auf dem heiBen
Stein oder im Beefer — wir widmen uns mit
Hingabe lhrem Steak-Genuss. Lassen Sie
sich von der kostlichen Kruste und dem
unvergleichlichen Geschmack verfiihren.
Ob klassisch oder modern, unser Steak-
Angebot ldsst keine Wiinsche offen.
Entdecken Sie die Magie des perfekten
Steaks und lassen Sie sich in eine
kulinarische Welt entfiihren, die Sie fir
immer begeistern wird. Willkommen zu
lhrem Steak-Erlebnis!

Mehr auf Seite 4 und 5

Bier im Herzen

Entdecken Sie die wunderbare Welt des
Bieres in unserem einladenden Ambiente.
Von erfrischend hopfigen Sorten bis hin
zu vollmundig malzigen Spezialitaten —
wir haben das perfekte Bier fir Siel In
unserer Hausbrauerei kreieren wir mit
Leidenschaft einzigartige Aromen, die
Ihr Herz héherschlagen lassen werden.
GenieBen Sie die gesellige Atmosphére
und kosten Sie unsere Auswahl an
Klassikern wie ,,Trommers Triibes®,
»Eber Export® und ,Betérend Bohmisch®
oder saisonale Biere wie ,Kéniglicher
Keiler” und ,,Fréhliches Friichtchen®.
Ob Bierliebhaber oder Neugieriger - bei
uns erleben Sie das Bierhandwerk mit all
seinen Facetten. Unsere Biere lassen die
Herzen héherschlagen. Prost!

Mehr auf Seite 8 und 9



Willkommen im Foxy.

Der Foxy-Lifestyle

Das Essen im Foxy Bréu ist saisonal und
regional orientiert. In unserer Kiche legen wir
gréBten Wert auf frische, regionale Produkte.

mit unserem Anspruch auf Regionalitat und
Nachhaltigkeit sind wir gleichzeitig im besten
Sinne heimatverbunden. Wir haben Spal3 an

Angefangen vom Salat tiber die Schnitzel bis zum unserer Arbeit und finden Erfillung. Wer zu
Burger und hauseigenen Bier. Im Foxy Bréu lasst uns kommt, soll wissen: Im Foxy Brau kann man
sich’s leben. Wir bieten moderne Brauhauskiche, GenieBen mit gutem Gewissen.

g - weir Maturpark-Wirte servies

Fiiiche und Gesehmack - daenit b

unsers Schwarrwikdes Kulturland
erhalten,

£
Wir stehen fir Regionalitit und O

Die ,,Foxy-Family

Im Foxy Brau geht jeder auf. Jeder bringt an seinem Platz
seine Kreativitat und Fahigkeiten ein. Ob in der Kiiche

oder in der Brauerei, ob am Tresen oder im Service, jeder

ist an seinem richtigen Platz. Alle arbeiten Hand in Hand
zusammen. Alle zusammen ergeben das groBe Ganze:

Das Foxy Brau als Ort zum Wohlfthlen und GenieBen, zum
Abschalten vom Alltag und Feiern mit Freunden und Familie.

Jessica Fox ist weniger Chefin im Haus als gute Seele des
Teams, die alle anspornt und zu immer neuen Ideen anregt.

Roboter Foxy & Hopf

Das Serviceteam im Foxy Brau wird
unterstiitzt durch die Roboterdame
Foxy und ihren Roboterkollegen Hopfy.
Sie sind ein richtiger Hingucker fir die
Gaste, fahren das Essen an den Tisch und
kénnen leer gegessene Teller zuriick in die
Kiche transportieren. Am Tag kommen die
Serviceroboter auf 10 bis 20 gefahrene Kilometer.
Foxy und Hopfy sind eine richtige Entlastung und
perfekte Ergénzung im Serviceteam — und beweisen
auch noch Entertainerqualitaten: Bei Geburtstagen
begeistern sie mit einem Happy Birthday.

Der Gagt im Mittelpunkt

Im Foxy Brau steht der Gast im Mittelpunkt. Wir haben
hohe Anspriiche an uns selbst und wollen lhre Erwartungen
erfullen. Von der BegriiBung bis zur Verabschiedung

wollen wir besten Service liefern und allen unseren Gasten
einen angenehmen Aufenthalt bereiten, auf dass das
kulinarische Erlebnis unvergesslich bleibt. Ob klassisch

oder einmal auBergewdhnlich, unsere abwechslungsreiche
Speisekarte halt fiir jeden Geschmack das Richtige bereit. Ob
romantisches Date, ein Geschaftsessen oder ein Treffen mit
Freunden, im Foxy Bréau bieten wir einen idealen Rahmen.

Compliance

Im Foxy Brau sind alle mit vollem Herzen und
groBer Leidenschaft dabei. Restaurant und Brauerei
stehen fir nachhaltige und hohe Qualitat. Daflr birgt
Geschéftsfuhrerin Jessica Fox, die alle Bereiche im
Haus regelmaBig und genau kontrolliert. Sie sorgt
dafir, dass vorgegebene Hygieneregeln konsequent
eingehalten und festgelegte Standards durchgehend
gewahrleistet werden. Sie steht ein fur Sicherheit und
Sauberkeit sowie ein gutes Betriebsklima, fir eine
stets angenehme Atmosphare und ansprechende
Raumlichkeiten. Alles zum Wohl und zur Zufrieden-
heit der Géste.

Regional & nachhaltig.

Regionale Produkte

Kurze Wege, personlicher Kontakt, Umweltschutz als Weg
und Ziel — im Foxy Brau wird Regionalitat groBgeschrieben.
Die Zulieferer stehen fur Frische und Qualitat.

¢ Rindfleisch, Kartoffeln und Eier kommen von nahe-
gelegenen Betrieben wie dem Bauernhof Volz am
Hinerberg

e Backwaren bezieht das Restaurant von der ortlichen
Konditorbéckerei Haag

e Eiscreme und K&sesorten sowie Bio-Linsen liefert der
Heuwasen-Hof in Pfalzgrafenweiler

Zusammen mit seinen Partnern sorgt das Foxy Brau fur den
Erhalt der Kulturlandschaft und Wertschépfung in der Region.

Schmeck den Siiden

Das Foxy Bréau ist als ,Nachhaltiges Reiseziel“ und

mit gleich 3 Léwen ausgezeichnet, dem Gastronomen-
Giitesiegel ,Schmeck den Siiden“. Das heiBt, dass 90 %
des Angebots auf unserer Karte aus der Region stammen.

Die ,Schmeck den Siiden®“-
Schmeck den Siiden Gastronomen stehen fir
&1‘5’9?’(0/’(”’7 die Wertschatzung der
Badeanrttemberg Lebensmittel und besondere

Kreativitat: Verarbeitet wird das

ganze Tier, genutzt werden saisonale Gemise und andere
Rohwaren. Lebensmittel sind Mittel zum Leben, das
heiBt nicht nur, Abfélle soweit wie méglich zu vermeiden,
sondern auch faire Preise an die hiesigen Landwirte zu
zahlen, damit sie vom Anbau ihrer Produkte und der
Aufzucht ihrer Tiere ordentlich leben konnen.

Naturparkwirte g
»Schmeck den Schwarzwald® - das Foxy Bréu y
ist geschéatzt fur seine regionale und saisonale

Kiche. Das Restaurant und die hauseigene stief s
Brauerei sind seit Dezember 2022 offizielles
Mitglied im Verein Naturpark-Wirte Schwarzwald Mitte/
Nord. Ziel des Zusammenschlusses von Gastronomie-
Betrieben ist es, die Géste mit regionalen Spezialitdten zu
verwdhnen und dabei eng mit Erzeugerinnen und Erzeugern
zusammenzuarbeiten. Ein Naturpark-Wirt wie das Foxy

Brau bietet ganzjahrig mindestens sechs regionale Gerichte
an. Wir Naturpark-Wirte bekennen uns zu Regionalitat,
Nachhaltigkeit und Heimatverbundenheit. Wir betreiben
Landschaftspflege mit Messer und Gabel.




Das Steak ruft. Wunder werden gar.

Schweinekoteletts
neu interpretiert

Die Schweinekoteletts in unserem Restaurant sind ein wahrer
Gaumenschmaus. Das Fleisch des Landschweins ist mindestens
28 Tage am Knochen gereift und auf Tannenholz geréduchert.
Dadurch erhalt es seinen besonderen, intensiven Geschmack.
Auf den Teller kommen 300 Gramm festes Dry-Aged-Fleisch,

Fleischsommelier Jirgen

tirgen Gdbel steht fiir eine ehrliche Kiiche Wichtig sind Jirgen die regionale

mit Handwerk, in der hochwertige regionale Herkunft des Fleisches und das
Produkte verarbeitet werden. Als Kiichenchef sorgt Tierwohl. Er fahrt zu den Bauern
er nicht nur fur gleichbleibend hohe Qualitat auf den auf den Hof und kennt ihre Weiden
Tellern im Foxy Bréu, er zaubert auch immer neue und Stélle. Er legt Wert auf eine
Kreationen und bereichert die Speisekarte. Jiirgen moglichst komplette Verarbeitung
ist ein wahrer Genussbotschafter und zertifizierter — aus Uberzeugung, Leidenschaft und

Fleisch-Sommelier. Er weiB einfach fast alles tber
Rind, Schwein, Lamm und Gefligel und wie das
Fleisch optimal zubereitet wird, um unseren Géasten
ein unvergleichliches Genusserlebnis zu bereiten.

Wertschatzung gegentiber den Tieren.

Aber keine Sorgen, im Foxy Brau kommen auch Vege-
tarier und Veganer kulinarisch auf voll ihre Kosten.

Wildbader Limousin-Rind

Das Limousin-Rind im Foxy Brau ist ein Muss. Es ist unheimlich
zart und aromatisch. Die Rasse der Limousin-Rinder stammt
urspriinglich aus der gleichnamigen Region Limousin in Zentral-
Frankreich. lhr Fleisch hat einen ausgepragten Geschmack dank
der guten Marmorierung. Bei uns genief3en Sie Limousin-Rind
als Dry Aged, als Burger oder Rouladen.

Das in unserer Kiiche verarbeitete Fleisch stammt von Tieren
aus der Region, die ohne Mastfutter gro3 werden und von Mérz
bis November auf der Weide stehen.

Wag ist Dry Aged?

Das Foxy Brau bietet mit Dry-Aged-Fleisch vom
Rind wie vom Schwein ein auBergewdhnliches
Geschmackserlebnis. Das Fleisch wird in einem
kihlen Klima am Knochen Gber mehrere Wochen im
hauseigenen Reifeschrank abgehangen und dadurch
genussreif gemacht. Durch die naturliche Verdunstung
des Wassers werden die Aromen konzentriert,
wodurch es zarter und intensiver im Geschmack wird.
Die Enzyme im Fleisch beginnen auBerdem, das
Bindegewebe abzubauen, was zu einer unglaublichen
Zartheit fihrt. Der Reifeprozess erfordert Geduld,
Know-how und Expertise, die unser Fleischsommelier
Jirgen einbringt. Er weil3 immer und genau, wann
das Fleisch den optimalen Reifegrad erreicht hat und
prasentiert als Ergebnis einzigartiges Fleisch, das
jeden Feinschmecker begeistert.

Das Dry-
Aged-
Fleisch ist
nicht nur

ein Fest

fir den
Gaumen,
sondern auch
fur das Auge.
Die auBere Schicht des
Fleisches wird wahrend der
Reifung fest und trocken,

was eine beeindruckende,
natlrliche Kruste bildet. Unter
dieser Schicht offenbart sich das zarte, saftige
und geschmacksintensive Fleisch — ein wahrhaftes
Meisterwerk der Fleischveredelung, das in unserer
Klche fur unsere Gaste kunstvoll zubereitet wird.

medium gebraten, innen zart rosa wie das Foxy Brau, dazu
Zitronen-Krauterbutter und Nusskartoffeln. Die zarteste
Versuchung seit es den Schwarzwald gibt.

Das Gericht ist ganzjihrig auf der Karte.

HeilBer Stein im Foxy Brau

Ein unvergleichliches kulinarisches Erlebnis:

Speisen vom heiBen Stein! Immer mehr Fein-

schmecker entdecken die Faszination von Speisen,

die direkt am Tisch auf einem fast 300 Grad

heiBen Marmorstein zubereitet werden. Im Foxy

Brau kénnen hierfur alle Fleischsorten, Fisch,

Kése und Gemise bestellt werden. Jeder Gast

kann sein Lieblingsstiick auswahlen und es direkt

auf dem heiBen Stein braten. Dabei entscheidet

jeder selbst, wie lange das Essen gegart wird. Die

Hitze des Steins sorgt fur eine zarte Kruste und ein

saftiges Inneres — ein Genuss fur jeden Gaumen. Erleben Sie

die erstklassige Qualitdt der Zutaten und eine Entschleunigung des
Essens. Den ,heiBen Stein” gibt es auf Bestellung, das kulinarische
Angebot ist nicht ganzjahrig auf der Karte.

Wer einmal ein Steak aus dem Beefer mit seinen 800 Grad heif3en
Grill gegessen hat, der ist ihm verfallen. Der Hochtemperatur-
grill sorgt fur ein Geschmackserlebnis der besonderen Art. Der
Beefer ist fur alle Fleischsorten einsetzbar und sorgt fur eine
aromatische Kruste.

Wild aus der Region

Natur pur: Kenner lieben und genieBen Fleisch vom
Wild. Im Foxy Brau gibt es Wild aus heimischer Jagd im
Nordschwarzwald, Hirsch saisonal, Wildschwein je nach
Verfugbarkeit ganzjahrig.

Jessica und Jirgen kennen die Jager personlich, die
birgen fur 1-A-Qualitat. Und das Foxy Team beteiligt
sich an den ,Wildsau”-Wochen im Schwarzwald.

Passend dazu gibt es das dunkle Sommerbier
,Kéniglicher Keiler” mit seiner wild-herben Note.

¥ s



Der Platz fiir eure Party.

Feierlichkeiten fiir

Familien und Freunde In perfekter Lage

s P i G ab Ut atior Inmitten des autofreien Kurparks

Das Foxy Brau liegt zentral in der
Schwarzwaldstadt Bad Wildbad
mitten im autofreien Kurpark.
Lassen Sie lhre Kinder ohne
Sorgen Fangen und Verstecken
spielen, genieBen Sie die Ruhe
um uns herum, das herrliche
Platschern der Enz und die
Blitenpracht der liebevoll
angelegten Blumenbeete.

Das Foxy Brau ist idealer Ort fir Feiern mit der Familie und
Freunden. Ausgezeichnete Kiiche und angenehmes Ambiente,
unsere Raumlichkeiten bieten den richtigen Rahmen fur

Ihre rauschende Hochzeitsfeier oder das besondere
Geburtstagsfest. Bei uns werden Beisammensein und gute
Laune groBgeschrieben.

Taufen, Konfirmationen und Kommunionen

Ob Taufe, Kommunion oder Konfirmation, im Foxy Brau finden
Sie den richtigen Ort, um nach der Taufe lhres Kindes, der
Kommunion oder Konfirmation mit der Familie und Freunden
gemeinsam gut zu essen oder den Tag mit einer Kaffeetafel
schon ausklingen zu lassen.

Englische Kirche in unmittelbarer Nahe

Die Englische Kirche im Kurpark wurde 1865 im
Stil einer mittelalterlichen Dorfkirche

errichtet und ist fuBlaufig vom Foxy
Brau entfernt. Auf einer Griinflache
stehend und umgeben von
imposanten Baumen ist sie die
Hochzeitslocation am Ort fur
standesamtliche, kirchliche oder
freie Trauungen in sakralem Flair.
Und nach der ganz besonderen
Zeremonie einfach riber zu lhrer ganz
besonderen Feier im Foxy Brau.

Einschulungen und Abschlussfeiern

Der erste Schultag ist ein groBer Schritt im Leben und sollte
gebihrend gefeiert werden, der Schulabschluss sowieso.
Das Foxy Brau ist der Ort, um im Kreis der Familie zusammen
mit den GroBeltern und Paten auf die Zukunft der Jiingsten
anzustoBen, gerne immer auch in gréBerer Runde.

Barrierefrei fir alle

Die Rdumlichkeiten des Foxy Bréu sind barrierefrei fur
alle erreichbar.

Eigene Parkplatze

Im nahegelegen Parkhaus und unmittelbar am Foxy
Bréu stehen lhnen Parkplatze zur Verfligung. Zum
Restaurant und zur Brauerei im autofreien Kurpark sind
es nur wenige Meter.

Eventlocation im Foxy-Style.

Feierlichkeiten fiir
Firmen und Vereine

Jubilden und Tagungen

Das Foxy Brau bietet gentigend Raum furr grof3e Firmenfeste
und Vereinsfeiern. Und auch in kleinerem Rahmmen kénnen

Sie bei uns |hr Jubildum begehen oder auch Tagungen durch-
fihren. Wir schaffen fiir jeden Anlass den richtigen Rahmen,
organisieren bei Bedarf zusatzliche Technik. Kulinarisch schaffen
Sie bei uns Verbundenheit und bleibende Erinnerungen.

Ausfliige und Bustouren

Bad Wildbad im Schwarzwald ist ideales Ziel fir einen Tages-
ausflug oder Zwischenstopp bei Bustouren. Machen Sie
mit lhrer Gruppe Halt bei uns im Foxy Brau, lassen Sie
sich unsere Brauerei zeigen oder den Reifeprozess
des unvergesslich zarten Dry Aged-Fleisches unserer
Kiiche erklaren. Ein Besuch im Foxy Bréu ist eine
Bildungsreise der ganz besonderen Art.

Meetups und Netzwerktreffen

Bei uns sind Meetups fir Musiker oder Netzwerktreffen
junger Unternehmer so willkommen wie der Musikverein
und die freiwillige Feuerwehr. Das Foxy Brau heifBt alle will-
kommen und ist der richtige Raum, den Weg fir regelmé&Bigen
Austausch und verbindliches Arbeiten zu ebnen.

Flexible Raumlichkeiten

Klassisch-moderner Style

Das Foxy Brau ist ein klassisches Restaurant im
modernen Stil. Wir passen unsere Rdumlichkeiten den
Wiinschen und Beddrfnissen fiir lhre Feier an. Ob grof3
oder klein, mit Musik und Tanz oder Vortrag.

Platz fiir 270 Personen (innen) bzw.
350 Personen (auBBen)

Das Foxy Bréau kann grof3 wie klein. Wir haben
Platz fir die groBe Sause wie flr kleinere
Zusammenkdinfte. Bis zu 270 Personen
bringen wir in unseren Raumlichkeiten

2 unter und 350 Personen auBen auf
der Terrasse. Planen Sie lhre Feier
oder |hr Firmenevent mit uns und
unserem Team.

Wir bringen die Erfahrung mit fur
die reibungslose Durchfihrung von
Feierlichkeiten jeder Art. Wir wollen
lhnen und lhren Freunden, lhren Mit-
arbeitern oder Kunden eine schone Zeit
in einem schénen Ambiente bereiten.

¥ |7



Bier im Herzen. Mit Liebe gebraut.

Dag Erlebnis: Bierbrand

Wir sind stolz darauf, im Foxy Brdu neben unserem selbst-
gebrauten Bier mittlerweile auch einen eigenen Bierbrand
anbieten zu kdnnen. Unser Hochprozentiger ,Malzmeister®
wird durch unmittelbare Destillation von frisch gebrautem
Bier gewonnen und steht im Restaurant unter ,Gastliches
Gebrau“ zum Ausschank bereit. Der hauseigene edle
Tropfen mit seiner Aromenvielfalt aus Malz, Hopfen und
Hefe eignet sich auch hervorragend als Geschenk fir gute
Freunde — und sich selbst.

Eigene Hausbrauerei

Das Foxy Brau steht fir traditionelles Handwerk, verankert

in der Region. Gleich hinter der Theke im Restaurant werden
in der hauseigenen Brauerei mit groBem Koénnen, Liebe zum
Produkt und nach dem deutschen Reinheitsgebot mit bestem
Quellwasser aus dem Enztal und regionalen Zutaten Biere
vom Feinsten gebraut. Neben unseren Klassikern ,Trommers
Triibes” und ,Eber Export” gibt es saisonale Biere wie
»,Koniglicher Keiler im Sommer oder ,Winterbock" in der
Adventszeit. Zuséatzlich bieten wir Aktionsbiere und Craft
Biere an, fur die nicht das Reinheitsgebot gilt. Langweilig
wird es bei uns nie. Im Foxy Brau gibt es keine gleichférmige
Massenware, hier bekommt das Bier seine eigene Note und
wird bis hin zur individuellen Flaschenabfillung wieder von
Hand gemacht. Weniger ist mehr.

Unsere Labels

Zu den Klassikern im Foxy Brédu gehdren helles ,Trommers

Brauerei{‘Uhrungen im Foxy Triibes (TT) und das ,,Eber Export“ (EE) mit einer leichten

Hopfennote, malzbetont und kupferfarben. Dazu gibt es ,,Be-

Jessica iiber Biertrends

, Brauen und Maélzen ist Leidenschaft. Unser Ziel im
Foxy Brau bleibt, Bier von stets hoher

o ey gk o Wie wird Bier gebraut? térend Bohmisch® (BB), ein traditionelles und charismatisches Pils.
PAERT M - R S T T e Was braucht es alles dafiir und wie lange dauert
wollen die Bierpalette kontinuierlich das Ganze? Die Bi?re v_\{erden ganzjéhrig ausg.eschenlft und werden auch.
e Eanenlnar erschingans e Warum ist das eine Bier hell, das andere rétlich abgefullt fir zuhause. Daneben gibt es saisonale Produkte wie
oder dunkel? unser dunkles Sommerbier , Kéniglicher Keiler” mit einer wild-

Geschmackserlebnisse erzielen.
Wir testen immer neue Hopfen-
und Malzsorten aus flir eine noch
gréBere Vielfalt unserer Biere.

herben Note und leichtem Rostaroma.
Im Foxy Brau kann man echtes Handwerk sehen

und erleben. Der Brauer |asst sich bei der Arbeit GUber
die Schulter schauen: Malzen, Schroten, Maischen,
Lautern, Garen — unser Brau-Chef teilt sein Wissen
und seine Begeisterung fiir die Bierproduktion gerne
mit den interessierten Gasten. Er zeigt Braugefale,
Malzsorten und die Flaschenabfillung.

Kleines Bierglossar

Nach dem deutschen Reinheitsgebot besteht Bier aus Wasser,
Hopfen, Hefe und Malz. Letzteres wird hergestellt aus Gerste
oder Weizen.

Neben unseren Bierklassikern stellen
wir viele einmalige Sude her, die nur
auf Flasche gezogen und exklusiv im
Foxy Brau verkauft werden. Unser Heidelbeer-

Bier wird auch auf dem Heidelbeerfest in Enzklosterle
ausgeschenkt. Fir das Rauchbier rduchert unser Kiichenchef
selbst das Malz, das nach dem Brauen dann fiir die besondere
Note sorgt. Gut angekommen ist in der Adventszeit neben
dem Winterbock unser Bier mit Erinnerung an Lebkuchen. Das
Craftbier erfreut sich groB3er Beliebtheit.

Unvergessliches Erlebnis, einzigartiger Geschmack:
Nach Absprache sind Gruppenfihrungen mit
Bierverkostung in der Brauerei méglich. Ein Besuch
der Mikrobrauerei ist unbedingt auch fur Firmenevents
geeignet. Mit gentigend zeitlichem Vorlauf kann

<=0 IBU steht fiir International Bitterness Unit und ist eine
festgelegte MaBeinheit fiir die Bitterkeit von Bier. Export und
Rauchbier haben eine IBU von 20, Pils von 35. Faustregel: Je
hoher die Zahl, desto bitterer das Bier.

RO

man.sich dafir wie auch fiir Hochzeiten und andere ; . | : =0 Naturtriib: Alle Biere im Foxy Brau sind naturtriib,
festliche Anlasse spezielle Biere mit individueller Note

und eigenem Etikett herstellen lassen.

das heiBt, sie werden nicht filtriert und enthalten noch die

Schwebe- und Tribstoffe, die beim Brauen ganz nattrlich

Unser U B' 18 b {“ l[ entstehen. Dabei handelt es sich um Reste vom Hopfen, ein
nger ler a ge u t wenig Hefe und EiweiB3e, die sich aus dem Malz bilden.

Geheim-

ﬁpp Zum mifnehmen =) Stammwiirze ist ein zentraler Begriff aus dem Bereich

des Bierbrauens. Der Stammwirzgehalt ist eine MessgroBe,
die den Anteil der Stoffe bezeichnet, die sich vor der Garung
aus dem Malz und Hopfen im Wasser gel&st haben. Die

; : - ; Stammwiirze hat Einfluss auf den Alkoholgehalt von Bier

bei Freunden - in der kleinen 0,33-Liter-Flasche, als sowie den Nahrwert. Der Gehalt der Stammwiirze wird
halben Liter oder in der groBen 1-Liter-Flasche zum als Grad Plato bezeichnet, auf den Flaschen haufig in der
Wiederbefiillen. Und fiir Feste empfehlen wir das Bier Kurzform °P oder P angegeben. Unser ,Eber Export*

im Fass mit Durchlaufkihler. beispielsweise hat bei einem Alkoholgehalt von 4,9% eine
Stammwdrze von 13,1%.

Wichtig ist uns im Foxy Brau die Nachhaltigkeit: Mittlerweile
reinigen wir unsere Flaschen mit einer eigenen kleinen
Flaschenwaschmaschine. Das spart viel an Transport-

wegen und somit auch CO; ein. Und bei allem, was wir
herstellen, setzen wir konsequent auf regionale Produkte:
Unsere Braumalze beziehen wir von Bestmalz mit Sitz in
Heidelberg, ein familiengefihrter Betrieb mit 100-jahriger
Erfahrung. Unseren Hopfen erhalten wir aus dem Herzen des
Tettnanger Hopfenanbaugebiets. Hier liegt der Betrieb der
Familie Locher, die schon seit mehreren Generationen auf
rund 19 Hektar eine Vielzahl qualitativ hochwertiger Hopfen-
sorten anbaut. Ihr Hopfen verleiht den Foxy-Bréu-Bieren

die gewlnschte Bitterkeit und die auBergewdhnlichen
Noten. Immer wieder Neues, immer gut. “

Das Foxy Bier gibt es nicht nur im Restaurant,
sondern auch zum Kauf fir zuhause und zu Besuch

8| ¥ ¥ |9



Drinks fiir Genief3er.

Selbstgemachtes

Im Foxy Bréu gibt es auch alkoholfreies
vom Feinsten: Pfirsich-Eistee etwa
oder Happy Hops, die selbstgemachte
Hopfenbrause mit Huell Melon Hopfen,
Zitronensaft, Soda und Eis.

Digestif
Obstbrande, Krauterbitter, Likdre

— das Foxy Brau hat viele regionale
Bréande und zusatzlich internationale
Klassiker sowie eigene Spezialitaten

fur den gelungenen Abschluss eines
wunderbaren Essens.

Bio und Fair Trade

Das Foxy Brau legt groBen Wert auf
Produkte aus der Region. Schwarztee,
den es im Schwarzwald nun mal nicht
gibt, bezieht das Foxy Brau Uber den
Weltladen Wildbad, bio, gerecht, fair.

SiiBwein

Ob Auslese, Trockenbeerenauslese
(TBA) oder Eiswein — das Foxy Bréu
hat immer eine Auswahl an Qualitats-
weinen vorratig. Vom Kaiserstuhl,
aus Osterreich oder dem Libanon.
Auch glasweise bestellbar.

HAUS DER

BADEN-WURTTEMBERGER

AUSGEZEICHNET
ok

Sekt und Wein

Das Foxy Brau hat regionale und inter-
nationale Weine sowie Sekt, als Piccolo
bestellbar wie als ganze Flasche. Da ist
fur jeden Geldbeutel etwas dabei.

Wein und Sekt gibt es auch alkoholfrei.

Bierbrand

Selbstgebranntes aus Selbstgebrautem
—auch das gibt es hier in verschiedenen
Sorten. Aus frischem Bier vom Foxy
Bréu, im Fass gereift. Von feiner Milde,
trotzdem herb mit Malz- und Hopfen-
aromen.

Die ,,Lieblings-Drinks®“ ungerer Mitarbeiter

97 Ich genieBe Fresh Foxy

99 Reizend Regional ist
einfach spitze. Unser

alle Fans der Braukunst. €€

Jirgen
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— den Aperitif mit Ginlikér
und Zitronengras. Frisch und
Jubildumsbier ist ein Muss fur leicht, ein toller Begleiter an
schénen Sonnentagen. ¢

Bianka Jaana

99 Ich mag am liebsten Happy
Hops. Die selbstgemachte
Hopfenbrause ist lecker,
gesund und durstléschend. €€

99 Ich finde den Pfirsich-
Eistee toll. Der Tee kommt
vom Weltladen Wildbad, ist

bio und fair gehandelt. €

Adi

Wer, wo, was ...

Lage des Foxy Brau
im Bad Wildbader Kurpark

Das Foxy Brau liegt im malerischen Kurpark von Bad Wildbad
im Schwarzwald. Der rund 35 Hektar grofBe zentrumsnahe
Kurpark mit einem 15 Kilometer langen Wegenetz ist ein

Ort der Erholung und Entspannung, der schnell ein Heimat-
geflihl aufkommen lasst. Das Foxy Brau, zwischen Kénig-
lichem Kurtheater KKT, Musikpavillon, Englischer Kirche und
Rémischem Brunnen gelegen, ladt zum Verweilen und GenieBen
ein, drauf3en auf der groBBen Sonnenterrasse an der Enz, drinnen
in tollem Ambiente. Allein, mit der Familie, mit Freunden. Das
Restaurant bietet traditionelle sowie moderne Brauhauskiche.

Meinungen

99 Ich freue mich, mit dem Foxy

Brau einen sehr innovativen und
zuverldssigen Partner an unserer Seite
zu haben, dem, wie uns, Regionalitét,
Nachhaltigkeit und Dienstleistung
wichtig ist. Das Foxy Brau ist ein Gewinn
fiir unseren Kurpark und eine Bereicherung
unseres gastronomischen Angebots im Ort. €€

Stefanie Bott,
Geschaftsfiihrerin der Touristik Bad Wildbad GmbH

99 Das Foxy Brau bietet saisonale als
auch regionale Speisen an. Das ist flr
mich als Fleischermeister von hoher
Bedeutung. Erhdhter CO,-Ausstol3
durch lange Lieferketten und Massen-
tierhaltung ist in aller Munde — das
Konzept des Foxy Brau der einzig
richtige Weg fur mehr Nachhaltigkeit
und Ressourcenbewusstsein. Die immer
gleichbleibend hohe Qualitat der Speisen, ist bemerkenswert.
Die unterschiedlichen Sorten an selbstgebrautem Bier sind
wirklich einzigartig gut. Das Foxy Brau ist fir mich in der
Region die erste Anlaufadresse. €€

Daniel aus Calmbach

99 Ob fir ein kaltes Bier, ein leckeres
Abendessen, eine Firmenfeier oder
Hochzeit, das Foxy ist immer die
richtige Adresse. Ein tolles Team,

eine super Location, regionale/saisonale
Speisen und selbstgebrautes Bier.
Macht weiter so! €€

Vanessa aus Bad Wildbad

. Maiim Foxy Brau

Der 1. Mai ist ein ganz besonderer Tag im Foxy Brau.
Das Restaurant feiert an diesem Tag Geburtstag mit
seinen Gasten. Und zwar richtig. Die groBe Sonnen-
terrasse wird komplett bespielt und bespaBt, mit
Kinderschminken, Konzert und groBem Fassanstich
mit dem Jubildumsbier Reizend Regional. Zuséatzlich
zur bewédhrten wie beliebten Mentikarte 6ffnet der

Kiosk mit Selbstabholung — eine Erinnerung an den
mutigen Start des Foxy Brau 2021 trotz Corona-Lock-
down, als es Speisen und Getrénke nur ,to go“ gab.

Regelmalfige Events

Als Festivalstadt hat Bad Wildbad Kultstatus, und
das Foxy Bréu ist mittendrin und mit dabei: Bei der
Street Food Fiesta im Kurpark im Mai, bei der Enz-
Beleuchtung am ersten Wochenende im Juli und
natirlich bei den Konzerten etwa des Musikvereins
Bad Wildbad in der Konzertmuschel. Dazu kommen die
Auffihrungen im Kurtheater (KKT), das Rossini Festival
und das groBe Polterplatz Open Air.

Mit groBer Freude laden wir die Kindergarten-
gruppen zum Ostereier-Malen und Weihnachtskeks-
Backen in unsere Kiiche ein. Die Kleinen machen das
Foxy Brau richtig gro3. Und unser Wunscherfiller-
Weihnachtsbaum sorgt fiir strahlende Augen.




Offnungszeiten

Die tagesaktuellen Offnungszeiten
entnehmen Sie bitte unserer
Homepage www.foxybraeu.de

Dort finden Sie auch unsere
Speisekarte und Tageskarte sowie
Hinweise auf saisonale Neuheiten.

Alle unsere Speisen gibt es auch ,to go”.

Das einzigartige
Thermalbrau

Bad Wildbad ist fiir seine Thermal-
quellen und die wohltuende
Heilwirkung des Thermalwassers
bekannt. Die Thermen Bad Wild-
bads gehdren zu einer Gruppe von
Heilwassern, die ohne auffallenden
Gehalt an Mineralsalzen oder Gasen
dem Urgestein Granit entstromen.

1 Million Liter frisches Thermalwasser
hochster Qualitat sprudeln taglich
aus den Quellen. Und jetzt gibt es
dieses wunderbare Wasser auch

als Bier: Unser ,Thermal Brau“ ist
aromatisch fein. GenieBBen kann man

es im Foxy Brau wie auch im Palais e ] — . =
Thermal. Wohlbefinden von Innen. ' — EE

Das Foxy Brau in Bad Wildbad

Mit der S-Bahn aus Karlsruhe erreichbar

Tagesausflug nach Bad Wildbad mit Einkehr im Foxy Brau: Sie erreichen uns bequem aus
Karlsruhe mit der S-Bahn 8 oder der Regionalbahn ab Hauptbahnhof, bei einem Umstieg
in Pforzheim in die S-Bahn 6 bis Bad Wildbad-Kurpark.

FOXY BRAU Parkhaus in FuBnahe/Eigene Parkplatze

Restaurant | Brauerei Wer mit dem Auto unterwegs ist: Bad Wildbad verfugt Gber vier zentral gelegene
Parkhduser und zahlreiche Parklatze. P2, das Parkhaus Vitaltherme (BaetznerstrafBe 90),
Foxy Briu UG liegt nur wenige Gehminuten vom Foxy Brau entfernt. Am Restaurant selbst gibt es eine

Jatieier Fere begrenzte Anzahl an Parkplatzen.

Kernerstraf3e 62
75323 Bad Wildbad Bus aus Calw (Linie X63)

Kontakigiogybractide Von Bahnhof zu Bahnhof: Aus Calw erreichen Sie Bad Wildbad bequem mit dem Bus in
Q7081 e5:06.20 nur 30 Minuten. Die Regiobuslinie X63 verkehrt im Stundentakt.

€) foxybraeu
@ foxybraeu Tolle Erlebnissangebote in der Umgebung:

Das Foxy Bréau liegt im idyllischen Kurpark mit seinen ausgedehnten Spazierwegen
und Sehenswiirdigkeiten wie der Englischen Kirche. Nahegelegen sind der
Adventure Bikepark Bad Wildbad und der Abenteuerwald Sommerberg mit seinem
Bildnachweis: LOCHER Fotodesign & Baumwipfelpfad Schwarzwald, eine Attraktion fiir die ganze Familie.

Manufaktur, Nicolai Stotz, Foxy Bréau

www.foxybraeu.de



