SPEISEN & GETRANKE

VEGETARISCHE TAPAS
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316.

Pan con Aioli 5,950 #
Aioli mit Brot

Pan con Chili-Aioli 5,90 # @
Chili-Aioli mit Brot

Patatas Bravas 4,90

Knusprige KartoffelwUrfel mit scharfer
Tomatensauce und Aioli

Patatas Fritas 5,90 ¢
Knusprige Kartoffelecken mit Aioli oder Salsa

Papas Pequenas 6,90

Junge Kartoffeln mit Meersalz, Olivendl,
Mojo & Chili-Mayo

Pimientos de Padrén 6,50 v
Kleine grine Paprika mit Maldon Meersalz

Champinones al Ajillo 5,90 V

Gebratene Champignons mit 'ne Menge Knoblauch

Verduras a la Plancha 5,90 vV
Buntes Gebratenes GemuUse

Aceitunas Variadas 5,90 v
Gemischte Oliven

Aceitunas Frito 590 ¢ ™
Knusprige grine Oliven mit Chili-Ziegen-Joghurt

Queso Frito 7,90 # =

Gebackener Schafskése mit Marmelade @
von der gerdsteten Paprika

Queso Gratinado 7,90
Gratinierter Ziegenkdse mit Rosmarin & Honig

Abuelo Manchego 8,90 # ™
Schnittfester spanischer Schafskése aus Mancha

Croquetas de Manchego 6,90 # ™

Kartoffelbdllchen mit Manchego &
scharfer Tomatensauce

Tortilla 6,90 ¢
Typisch spanisches Kartoffelomelette mit Aioli

Chips de Salina. 5,90

Frische gesalzene Kartoffelchips
mit Aioli de Salina & Chili-Aioli

Portion Brot 3,00 #

TAPAS MIT FLEISCH UND FISCH
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Chorizo de Salina. 4,90

Unsere eigene Uber Feuer gegrillte Paprikawurst
in Zusammenarbeit mit der Metzgerei Velten

Medjool Datiles con Bacoén 7,90
Premium Medjool-Datteln im Speckwickel

Albondigas en Tomate ¢,90

Fleischbd&lichen in pikanter Tomaten-Paprikasauce
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ESPECIAL SALINA

. Carrillada Ibérica de Bellota 9,90

Aioli der Woc

Albondigas al Horno 7,90

Uberbackene Fleischbélichen mit
Schafskdse-Chili-Cremé

Pollo de Salina. 5,50 #

Knusprige Hahnchenbruststickchen
mit Honig-Senf-Dip

Pincho de Pollo 7,90
Gegrillter marinierter Hdhnchenspiel

Pincho de Salina. 8,90

Gegrillter Arg. RumpsteakspieB mit Chorizo,
Speck & Chili-Aioli

Pincho con Carne 8,90

Gegrillter Arg. RumpsteakspieB mit
Zwiebelmarmelade

Jamoén Serrano Gran Reserva 8,90
15 Monate gereifter Serrano Schinken

Calamares Frito 7,90 #

Knusprig gebackene Ringe vom
Baby-Calamari mit Aioli

Pulpo a la Gallega 9,90

Zart geschmorter Oktopus auf Kartoffeln @
mit Olivendl & Pimentdn de la Vera
Gambas de Salina. 8,90 ¢

Knusprig frittierte Gambas mit

Aioli de Salina

Gambas al Ajillo 8,90
Gambas mit Knoblauch & Chili

Boquerones Frito 7,90 ¢«
Frittierte Sardellen

Zarte Ibérico-B&ckchen auf jungen Kartoffeln
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und Karamellzwiebeln, gekrént von einer

Scheibe Jamdn Ibérico.

Ensalada Mixta 5,50/7,90 v #
Gemischter Wildkrauter-Salat

Ensalada con Carne 18,90 #

Wildkr&uter-Salat mit Pimientos &
gegrilltem Rumpsteakspiel

Ensalada con Queso 17,90 ¢

Wildkrauter-Salat mit lauwarmen
Ziegenkdse, Rosmarin & Honig

Ensalada con Pollo 17,90 #

Wildkrduter-Salatt mit gegrilltem
HahnchenspieB & marinierten Tomaten

Dressing: Salina, Honig-Senf oder Essig/Ol

SOFTDRINKS UND HEIBGETRANKE

Mineralwasser
Mit oder ohne Blubb

Tafelwasser
Mit oder ohne Blubb

Fritz Cola/Super Zero

Fritz Limo
Zitrone, Orange, MischMasch,

0,25
0,75
0.75

0,33

0,33

3,90
7,20
4,90

4,20
4,20

Anjola (Ananas & Limette), Apfel-Kirsch-Holunder,

Ingwer-Limette, Rhabarberschorle

Salina Limo
Kiwi, Mango, Wassermelone,
Sauerkirsche

Elephant Bay Ice Tea
Zitfrone, Blaubeere, Granatapfel,
Mango-Ananas

Saftschorle
Maracuja-Nektar, Apfelsaft trib

Café
Cappuccino ic
Café con leche 1
Café Solo!

Café Bomboén ¢
Espresso mit Milchmdadchen

Cardijillo
Espresso mit Brandy

Barraquito 1.c

Espresso, Licor 43, Milchmddchen,
Zitronenschale und Zimt

Tee
Schwarzer Tee, Frichtetee,
Kamillentee, Pfefferminztee

Warsteiner
Frankenheim Alt
Krefelder

Konig Ludwig Weizenbier
Konig Ludwig Weizenbier

Alkoholfrei vom Fass

Estrella Galicia
Alkoholfrei

Estrella Galicia
vom Fass

Malzbier 2

0,25

0.33

0.30
0,50

0,30 4,20 | 0,50
0,33 4,20 | 0,50
0.25
050

0,50

0.33

0,30 4,20 | 0,50

0.33

4,20

@

4,20

3.90
4,90

3,50
4,50
4,90
3,00

4,50
5,90

8,90

3,50

5,20
5,20
3,90
5,20
5,20

4,20
5,20

4,20

Sangria . 0,20
Klassische Sangria 0.50
1,00
Sangria Cereza: 0,20
Kirsch-Sangria 0,50
1,00

NEINIVION=N

Osborne Veterano 2cl
Osborne Bobadilla 103 2cl
Cardenal Mendoza 2cl
Carlos | 2cl
Hierbas Secas > 4cl
Hierbas Mix 2 4cl
Hierbas Dulce 2 4cl
Ramazotti 4cl
Licor 43 » 4cl
Tequila Gold/Silber 2cl
Aquadiente de Orujo 2cl

Soldepenas .
frockener Landwein

0,20 6,90
0,50 11,90
1,00 19,50
Can Rubi - Vi Negre Fusta .
frocken/fruchtig
0,20 8,90 fv\
0,50 14,90 Tl
0.75 20.50 ES-ECO-013-B  VEGAM

6,90
10,90
17,40

6,90
10,90
17,40

4,50
4,50

5,90
5,50
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
3,50

4,90

Luis Canas Crianza - Rioja D.O.C.

tfrocken/barrique
0,20 9,90
0,75 29,90

Tinto de Verano con Limén .
Rotwein mit Zitronenlimo

0,20 6,90

Wir beziehen unser Brot jeden Tag frisch

von der Bdckerei
@W@W

v Vegan

FUr weitere Informationen bzgl. der Inhaltsstoffe/
Allergene sprechen Sie uns biftte an.

Anoranza - La Mancha D.O.
frockener Landwein

0,20 6,90
0,50 11,90
0.75 17,50

Can Rubi - Voramar .

halbtrocken/fruchtig
0,20 7,90
0,50 13,90
0,75 19,50

Marques de Riscal - Rueda D.O.

frockenen/weich

0,20 2,90
0,75 29,90

Satinela - Rioja D.O.C.

halbtrocken/fruchtig
0.20 7.90
0.75 19,50

Weinschorle .
mit Voramar

0.20 6,90

Can Rubi - Voramar .

halbtrocken/fruchtig
0,20 7.90
0,75 19.50

Weinschorle .
mit Voramar

0,20 6,90

} Glutenhaltig

‘ Milchprodukt

Inhaltsstoffe & Allergene:

1 = koffeinhaltig, 2 = Farbstoff, 3 = SUBstoff Aspartam und
phenylalaninhaltig, 4 = chininhaltig, 5 = konserviert mit
Benzoesdure, 6 = mit Antioxidationsmittel, 7 = Laktose,

8 =Taurin, A = glutenhaltiges Getreide, B = Krebstiere,

C =Eier, D = Fische, G = Milch, E =Sellerie, S =Senf,

L = Schwefeldioxid und Sulfite, N = Weichtiere

Salina.

TAPAS, SPANIEN ERLEBEN



