Vorspeisen

Strauchtomatensuppe | Mandel | Olivendl 6,20 €

gratinierter Ziegenkdase | Orangen-Aprikosen-

Salsa| Zupfsalat 14,70 €
Rinderkraftbrihe | bunte Einlage | Petersilie 6,80 €
Kleines Salatschiffchen 5,20 €

Warme Tapas

1. Chorizo frito | Gebratene Chorizo 4,90 €
2. Gambas al gjillo | Gambas in Knoblauchdl (6 Stuck) 7,90 €
3. Patatas al romero | Gebackene Rosmarinkartoffeln 3,80 €

4. Queso frito de Oveja con Jamdn Serrano

Gebratener Schafsk&se mit Serranoschinken 5,90 €
5. Datteln im Speckmantel (6 Stuck) 6,30 €
6. Albondigas | Hackbdllchen in Tomatensauce 580 €
7. Calamairi fritti | Frittierte Tintenfischringe 6,80 €

Kalte Tapas

8. Jamon Serrano | Serranoschinken 6,40 €
9. eingelegte Champignons in Balsamico 4,80 €
10. Olivas | eingelegte Oliven | Krduter | Knoblauch 3,20 €
11. Verduras marinadas | Mariniertes Gemuse 4,80 €
12. Pan con aioli | Baguette mit Aioli 3.80 €

Wenn Sie Informationen zu Allergenen in den Speisen bendtigen, fragen Sie unsere
Mitarbeiter im Service. Wir halten fir Sie eine Allergiker-Karte mit allen
Informationen bereit.



Hauptgerichte

Bunter Wintersalat | Oliven | Hdhnchenbrust | RGstbrot
18,40 €

Loup de Mer Filet | Zitronen-Thymian-Butter | Linsen-Gemuse-Ragout
24,80 €

Paella | Reis | Hihnchen | Erbsen | MeeresfrGchte | Lachs | Garnele
23,30 €

Kartoffel-Tortilla | frisches GemUse in Sofrito | Linsen | Kerne
17,10 €

H&hnchenbrust | Paprika | Datteln | rote Zwiebeln | Schafskdse
Rosmarinkartoffeln
19,20 €

Unsere Klassiker

Westfdlisches Rindfleisch | Zwiebelsauce | Salzkartoffeln
19,80 €

Schweinertckenschnitzel | Champignons in Rahm |
Bratkartoffeln
17,60 €

Sauerbraten vom Rind | Apfelrotkohl | Kartoffelkroketten
22,80 €

Wildragout | Burgunderjus | Apfelrotkohl | Spatzle
22,90 €

Wenn Sie Informationen zu Allergenen in den Speisen bendtigen, fragen Sie unsere
Mitarbeiter im Service. Wir halten fir Sie eine Allergiker-Karte mit allen
Informationen bereit.



Dessert

Herrencreme
5,80 €

Gebratener Mandelkuchen | Eis von der weiBen Schokolade
9,40 €

Karamellisierte Orangenfilets | Leche-Merengada-Rahmeis
8,50 €

Spanische Churros | warme Schokoladensauce
7,80 €

+Affogato”
Vanilleeis | Espresso
4,20 €

Kaffee-Spezialitaten

Espresso 2,30 €
Doppio 4,20 €
Cappuccino 3,60 €
Latte Macchiato 4,50 €
Milchkaffee 4,50 €

Wenn Sie Informationen zu Allergenen in den Speisen bendtigen, fragen Sie unsere
Mitarbeiter im Service. Wir halten fir Sie eine Allergiker-Karte mit allen
Informationen bereit.



	Digestif
	Sasse Münsterländer Lagerkorn
	V.S.O.P. Der Digestif aus Weizen und Malz,
	vier Jahre im Barriqueausbau gereift       2 cl   3,00 €
	Sasse Cigar Special
	Ein Digestif aus Weizen und Malz,
	in alten Cognac-Fässern gereift      2 cl   5,80 €
	Sasse Kakao mit Nuss
	Aus Destillaten von Nüssen und Kakaobohnen,    2 cl  3,00 €
	Sasse Williams Edelbrand
	aus vollreifen Birnen, schonend vergärt      2 cl            3,00 €
	Sasse Münsterländer Himbeergeist
	aus Himbeeren vom Hof Grothues-Potthoff,
	Senden              2 cl  3,00 €
	Sasse Marille mit Honig
	Die Marille oder hochdeutsch Aprikose zählt zu den
	Rosengewächsen. Sie bietet dem Brenner
	vielfältige Möglichkeiten                                                      2 cl               3,00 €
	Nonino Grappa Monovitigno
	Il Moscato, aromatisch und blumig     2 cl   3,50 €
	Grappa NONINO
	Riserva, Antica Cuvée
	in alten Sherry-Fässern gereift      2 cl   4,80 €
	Clés des Ducs Armagnac V.S.O.P.
	harmonisch, weich und rund mit der komplexen
	Aromenvielfalt von frischen Früchten, Gewürzen
	und einem Hauch von Vanille      2 cl   5,50 €




