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GASTHAUS

Zu Mittag im Marie-Therese Gasthaus 19. bis 23. Januar 2026

12 bis 15 Uhr

Montag
Schinkennudeln mit roten Zwiebeln und Ei
Gratinierter Ziegenkase mit Feldsalat, Radicchio und KerndImix

Dienstag
Babyspareribs mit Ofenkartoffel und Quark
Kurbisrisotto mit Bergkase

Mittwoch
Schnitzel Wiener Art mit Kartoffel-Gurken-Salat und Preiselbeeren
Rote Beete Hummus mit Feldsalat und gebackenem Sellerie

Donnerstag
Kurbisnockerl mit Bergkdse und Petersiliensauce
Schweinemedaillons mit Serviettenknédel und Morchel-Champignonrahm

Freitag
Fischsuppe mit Sauce Rouille und Roéstbrot
Gnocchetti “Arrabiata” und Bergkase

Die ganze Woche zu Mittag im Marie-Therese

Maronencrémesuppe

Spitzkohl von der Naturland-Gartnerei Sturm

gebraten mit Bohnencréme und Beurre blanc
Kalbsrahmgulasch mit Butterspatzle & Paprika
Holzfallersteak mit lila Kartoffelwedges und Krauterbutter
Kalbsfleischpflanzerl mit Kartoffelptrée und Jus

13,50 Euro
14,50 Euro

15,00 Euro
14,50 Euro

17,00 Euro
14,50 Euro

15,00 Euro
15,00 Euro

15,50 Euro
13,50 Euro

8,50 Euro

14,50 Euro
19,00 Euro
17,00 Euro
19,00 Euro

2 Kasekrainer mit Pommes frites, Essiggurke, Meerrettich und Schnittlauchmayo 15,00 Euro

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Bratkartoffeln & kaltgerihrten Preiselbeeren

Kassspatzn mit Bergkdse von der Kaserei Plangger mit kleinem Salat

“Steirer Eis” — 2 Kugeln Vanilleeis mit Kerndl und Kurbiskern-Krokant
1 Stlck Kuchen von der Familienbackerei Sesar

Affogato
Espresso zum Mittagessen

klein 25,00 Euro
reguldr33,00 Euro

15,00 Euro

6,50 Euro
5,50 Euro

6,50 Euro
1,50 Euro

Zu allen Speisen kann ein kleiner Beilagensalat fiir 2,00 Euro hinzubestellt werden.

Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit.

Flir Auskiinfte zu Zutaten und Allergenen fragen Sie bitte unser Servicepersonal.



