Buffetmappe
flr unsere Gaste

Liebe Gaste,

das Britzer Muhlen Team freut sich sehr, dass Sie lhre
Feierlichkeit in unserem Hause ausrichten mochten.

In dieser Mappe finden Sie unsere
Buffetvorschlage,
die sicherlich Ihre Zustimmung finden werden.
Naturlich sind wir auch gerne bereit,
Veranderungen nach Ihren Winschen vorzunehmen.

Die Buffets bieten wir lhnen ab 30 Personen an.
Gern vereinbaren wir mit lhnen einen unverbindlichen
Gesprachstermin,
um die Detailfragen zu besprechen.

Bis dahin wiinschen wir Ihnen viel Spaf3 beim Stdbern!

Mit freundlichen GrilRen

Ilhr Britzer Mihlen Team

Absprachen oder Anfragen unter: 030 — 604 18 19
info@britzermuehle.de / www.britzermuehle.de



Biiffet ,Schnell & Traditionell”

Kleine Bouletten an hausgemachtem Kartoffelsalat
Tomatensalat mit Zwiebeln und grobem Pfeffer

Auswahl an Blatt- und RohRostsalaten

mit verschiedenen Dressings

* % %

Tomaten — Orangensuppe

* % %

Ofenfrischer Kasselerbraten mit Karotten-Sauerkraut

Braten-Jus und Petersilien-Kartoffeln

Hausgemachter Kartoffel-Broccoli-Auflauf mit zweierlei Kyise gratiniert

Rigatoni mit Tomaten - Olivensofe
* % %

Hausgemachte Rote Griitze mit Vanillesofle
Kleine Kuchenauswahl
* % &
Diverse Brotchen und Brot

Butter



Berliner Biiffet

Luftgetrocknete Schinken an verschiedenen Melonen
Kleine Bouletten an Kartoffel — Specksalat
Saure Heringe auf Gewiirzgurke
Tomatensalat mit Zwiebeln und grobem Pfeffer

Auswahl an Blatt- und RohRostsalaten

mit verschiedenen Dressings

* % %

Kartoffel — Lauchsuppe

* % %

Ofenfrischer Kasselerbraten mit Karotten-Sauerkraut

Braten-Jus und Petersilien-Kartoffeln

Hausgemachtes HiihnerfriRassée in Zitronen-Sahne mit frischen Champignons,

feinen Erbsen, Baby-Méhren und Butterreis

Hausgemachter Kartoffel-Broccoli-Auflauf mit zweierlei Kise gratiniert

* % %

Kisebrett mit verschiedenen Friichten

* % &

Hausgemachte Rote Griitze mit Vanillesofle
Mousse au Chocolate

Kleine Kuchenauswahl

* % %

Diverse Brotchen und Brot

Butter



Grillbuffet 1

Auswah( an Blatt- und RohKRostsalaten

mit verschiedenen Dressings
Tomatensalat mit Zwiebeln und grobem Pfeffer

Gurkensalat in Dillrahm

* % %

Kartoffel — Lauchsuppe

* % %

Frisch vom Grill

Thiiringer Rostbratwiirste
Schweinenackensteaks
Hihnchenschenkel
Spareribs in Honig — Paprikamarinade
'k k
Frischer Kartoffelsalat ohne Mayonnaise
Backkartoffeln mit Schmand

* % &

Hausgemachte Rote Griitze mit Vanillesofle

* % %

Diverse Brotchen und Brot

Butter



Grillbuffet 2

Luftgetrocknete Schinken an verschiedenen Melonen
Kleine Bouletten an Kartoffel — Specksalat

In Aceto Balsamico und Olivendl marinierte Gemiise
(Zucchini, Auberginen, Paprika, Champignons und Peperons)

Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum

Auswahl an Blatt- und RohRostsalaten

mit verschiedenen Dressings

Gurkensalat in Dillrahm

* % %

Kartoffel — Lauchsuppe

* % %

Frisch vom Grill

Gegrilltes Zanderfilet
Thiiringer Rostbratwiirste, LammRoteletts, Schweinenackensteaks
Haihnchenschenkel, Spareribs in Honig — Paprikamarinade

HiiftsteaRs mit Kriuterbutter

* % &

Frischer Kartoffelsalat ohne Mayonnaise

BackRartoffeln mit Schmand

* % %

Kisebrett mit verschiedenen Friichten

* % %

Hausgemachte Rote Gritze mit Vanillesofle

* % %

Diverse Brotchen und Brot
Butter



Italienisches Buffet 1

Rucolasalat mit Estragon-Senf-Vinaigrette, Kirschtomaten
geriebenem Parmesan und Pinienkernen

Hauchdiinne Tranchen vom Jungschweinriicken,
mariniert in ThunfischRapernsauce

Honigmelone mit Parmaschinken

Antipasti von
Balsamicoschalotten,
marinierte Thymianchampignons,
gegrillte Auberginenscheiben,
Zucchini mit frischem Rosmarin,
getrocknete Tomaten

Tomaten-Mozzarella-Platte

%k

Tomatencremesuppe mit Basilikumpesto

%k

Haihnchenbrustfilets
gefillt mit Blattspinat und FrischRdse,
angerichtet auf jungen Kartoffeln und einer feinen Estragon-Sauce

Rigatoni mit Tomaten-Olivensofie

Junger Blattspinat, Rosmarinkartoffeln und getrocknete Tomaten,
iiberbacken mit einer Gorgonzolasahne

k-2:2:2-4

Brotkorb und Butter

k-2:2:2-4

®Panna Cotta



Italienisches Buffet 2

Vitello tonnato vom Kalb
Parmaschinken an Melonenschiffchen mit frischen Feigen und Johannisbeeren
Lachscarpaccio mit Balsamico und Olivendl an frischem Fenchel

Marinierte Gemiise
(Auberginen, Zucchini, Paprika, Champignons und getrocknete Tomaten)

Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum

* % %

Minestrone
* % %

Ruccolasalat mit Pinienkernen

Gemischte Blattsalate mit verschiedenen Dressings
* % %

®Piccata von der Hiihnerbrust an bunten Bandnudeln
Rosa gebratener Kalbsriicken an Blattspinat
Kartoffelgratin mit Tomaten und Mozzarella

Salm al Soave
Lachsrauten in einem Fond von italienischem Weiflwein

Gegrillte HummerRrabben mit Aioli

* % &

Auswah( von italienischen Kisesorten mit Oliven

* % &

Tiramisu

Frischer Obstsalat
Mascarponemousse mit exotischen Frichten
* K
Brot, Brotchen, Ciabatta mit Oliven, Baguette
Butter



