Menii am Valentinstag, 14.02.2026

Vorspeise / Starter

Garnelen Carpaccio mit Orangen, Fenchel & Limonenol

(Prawn carpaccio with oranges, fennel & lime oil)

Zwischengericht / Intermediate course

Cappelletti in Brodo alla Franco

Hauptspeise / Main course

Steinbuttfilet mit schwarzem Tartufo, junger Brokkoli &

Blumenkohlpiiree
(Turbot fillet with black tartufo, young broccoli and cauliflower puree)

oder / or

Rinderfilet Medaillons mit Triiffeljus, Artischocken &
Parmesan-Rosmarin-Kartoffeln

(Beef fillet medallions with truffle jus, artichokes and parmesan-rosemary potatoes)

Dessert

Blutorangen Parfait mit Schoko-Crumble & marinierten
Beeren

(Blood orange parfait with chocolate crumble and marinated berries)

€ 79,90 pro Person

Es kann das Menii oder a la carte bestellt werden!



