
Bei Fragen zu Allergien oder Speiseunverträglichkeiten sind unsere Mitarbeiter gerne für Sie da 

Alle Preise verstehen sich inklusive der aktuell geltenden Umsatzsteuer und Bedienung 

If you have any questions about allergies or food intolerances, our staff will be happy to help 
All prices including the currently applicable VAT and service 

 

Vorspeisen 

 

 

Pastinakencremesuppe mit Kräutercroutons(A,G) 

Parsnip cream soup with herb croutons 
 

6,20 € 
 

kleiner Beilagensalat mit Hausdressing (C,D,G,J)  

Small side salad with house dressing 

 

7,80 € 
 

feines Würzfleisch mit Käse überbacken und Toast (Aa,Ab,F,G,K,I) 
Delicate seasoned meat gratinated with cheese an Toast 

 

8,40 € 
 

Fisch 
 

gebratenes Zanderfilet auf Zitronen-Sahne-Sauce mit Brokkoli und 

Dillkartoffeln (Aa,Ab,D,G) 
Fried pike-perch fillet on lemon cream sauce with Broccoli and dill potatoes 

 

23,90 € 
 

 

Vegan & Vegetarisch 
 

 

Vegetarisch gefüllte Maultaschen in Zitronen-Sahne-Sauce (I,C,G,F,A) 

Vegetarian filled Maultaschen in lemon cream sauce 
 

17,50 € 

 

Vegane Nudeln in Pesto mit Kirschtomaten und Frühlingszwiebeln (A) 

vegan pasta in pesto with cherry tomatoes and  spring onion 

 

18,20 € 
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Fleischgerichte 

 

 

Schweinesteak „ou four“ mit Würzfleisch und Käse überbacken  
dazu eine Salatbeilage und Pommes frites (1,Aa,Ab,F,G,I) 

Pork steak <ou four= baked with seasoned meat and cheese, served with a side salad 
and French fries 

 

22,50 € 
 

 

Wildschweinknacker auf Ananaskraut mit Kartoffelpüree 1,2,3) 
Wild boar sausages on pineapple cabbage with mashed potatoes 

 

24,30 € 
 
 

geschmorte Entenbrust an Apfel-Thymian-Sauce mit Speck-Rosenkohl 
und Salzkartoffeln (2,3,9) 

braised duck breast with Apple and thyme sauce, 
bacon-Brussels sprouts and salted potatoes 

 

24,90 € 
 

 

Wildgulasch in Portwein-Sauce 

mit Quitten-Zimt-Rotkohl und Semmelknödeln (Aa,C,G,H)                                       

Venison goulash in Port wine sauce 

with quince and cinnamon red cabbage and bread dumplings 

 

23,60 € 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

*Bei jedem Austausch der Beilagen berechnen wir 2,00€ zusätzlich, vielen Dank für Ihr 
Verständnis 
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Kindergericht 

 

 

Hähnchenschnitzel mit Pommes und Ketchup (Aa,Ab,C,F,G,K,M) 

Chicken schnitzel with fries and ketchup 

 

7,20 € 

 

 

Dessert 

 

 
Kaiserschmarrn mit Vanillesauce und Sahne (Aa,Ab,C,D,F,G) 

Kaiserschmarrn with vanilla sauce and cream 

 
7,80 € 

 


