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FRUHLING

Historische Mitschriften | neu interpretiert

Vorspeise
Brust und Keulchen von der Wachtel
Erbse
Wachteln gehdrten zu Plicklers Zeiten zu den Delikatessen der gehobenen Kiiche

Suppe
Krustentier-Cappuccino
Garnele
Plickler hatte auch eine Vorliebe fiir exotische Delikatessen

Hauptgang
Lammricken unter Krauterkruste
weiBe Bohnen | griine Bohnen | junge Kartoffeln
Klassische Fleischgerichte ergdnzten als Hauptgang seine Mendis

oder

HechtkléBchen auf Sauce Choron
griiner Spargel | Méhre | Perlzwiebel | Polenta-Taler
... ebenso wie Gerichte aus regionalen Fischen

oder

Edelpilzpfanne
Krdutersaitling | Shiitake | Morchel | hausgemachte Gnocchi
Morcheln sind ein kulinarisches Highlight im 19.Jahrhundert

Dessert
Branitzer Pyramiden Kiichlein
Holunder | Apfel
Plickler liebte es, Tafeln zu inszenieren wie seine Parks
- kleine ,Gdrten” und architektonische Formen aus essbaren Materialien.

59,00€ pro Person
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