Buffet- und Menimappe
fur unsere Gaste

Liebe Géaste,

das Britzer Miuhlen Team freut sich sehr, dass Sie lhre
Feierlichkeit in unserem Hause ausrichten mochten.

In dieser Mappe finden Sie unsere Menu- und
Buffetvorschlage,
die sicherlich Ihre Zustimmung finden werden.
Naturlich sind wir auch gerne bereit,
Veranderungen nach Ihren Wiinschen vorzunehmen.

Die Buffets bieten wir lhnen ab 25 Personen an.

In den Genuss eines Menius kommen Sie bereits ab 15
Personen.

Gern vereinbaren wir mit Ihnen einen unverbindlichen
Gespréachstermin,
um die Detailfragen zu besprechen.

Bis dahin wiinschen wir Ihnen viel Spal3 beim Stobern!

Mit freundlichen Gril3en

lhr Britzer Miihlen Team

Absprachen oder Anfragen unter: 030 — 604 18 19
info@britzermuehle.de / www.britzermuehle.de



Biiffet ,Schnell T Traditionell”

Kleine Bouletten an hausgemachtem Kartoffelsalat
Tomatensalat mit Zwiebeln und grobem ®feffer

Auswahl an Blatt- und RohRostsalaten

mit verschiedenen Dressings

* % X

Tomaten — Orangensuppe

* % X

Ofenfrischer Kasselerbraten mit Karotten-Sauerkraut
Braten-Jus und Petersilien-Kartoffeln

Hausgemachter Kartoffel-Broccoli-Auflauf mit zweierlei Kise gratiniert

Rigatoni mit Tomaten - OlivensofSe

Hausgemachte Rote Griitze mit Vanillesofle
Kleine Kuchenauswahl
* X K
Diverse Brotchen und Brot

Butter und Griebenschmalz



Berliner Biiffet

Luftgetrocknete Schinken an verschiedenen Melonen
Kleine Bouletten an Kartoffel — Specksalat
Saure Heringe auf Gewiirzgurke
Tomatensalat mit Zwiebeln und grobem Pfeffer

Auswahl an Blatt- und RohRostsalaten

mit verschiedenen Dressings
* ok H
Kartoffel — Lauchsuppe
* ok H

Ofenfrischer Kasselerbraten mit Karotten-SauerRraut

Braten-Jus und Petersilien-Kartoffeln

Hausgemachtes Hiihnerfrikassée in Zitronen-Sahne mit frischen Champignons,

feinen Erbsen, Baby-Mohren und Butterreis

Hausgemachter Kartoffel-Broccoli-Auflauf mit zweierlei Kise gratiniert

* % X

Kiisebrett mit verschiedenen Friichten

* Kk %

Hausgemachte Rote Griitze mit Vanillesofle
Mousse au Chocolate

Kleine Kuchenauswahl

* * K

Diverse Brotchen und Brot

Butter und Griebenschmalz



Bayrisches Buffet
GeRochter Tafelspitz mit Paprikavinaigrette und LinsenReimen
,00batzta” mit Kjimmel und roten Zwiebeln

Bayrischer Wurstsalat, piRant mariniert
Herzhafter Kartoffelsalat

Rustikales Arrangement von Blut — und Leberwurst
Krautsalat mit Kiimmel
Frischer Radi

Radieserl — Salat mit Kjirbiskernol

* % X

Leberknodelsuppe

* Kk %

Niirnberger Rostbratwiirstchen und Mini — Schwein shaxen auf Sauerkraut
Ofengebackener Leberkdse mit Bratkartoffeln
Vegetarische Schupfnudel - Gemiisepfanne
Schweinsbraten mit BlauRraut und Semmelknodeln

Weifswiirste mit sifiem Senf

* % %

Bayrische Kiiseschmankerl aus Hart- und WeichRdse mit verschiedenen Friichten

* * K

Bayrisch Creme mit Himbeermark,
Obstarrangement

* * X

Laugenbrezeln, Brotchen und Brot
Butter und Griebenschmalz



Grillbuffet 1

Auswahl an Blatt- und RohRostsalaten

mit verschiedenen Dressings
Tomatensalat mit Zwiebeln und grobem Pfeffer

Gurkensalat in Dillrahm

* % %

Kartoffel — Lauchsuppe

* Kk %

Frisch vom Grill

Thiiringer Rostbratwiirste
Schweinenackensteaks
Hihnchenschenkel
Spareribs in Honig — Paprikamarinade
* %

Frischer Kartoffelsalat ofine Mayonnaise
Backkartoffeln mit Schmand

* * K

Hausgemachte Rote Griitze mit Vanillesofle

* * K

Diverse Brotchen und Brot

Butter und Griebenschmalz



Grillbuffet 2

Luftgetrocknete Schinken an verschiedenen Melonen
Kleine Bouletten an Kartoffel — Specksalat

In Aceto Balsamico und Olivendl marinierte Gemiise
(Zucchini, Auberginen, Paprika, Champignons und Peperoni)

Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum

Auswahl an Blatt- und RohRostsalaten
mit verschiedenen Dressings
GurRensalat in Dillrahm

* Kk %
Kartoffel — Lauchsuppe
* Kk %

Frisch vom Grill

Gegrilltes Zanderfilet
Thiiringer Rostbratwiirste, LammRoteletts, Schweinenackensteaks
Héhnchenschenkel, Spareribs in Honig — Paprikgmarinade

HiiftsteaRs mit Kriuterbutter

* Kk %

Frischer Kartoffelsalat ohne Mayonnaise

Backkartoffeln mit Schmand

* % %

Kisebrett mit verschiedenen Friichten

* % %

Hausgemachte Rote Griitze mit Vanillesofle

* % %

Diverse Brotchen und Brot
Butter und Griebenschmalz



Italienisches Buffet 1

Rucolasalat mit Estragon-Senf-Vinaigrette, Kirschtomaten
geriebenem Parmesan und Pinienkernen

Hauchdiinne Tranchen vom JungschweinriicRen,
mariniert in ThunfischRapernsauce

Honigmelone mit Parmaschinken

Antipasti von
Balsamicoschalotten,
marinierte Thymianchampignons,
gegrillte Auberginenscheiben,
Zucchini mit frischem Rosmarin,
getrocknete Tomaten

Tomaten-Mozzarella-Platte

k.2 2.2 4

Tomatencremesuppe mit BasiliRumpesto

*h Xk

Haihnchenbrustfilets
gefiillt mit Blattspinat und FrischRdse,
angerichtet auf jungen Kartoffeln und einer feinen Estragon-Sauce

Rigatoni mit Tomaten-Olivensofie

Junger Blattspinat, RosmarinRartoffeln und getrocknete Tomaten,
iiberbacken mit einer Gorgonzolasahne

*h Xk

Brotkorb und Butter

HAXKX

®Panna (Cotta



Italienisches Buffet 2

Vitello tonnato vom Kalb
Parmaschinken an Melonenschiffchen mit frischen Feigen und Johannisbeeren
Lachscarpaccio mit Balsamico und Olivendl an frischem Fenchel

Marinierte Gemiise
(Auberginen, Zucchini, Paprika, Champignons und getrocknete Tomaten)

Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum

* % X

Minestrone
* % %

Ruccolasalat mit Pinienkernen

Gemischte Blattsalate mit verschiedenen Dressings

* % X

®iccata von der Hiihnerbrust an bunten Bandnudeln
Rosa gebratener Kalbsriicken an Blattspinat
Kartoffelgratin mit Tomaten und Mozzarella

Salm al Soave
Lachsrauten in einem Fond von italienischem Weifiwein

Gegrillte HummerRrabben mit Aioli

* Kk %

Auswahl von italienischen Kdsesorten mit Oliven
* % %
Tiramisu
Frischer Obstsalat
Mascarponemousse mit exotischen Friichten
* % %
Brot, Brotchen, Ciabatta mit Oliven, Baguette
Butter



Hochzeitsbuffet

Biindnerfleisch an Feldsalat mit Himbeervinaigrette
Spanischer Seranoschinken an Melonenauswahl
Salat von Meeresfriichten im Glas

Hochrippe vom Rind, rosa gebraten
gefiillt mit feinem , Mexican Salad™

Feiner Gefliigelsalat mit exotischen Friichten
Angerichtet in der halben Ananas

Salat ,Nicoise“

Tomatensalat mit Babymozzarella und frischem BasiliRum
* Kk %
Hummereintopf

* Kk %

»Involtinis“ in Pfifferlingsrahm
(Rleine, mit Blattspinat gefiillte Kalbsrollchen)

Gemiisebouquet von frischem BlumenRohl, Broccoli, Karotten
Bohnen und Staudensellerie
mit sc. Hollandaise

Mix von gegrilltem Steinbeiflerfilet
und norwegischem Lachsfilet auf einem Bett von Wurzelgemiise

Schweinemedaillons an Dijonsenfsoffe mit Steinpilzen

Kartoffellauchgratin

* * K

Internationale Kiseauswahl mit blauen Tafeltrauben und Oliven

* * K

Obstetagere
Mousse von heller und dunkler SchoRolade
Obstsalat von frischen Friichten

* kX

Butter und Brotauswahl



Menii 1

Bouillon von Waldpilzen und Kriutern

* % %

Barbarieentenbrust auf einem Bett von Wirsinggemiise
mit Feigen — Rosmarinsofie
und gebackenen Kartoffeltalern

* % %

Mousse au Chocolat mit Rumyriichten und Sahne

Menii 2

Ruccolasalat
mit Cherrytomaten, gerosteten Pinienkernen
und frisch geriebenem Parmesan

* % %
Zanderschnitten

auf dem Gemiisebett, an Zitronen — Buttersofe

und wildem Reis

LammRotelett's
am Bohnenbiindchen, Balsamico — Jus,

Kartoffelgratin

* % %

Obstsalat
mit Vanilleeis und frischer Minze



Menii 3

Feine Kalbsbouillon mit Wurzelgemiise und Kriutern

* % %

Knackige Blattsalate der Saison
mit gegrillten Hummerkrabben und marinierten MelonenRugeln

* % %

SInvoltinis“

mit Blattspinat gefiillte Kalbsrollchen

an Pfifferlingsrahm
Spritzkartoffel

* % %

Orangenmousse
an hausgemachter Waldbeerengriitze

Menii 4

Flidlesuppe

* % X
Gekochter Tafelspitz
mariniert in Paprikavinaigrette
an frischem Fenchel

* % %

Kalbsschnitzel
mit herzhaften Bratkartoffeln
und einem Rleinen Beilagensalat

* % %

Topfenpalatschinken
mit Sauerkirsch - Joghurteis



Menii 5

Feine Kalbsbouillon mit Wurzelgemiise und Krdutern

Rinderroulade Rlassische Art,
gefiillt mit Zwiebeln, Gurken und Speck,
dazu Apfelrotkohl und Rleine Kfofe

* % X

Dessertvariation ,Britzer Miihle“



