BACHSAIBLING 18 € BROOK TROUT 18€
Papaya / Wasabi / Erdnuss Papaya / Wasabi / Peanut
2024 Karl Pfaffmann Grauburgunder / Pfalz / trocken 2024 Karl Pfaffmann Pinot Gris / Palatinate / Dry
ROSA RINDERFILET 35€ PINK VEAL FILLET 35€
Triffel / Zweierlei Spargel / Birlauch-Gnocchi Truffle / Two Kinds of Asparagus / Wild Garlic Gnocchi
2024 Mario Thiirkind Handverlesen Cuvée / 2024 Mario Thiirkind ‘Handverlesen’ Cuvée / Saale-
Saale Unstrut / halbtrocken Unstrut / semi-dry
VALRHONA-KUVERTURE 18€ VALRHONA CHOCOLATE 18 €
Matcha / Eichenholz / Curacao COUVERTURE
2023 C.A. Haussmann Schieferjuwel Riesling Auslese / Matcha / Oak / Curacao
Mosel / fruchtsiify 2023 C.A. Haussmann ‘Schieferjuwel’ Riesling Auslese /

Mosel / fruity € sweet
Meniipreis Menu price
als 3-Gang Meni 69 € / mit Weinbegleitung 89 € 3-course menu €69 / with wine pairing €89
(Enthilt je Gang 1 Glas Wein 0,11 und zum Dessert Scl (Includes one 0.11 glass of wine per course and a Scl
Dessertwein.) Bei unserem Ment kann es aufgrund von dessert wine with dessert.) Please note that our menu
Lieferausfillen zu kurzfristigen Anderungen kommen. may be subject to short-notice changes due to supply

vegan shortages.



