lunch . pranzo . comida . mesimeriand .

MONTAG, 11. MAI BIS SAMSTAG, 16. MAI 2026
12-177 UHR (AUSGENOMMEN FEIERTAG 14.05.26)

PASTA. AMORE .
Hausgemachte Gnocchi - Tomatensauce - Rucola - Burrata - Salat 15.9

Homemade gnocchi - tomato sauce - arugula - burrata - salad

BEPPO . BY . THE . SEA.

Lachs - Inittierter Spargel - Rosmarinkartofieln - Sauce Bearnaise - Salat 16.9

Salmon - fried asparagus - rosemary potatoes - béarnaise sauce - salad

FROM . THE . LAND.
laghiata vom Kalb - WeilSweinsauce - laghatelle - Marktgemdise - Salat 17,9

Veal strips - white wine sauce - tagliatelle - market vegetables - salad

GREEN . FRESH .
Crolser Markt-Salat - Antipasti-Gemdise 15.9

Large market salad - antipasti vegetables

Weinempfehlung: Frisch. Aromatisch. Lebendig,
2024erSauvignon Blanc, Venezia Guilia IGP, Attems / Frecobaldi, Friaul, Italien
ol 42 - 071 29




mehr davon . vom suden . vom lavastein .

OCTOPUSSY MEDITERRANEO
Cegrillter Pulpo - Isatsiki - Gurke 16.9

Girilled octopus - tzatziki - cucumber

EL CLASSICO

Carpaccio vom Rinderfilet - Rucola - Parmesan - Olivenol 19
Beef tenderloin carpaccio, arugula, Parmesan, olive oil

BURRATA LOVE

Burrata, Bunte Tomaten, Basilikum, Balsamico, Olivenol 4.9
Burrata - tomatoes - basil - balsamic - olive oil

LINGUINE AMALFI
Linguine - gesalzene Pistazien - Wilder Brokkolr - Amalfi-Zitrone 18

Upgrade: Burrata +5 oder vier Carnelen +12
Linguine - salted pistachios - burrata - Amalfi lemon - upgrade: Burrata or four prawns

BEPPO’S ROSTBRATEN

Fassone [ a Granda Beef - Rosmarinjus - Iropea--wiebeln - Schalotten - Pasta Mista  36.9

Fassone La Granda beef - rosemary jus - Tropea onions - shallots, pasta mista

FASSONE BURGER
Fassone Beet - Brioche - Cheddlar - Tomate - Salat - Iriffelmayo - Pommes  23.9

Fassone beef burger - brioche - cheddar - tomato - salad - truffle mayo - fries

Weinempfehlung: Weich. Entspannt. Unkompliziert.
2025er Vermentino di Gallura Superiore DOCG, Jankara, Sardinien, Italien
ol 8 - 071 55




