Herzlich Willkommen
im Restaurant Grauer Wolf

Frische saisonale Kuche- fréinkisch aus der Region
In unserem Restaurant Grauer Wolf stehen Aspekte wie Qualitét der
Produkte, regionale Lieferanten und eine saisonale Speisekarte im
Vordergrund. Eine lockere und ungezwungene Atmosphdre ist uns
wichtig. Regionale Produkte werden mit Kreativitat und Leidenschaft
zu modernen Gerichten verarbeitet. Das Restaurant Grauer Wolf - ein
Lieblingsort fur Freunde und Familie.

grauer wolf

restaurant

Sie planen eine private Feier, einen Geburtstag oder eine Firmenfeier?
Egal ob kleiner Kreis oder gréliere Gruppe? Wir beraten Sie gerne.

Kontakt

Restaurant Grauer Wolf
Hauptstraflie 80-82
91054 Erlangen

Webseite: www.grauer-wolf.de/restaurant
Telefon: +49 9131-810 681
Mail: restaurant@grauer-wolf.de



tel:00499131810681
mailto:restaurant@grauer-wolf.de

Dabas -

unsere frankischen Tapas
Ziebeleskds | Kréuter v

Schweinebauch | Zwiebelsenf
Biertreberfalafel | Joghurt-Dip &

Kartoffel-Késebdllchen |

Preiselbeeren v
Gebratene Paprika | Nuss-Pesto &
R&ucherforellen-Salat |
Radieschen | Meerrettich
Zum Teilen gedacht - ideal als
Einstieg,
mit Brotkorb je 5
o Dabas-Platte
Vors Pelsen ~Grauer Wolf"
Kalte Gurken-Dill-Suppe | f {\uzyvarl;ﬂ urlvjseéer
Schmand | CroGtons rankiscnen Labas,
Salat und Brot
Rinderkraftbrihe
mit Pfannkuchenstreifen &
Wurzelgemuse
7,5
Gratinierter Ziegenkdse | Bellagen
Aprikosen-Chutney | Honig |
Salat Kréiuterkartoffeln
Saisonales Gemuse
9 Pommes Frites
Blattsalat | Rohkost &
Schmorfleisch-Maultaschen Kartoffelkléle v
gratiniert | Hartkase | KI&R-Pommes v
Schnittlauch
jed

12

%  allePreisesind in EUR und inklusive Mehrwertsteuer
o . GRAUER-WOLF.DE
s  Unsere Servicemitarbeiter geben Auskunft iber allergene Inhaltsstoffe.




Weitere
Tagesgerichte
finden Sie
wechselnd auf
unserer Tafel.

Dessert & Kdase

Quarknocken | Butterbrosel |
Vanille | Erdbeer-HolunderblUten-
Kompott
7,5

Windbeutel | Schlagsahne |
Pfirsich | Aprikose
7,5

Waltmanns Weinkdse
Quittensenf | Brot
9

Eis- & Sorbet Variation
Hausgemachte Eis- 1Kugel 3,5
und Sorbetsorten 2 KU g eln 7

auf der Tafel im
Restaurant. 3 Kugeln 8,5

s  allePreisesind in EUR und inklusive Mehrwertsteuer

o Unsere Servicemitarbeiter geben Auskunft iber allergene Inhaltsstoffe.

Hauptgerichte

Zanderfilet gebraten |
mediterranes Gemuse | Tomaten
& Oliven

22
<~ Empfehlung: Krauterkartoffel
+4

Gebratene Hadhnchenbrust |
Erbsenpuree | Sommergemuse

19
<~ Empfehlung: Krduterkartoffeln
+4

Kren-Schnitzel
Baiersdorfer Meerrettich |
Blattsalat

16,5
< Empfehlung: Pommes Frites
+4

Schweinefilet “altfrankisch”
mit Champignons, Speck &
Kartoffel-Sellerie-Krapfen

18
<~ Empfehlung: Beilagensalat
+4

Spinatkndédel
gebratenes Gemuse | Hartkdse

15
<~ Empfehlung: Beilagensalat +4

Salatteller ,Grauer Wolf”
saisonale Blattsalate | Rohkost | &
Hausdressing

1
Schnitzelstreifen +7
Lachsforelle +10
Treber-Falafel +6

GRAUER-WOLF.DE




Aperitiv

Haus Aperitiv

Aperol Spritz

Secco Frizzante Valentin Weil3e Fruchtperlen
Winzersekt, MUller-Thurgau, Weingut Gebr.Geiger

Offene Weine

2021, Silvaner trocken, Franken
Thangersheimer Scharlachberg, Weingut
Gebr. Geiger, QbA

2022, Bacchus feinfruchtig, Franken,
Dettelbacher Honigberg, Winzerhof Ruthlein,
Kabinett

2023, Riesling trocken, Franken, Volkach,
Weingut Max Mdller I, QbA

2019, Rosé trocken, Franken Thingersheimer
Ravensburg, Weingut Gebr. Geiger, QbA

Martin’s Hausschoppen, Rotwein trocken,
Cuvee, Volkach, Weingut Alois Martin,
deutscher Landwein

2022, Spatburgunder, Rotwein trocken,
Volkach, Weingut Max Muller |, QbA

2023, Domina, Rotwein trocken, Dettelbacher
Honigberg, Winzerhof Ruthlein, QbA

Flaschenbiere

Spalter Freiheit alkoholfrei

alkoholfrei Gutmann Hefeweizen
Gutmann Hefeweizen

Hofmann Pils

Hofmann Helles

Schanzenbrd&u Rotbier

Krug-Brd&u Lager dunkel

Weisenoher Klosterbrauerei,Glocken Hell”
Weisenoher Klosterbrauerei ,thirsty ale”
Erlanger Kreis Brdu

Mahrs Brdu Natur Radler

Bier vom Fass! wechselndes Angebot

* alle Preise sind in EUR und inklusive Mehrwertsteuer
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Alkoholfreies

Gesprudeltes Tafelwasser in der Karaffe 021 18
Gesprudeltes Tafelwasser in der Karaffe 051 25
Gesprudeltes Tafelwasser in der Karaffe 1.01 45
Frankenbrunnen Mineralwasser (still oder spritzig) 0 5| 3'5
Saftschorle (Apfel, Orange, Johannisbeere) 0'4 | 3'9
Saft (Apfel, Orange, Johannisbeere) 0'25 | 3'9
Paulaner Spezi Ot33 I 3’9
Now Black Cola, Bio Limo 0.331 3’9
Now Red Berry, Bio Limo 0.331 3’9
Now Sunny Orange, Bio Limo 0.331 3’9
Club Mate 0.331 3:9
Digestiv

Edelbrennerei Haas Pretzfeld:
Williams, Zwetschgenwasser, Renecloden 2 cl 49
Brand Obstler oder Apfelbrand

Streitberger Haselnussbrand 2cl 3,9

Streitberger Williams Christbrand 2 cl 3,9
Kaffeespezialitdaten Tees

Espresso 24 Charitea:

Doppelter Espresso 4 Black Darjeeling, African Earl Grey, Wildfruit

Arabian Mint, Camille, Masala Chai,

Kaffee 3,5 Clean Green 2,5

Cappuccino 3,8

sk alle Preise sind in EUR und inklusive Mehrwertsteuer GRAUER-WOLF.DE




Flaschenweine

Schaumwein Sekt

Secco Frizzante, Valentin Weilde Fruchtperlen, 0.751

Winzer Sommerach 26
Secco Fridericco, Weingut Gebr. Geiger 0.75 26
Winzersekt, Thingersheimer Scharlachberg
Muller-Thurgau, Weingut Gebr. Geiger 0.751 33
WeiRwein
2021, Weil3- und Grauburgunder trocken, Franken, FUrstin Marie- 0.7 28
Louise, Die Geféhrten, Weingut Castell, QbA
2021, Sauvingnon blanc, trocken, Franken, Thingersheimer 0.75| 30
Johannisberg, Weingut Gebr. Geiger, Kabinett '
2020, Grauburgunder trocken, Thingersheimer Johannisberg, 0.751 32
Weingut Gebr. Geiger, Kabinett
2021, Silvaner trocken, Franken, Weingut Rothe Nordheim, 0.75] 39
Biolandwein )
) [
Rotling/Rosé
2022, Rotling, halbtrocken, Cuvée, Franken, Juliusspital,
Weingut Wurzburg,VDP Gutswein 0.751 28
Rotwein
2019, 1224, Rotwein trocken, Franken Schloss Castell, 0.75I 8
Weingut Castell, QbA
2021, Zukunftswein Regent und Pinotin, Rotwein trocken,
Weingut Rothe Nordheim, Biolandwein 0.751 32
2019, Chateau Philippe, Rotwein trocken, Frankreich Gaillac, 0.751 34

AOC

* alle Preise sind in EUR und inklusive Mehrwertsteuer GRAUER-WOLF.DE
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