
 
TRADITION TRIFFT MODERNE 

- MITTAGSKARTE - 

KW 28 vom 06.07.2026 bis zum 10.07.2026 
ALLE GERICHTE DIE GANZE WOCHE UND WÖCHENTLICH WECHSELND 

Montag bis Freitag von 11:30 bis 14:30 Uhr 
 

SALAT MIT KNUSPRIGEN CALAMARI 
Großer gemischter Blattsalat mit marinierten Rohkostsalaten, knusprig gebackenen Calamari-Ringen 

und cremigem Kräuterquark-Dip. 
– leicht, mediterran und voller sommerlicher Frische – 

14,90 
 

RIGATONI RATATOUILLE 
Pasta al dente mit mediterranem Ratatouille aus Zucchini, Paprika, Auberginen und 

sonnengereiften Tomaten in fruchtigem Tomatensugo, verfeinert mit frisch gehobeltem Grana Padano. 
– mediterran, aromatisch und voller Geschmack – 

12,90 
 

RINDERFETZEN IN BALSAMICOJUS 
Zarte Rinderfetzen in aromatischer Balsamicojus mit feinem Wurzelgemüse, dazu duftender Basmatireis 

abgerundet mit frischen Kräutern. 
– herzhaft, aromatisch und voller Geschmack – 

15,90 
 

HAUSGEMACHTES GEFLÜGELFRIKASSEE 
Zartes Hähnchenfleisch in feiner Rahmsoße mit Erbsen und Möhren, dazu lockerer Butterreis. Nach 

klassischer Art hausgemacht und liebevoll zubereitet. 
– klassisch, fein und wohltuend lecker – 

14,90 
 

GEBACKENES SEEHECHTFILET 
Goldbraun gebackenes Seehechtfilet mit hausgemachtem Kartoffel-Gurken-Salat und feiner Remoulade, 

frisch zubereitet und knusprig serviert. 
– goldbraun, frisch und ein echter Klassiker – 

15,90 
 

KLEINER BLATTSALAT DAZU NUR 2,90 
ESPRESSO DANACH NUR 1,50 

 

Wir wünschen einen guten Appetit und einen angenehmen Aufenthalt 
 


