beppo

Ciao, hola, Geia sou bei beppo.

Hier trifft mediterrane Leichtigkeit auf Stil, Szene-Flair und ganz viel Geschmack.
Kein Chi-Chi. Kein Firlefanz.

Dafiir: feine Aromen, leckere Drinks und Cerichte, die nach Stiden schmecken.

Fur einen Teller Pasta, ein Glas Spritz oder einfach ein paar Sonnenstunden.

Genuss soll leicht sein:
Wenn lhr Allergene oder Unvertraglichkeiten habt - sprecht uns gerne an.

Wir sorgen dafiir, dass euer beppo Moment rundum gelingt.

/ share . tag. espresso .

O] Folgt uns auf Instagram

Verlinke @beppo.backnang in deiner

Story wahrend deines Besuchs -

© ; und ein Espresso-Martini-Shot
EPPO.BACKNANG geht auf uns.

.




Lo start . Lo share.

VITELLO BEPPONATO

Kalbfleisch - Sriracha-Mayonnaise - Thunfischtatar - Meeresspargel 17.9
Veal - sriracha mayonnaise - tuna tartare - sea asparagus

OCTOPUSSY MEDITERRANEO
Cegrillter Pulpo - Isatsiki - Gurke 17,9

Girilled octopus - tzatziki - cucumber

GCAMBAS AL AJILLO
GCambas - Knoblauch - Chili - Olivenol 16.9

Prawns - garlic - chili - olive oil

BURRATA LOVE ¥

Burrata - Phirsich - Crostin/ - Rucola Aceto - Balsamico 13

Upgrade: hauchdinner Serano Schinken +5
Burrata - peach - crostini - arugula - balsamic vinegar. Upgrade: Serano Prosciutto +5

SWEET SUMMER £

Wassermelone - gebrannter Ziegentrischkase - Chili-Honig - schwarzer Sesam 4.9
Watermelon - caramelized goat cheese - chili honey - black sesame

GREEN ROOM =
Beilagensalat 8
Side salad

Davor, zwischendurch oder einfach nur so:
Fiamma Rustica - Feige - Rucola - Ziegenkése - Honig ¥ 14.9

Fiamma Rossa - Serrano-Schinken - Rucola - Burrata 16.9

Weinempfehlung: Frisch. Aromatisch. Lebendig.
2024er Sauvignon Blanc, Venezia Giulia IGP, Attems / Frecobaldi, Friaul, Italien
ol 42 - 071 29




green . fresh . summer

CAESAR BEPPO

Romana Salat - Pollo Fino - Parmesan - beppo Caesar Dressing 19
Romaine lettuce - Pollo Fino - Parmesan - Caesar dressing

NICE NIZZA CATCH

Ortiz Thuntisch - Ei - Oliven - grine Bohnen - rote Zwiebeln - Kirschtomaten - Sardellen - Vinajgrette 19
Ortiz tuna - egg - olives - green beans - red onios - cherry tomatoes - anchovies - vinaigrette

fire . lava stone . meqat . sea

a4 A

CHATEAUBRIAND SICNATURE FOR TWO
Mittelstiick vom Rinderfilet (500 g)

Wildes Gemuise - Rosmarinkartoffeln - Irdiftel-Bearnaise - Krauterbutter 45 p.F
Center-cut beef tenderloin (500 g) - wild vegetables - rosemary potatoes - truffle Béarnaise - herb butter

Weinempfehlung aus unserer Coravin Selection
1999¢r Cabernet Sauvignon Riserva, Jean Leon / Miguel Torres, Pendes D.O,, Spanien

\ 0a-13 /

SEA BASS & LEMON
Wildfang-Wollsbarschfilet - Zitrone - Olivenol - wildes Gemdise - Kartoffelstampt 29

Wild-caught sea bass fillet - lemon - olive oil - wild vegetables - mashed potatoes

POLOFINO CURRY LIME

Follo Fino - Curry-Limetten-Sauce - wildes Gemdise - Patatas Bravas 25
Pollo Fino - curry lime sauce - wild vegetables - patatas bravas

VEGCIE FIRE

Wildes Gemcdise vom Lavasteingrill - Amalfi Zitrone - Pommes - Safran-Mayo 19
Cirilled seasonal vegetables - amlafi lemon - fries - safran mayo

Weinempfehlung: Kraftvoll. Fruchtig. Weich.
2018er Vegliamonte Rotwein-Cuvée trocken aus Nebbiolo & Barbera,
Vegliamonte / Parusso, Piemont
on 7 - 071 49




pasta . amore . passione .

LINGUINE TERRA E MARE

Linguine - Rinderfiletspitzen - Carnelen - Wildbrokkoli - Hummersauce 279
Linguine - beef tenderloin tips - prawns - wild broccoli - lobster sauce

LINGUINE AMALFI ¥
Linguine - gesalzene Pistazien - Wildbrokkolr - Amalfi-Zitrone 18
Upgrade. Burrata +5
Upgrade.: Rohes Thunfisch-latar +8

Linguine - salted pistachios - wild broccoli - Amalfi lemon. Upgrade: Burrata or tuna tartare

BEEF PACCHERI

Paccheri - Pulled Beef - Crana Fadano Espuma - schwarzer Irdiffel 25.9
Paccheri - pulled beef - Grana Padano espuma - black truffle

Weinempfehlung: Mineralisch. Weich . Mediterran.
2024¢er Roero Arneis DOC, Matteo Corregia, Piemont Italien
01 49 - 0751 34

beppo . classics .

BEPPO'S ROSTBRATEN
Argentinisches Crain-Fed - Rosmarinjus - Iropea-Zwiebeln - Schalotten - Pasta Mista 29

Argentinian grain-fed roast beef - rosemary jus - Tropea onions - shallots, pasta mista

FASSONE BURGER
Fassone Beet - Brioche - Cheddlar - Tomate - Salat - hausgemachte BE(QJ-Sauce - Pommes 23.9

Fassone beef burger - brioche - cheddar - tomato - salad - homemade BBQ sauce - fries

Weinempfehlung: Beerig . Animierend . LeichtfiiRig .
2023er Lemberger trocken Selektion, Weingut Maier, Schwaikheim
01 56 - 0751 39




