SUPPEN

KOPFSALAT-GAZPACHO
Frischkdise / Bresaola / Melisse

SHISO-KOKOS-,VELOUTE*

Kalamansi / Amaranth / Buchenpilze

GENUSS ZWISCHENDURCH

Himbeer-Dressing / gerdstete Cashewkerne

.. mit Halloumi @

.. mit Tempura-Gemiise

UR-KAROTTE
Kichererbse / Kaktusfeige / ,,Griinzeng“

BUNTER TOMATENSALAT
Burrata / Kalamata Oliven / Wildkrduter @

vegan @ vegetarisch

14€

16€

8€/16€

12€/22¢€
14€/24€

15€

16€

oLEBERWURSTBROT* 18 €
Ungestopfte Entenleber / Brioche / Triiffel / Stachelbeere

LASSEN SIE SICH VON UNS
KULINARISCH VERFUHREN

Treten Sie ein und lassen Sie den Alltag hinter sich. Mit
Liebe zum Handwerk und erntefrischen Zutaten bereitet
unser Kichenteam saisonale Gerichte zu, die Tradition
und Moderne vereinen — natirlich halten wir awuch fir
unsere kleinen Gaste kindgerechte Gaumenfrenden bereit.
Lebnen Sie sich zuriick und kosten Sie die Vielfalt unserer

Kiiche in vollen Ziigen aus.

Ihr Team der Weinstube am Brihl winscht Ihnen einen

guten Appetit.



HAUPTGERICHTE
YUZU-MISO-HAHNCHEN

Vin Jaune / Zucchini / Jasminreis

BUFFELFILET
Gojibeere / griiner Spargel / Kartoffel

SCHWERTFISCHFILET

Salbei / ,Minestrone“/ Gremolata

HUMMER-RAVIOLI
Krustentier-Sud / Apfel-Sellerie / Estragon

BLUMENKOHL
Teriyaki / Sesam / Granatapfel

SPINAT-RICOTTA-BALLCHEN
Taleggio / Sommergemiise / Pinienkerne @

vegan @ vegetarisch

28%€

29¢€

27%€

30€

24€

26¢€

4/’

—

DESSERTS

AMALFI-ZITRONEN-SORBET
Jalapeno / Ricotta / Perilla

KIRSCHE

Mascarpone / Limette / Pistazie

VALRHONA KUVERTURE
Banane / Passionsfrucht / Bailey’s

GRIECHISCHE KASE-KROKET
Trawben / Schnittlauch / Mandel @

ESPRESSO CORRETTO
.. mit Obstbrand, Grappa oder Weinbrand

Y ~

10€

17€

18€

TEN 18¢€

10€



