SOMMER
Historische Mitschriften | neu interpretiert
Vorspeise
Hechtgalantine mit Wildkrdutersilze und Sauce Tatar
Fisch-Galantinen und kalte Fischgerichte waren im 19. Jahrhundert klassische reprdsentative
Vorspeisen bei groBeren Diners, besonders bei Hof- und Adelstafeln.
Wildkrdauter aus Lausitzer Fluren in feiner Siilze - eine Hommage an die Parklandschaften des
Grtinen Fiirsten.

Suppe
Leichte Kaninchenbriihe
feiner Ravioli
Ein Gang, der dje ldndliche Lausitzer Kiiche in die Atmosphdre der historischen Tafeln Fiirst
Plicklers ibertrdgt: schlicht im Produkt, sorgfdltig in der Zubereitung.”

Hauptgang
Hirschfilet bardiert
Sautierte Puffbohnen | Karotten-Korianderstampf
Ein regionaler Wildgang, angelehnt an dlie klassische Festkliche der Lausitz
oder

gebratenes Zanderfilet
Schmorgurke | gebutterte Kartoffeln
Der Fischgang ist bewusst klar gehalten und prdsentiert regionale Produkte in einer eleganten,
klassischen Art — wie bei historischen Tafeln -
oder

gefiillte Gartentomate & la Provengale
Rosmarinpolenta

Gericht dass die historischen Park- und Gartenkliche der Lausitz mediterran interpretiert

Dessert
Allerlei von der Ananas
Kompott | sizilianisches Granité | Kichlein
Fiirst Pickler war ein groBer Liebhaber der Ananas und liel3 sie in Gewdchshdusern in Muskau
und spdter in Branitz ziichten - sie wurde besonderen Gdsten serviert oder von Plickler gern
als kostbares Geschenk, etwa an Kronprinzessin/Kaiserin Augusta, verschenkt

59,00€ pro Person

Wir bitten Sie um eine Menii- und Platzreservierung
spatestens 24 Stunden vor dem Wunschtermin.
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