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Fennel graﬁnn lax med sinneps dillsosu
Sjavarrettapat¢ med reykeum laxi og rjomaosti dsamt piparrotarsosu
Villibradarpate med hreindyri og villiges med cumberlandsosu
Villigaesa mousse med raudlaukssultu

COI’lﬁt eldu5 andalaeri 1'1’166 perlulauk, sveppum og rétargraenmeti

ADALRETTIR:

Appclsl'nuglj adar kalkﬁnabringur med kalkﬁnafyl]ingu og raudvinssosu

Purusteik med sykurbrﬁnuéum karcoflum
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Hangikjét med uppstﬁfog kartoflum
Sinnepsgljadur hamborgarhryggur

MEDLATI:

Nybakad braud, laufabraud, rugbraud og smjor

Heimalagad raudkal, greenar baunir, kartéflusalat og eplasalat

EFTIRRETTIR:

Riz a la mande med berjasésu

Eplacrumble ?

\%
Stkkuladibrownie med Vanillurjéma og piparkékukrumbli §
N

Oll verd eru nettd med VSK og geta breyst an fyrirvara.
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Simi: 511-4466 / Email:kokkarnir@kokkarnir.is / www.holt.is



