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Reykeur lax med piparrotarsdsu
Fennel grafinn lax med sinneps dillsosu
Sjavarréttapaté med reyktum laxi og rjdomaosti asamt piparrotarsosu
Villigeesa mousse med raudlaukssultu

Villibra’éarpaté med hreindyri og Villigzes med cumberlandsosu

-~

COHﬁt eldué andalseri meé perlulauk, sveppum 0g rétargrzenmeti
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Appelsinugljadar kalkunabringur med kalkanafyllingu og raudvinssosu
Purusteik med sykurbrinudum kareéflum
Hangikjot med uppstuf og kartoflum
Sinnepsgljadur hamborgarhryggur
*Hreindyr

MEDLATI:

Nybakad braud, laufabraud, rugbraud og smjor

Heimalagad raudkal, greenar baunir, karesflusalat og eplasalat

EFTIRRETTIR:
Riz a la mande med berjasésu
Eplacrumble

Stkkuladibrownie med vanillurjoma og piparkskukrumbli

Gradaostur og piparkskur

]élapavlova
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Oll verd eru nettd med VSK og geta breyst an fyrirvara.
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Hotel Holt / Bergstadastraeti 37 / 101 Reykjavik / Ke: 600702-27100
Simi: 511-4466 / Email:kokkarnir@kokkarnir.is / www.holt.is
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