N SO DA \
X N — R L ZNENARTRTARTARARRUNR AR RIS T e
\\\\\\\\\\\\\ I A Y MU ))\“\>>\,\>>>\/\ >/\‘// / 4 ;rl///’/‘/,\/)my{ﬂ///’ N » /4 />>§>/\>>>>/\>/\/

Y Y2727 2P //,/_";1/1/7/]/4W///)’

v/ Y
Y% \7
\Z Y
N} Y
\2 N7
/ 7
/ \/
2 N
Y

Jolamatsedill 2

NN

N

\ p

\ Y,
\7 N/
\/ Ea
\\ 7 2026 Q/
) % Q’/
\ \/
si Valin er einn foréceur sem borin er fram a diskum til bords. \V//
\7 N, 4
EV Adalrétrir og cﬁirréttir eru bornir fmm a hladbordi \?‘
V \Z
v 1%

FORRETTIR

Graflax asamt ristudubraudi og sinnepssosu

Heitreyktur lax, piparrétarsésa, dillolia og m’puchips

Hangikjéts carpaccio, raudrofur og Manchego—ostur

Geitaostur, perur og karamelliseradar pekanhnetur
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Andaleggir 1 appelsinugljaa
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Kalkinabringur 1 rosmarin og hvitlauk
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MEDLATI:

Kalkanafylling, sykurbrianadar karesflur, eplasalat, seecar kartoflur, raudkal og

jélasésa

EFTIRETTIR

Ris a la mande med berj asosu
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Eplacrumble og vanilluis

Sukkuladi tart og piparkékur Q;/
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Hotel Holt / Bergstaéastraeti 37 /101 Reykjavik / Ke: 600702-27100
Simi: 511-4466 / Email:kokkarnir@kokkarnir.is / www.holt.is
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