lunch . pranzo . comida . mesimeriand .

MONTAG, 13. SEPTMEBER BIS SAMSTAG, 19 SEPTMEBER 2026
12-14 UHR

PASTA . AMORE .
Linguine - Babyspinat - Parmesansauce - Kirschtomaten - Salat 15.9

Linguine - baby spinach - Parmesan sauce - cherry tomatoes - salad

BEPPO . BY . THE . SEA.

Zanderfilet - Kartoffeln - Erbsenpliree - WeilSweinsauce - Salat 16.9

Pike-perch fillet - potatoes - pea purée - white wine sauce - salad

FROM . THE . LAND .

beppo Bolognese (Rind) - Linguine - Wildbrokkolr - Koriander - Parmesan - Salatl/.9
beppo Beef Bolognese - linguine - wild broccoli - coriander - Parmesan - salad

GREEN . FRESH .
Marktsalat - Raucherlachs - Antipasti-Cemdise - Baguette 15.9

Market salad - smoked salmon - antipasti vegetables - baguette

Weinempfehlung: Frisch. Aromatisch. Lebendig,
2024er Sauvignon Blanc, Venezia Giulia IGP, Attems / Frecobaldi, Friaul, Italien
01.4.9 - 071 34




mehr davon . vom suden . vom lavastein .

VITELLO BEPPONATO

Kalbfleisch - Sriracha-Mayonnaise - Thunfischtatar - Meeresspargel 17.9
Veal - sriracha mayonnaise - tuna tartare - sea asparagus

OCTOPUSSY MEDITERRANEO
Cegrillter Pulpo - Isatsiki - Gurke 17,9

Girilled octopus - tzatziki - cucumber

BURRATA LOVE &

Burrata - Phirsich - Crostin/ - Rucola Aceto - Balsamico 13

Upgrade: hauchdinner Serano Schinken +5
Burrata - peach - crostini - arugula - balsamic vinegar. Upgrade: Serano Prosciutto +5

LINCUINE AMALFI v
Linguine - gesalzene Pistazien - Wildbrokkolr - Amalfi-Zitrone 18
Upgrade. Burrata +5
Upgrade.: Rohes Thunfisch-latar +8

Linguine - salted pistachios - wild broccoli - Amalfi lemon. Upgrade: Burrata or tuna tartare

BEPPO'S ROSTBRATEN
Argentinisches Crain-Fed - Rosmarinjus - Iropea-Zwiebeln - Schalotten - Pasta Mista 29

Argentinian grain-fed roast beef - rosemary jus - Tropea onions - shallots, pasta mista

FASSONE BURGER
Fassone Beet - Brioche - Cheddlar - Tomate - Salat - hausgemachte BE(QJ-Sauce - Pommes 23.9

Fassone beef burger - brioche - cheddar - tomato - salad - homemade BBQ sauce - fries

Weinempfehlung: Weich. Entspannt. Unkompliziert.
2025er Vermentino di Gallura Superiore DOCG, Jankara, Sardinien, Italien
ol 8 - 071 55




