FURST PUOCKLER PARK

Warum bei uns?

Bei uns arbeitet ein junges, internationales Team gemeinsam mit seinen

Chef *innen.

Hierarchien auszuspielen bringt uns keine Freude - wir leben lieber in gegen-
seitigem Respekt.

Falls du denkst, Ideen sind nur toll, solange sie von oben kommen - dann liegst du
falsch! Wir freuen uns auf deinen Input, gerne auch schon an deinem ersten Tag
bei uns!

Was haben wir dir zu bieten?
e Du arbeitest ausschlieBlich mit frischen und qualitativ hochwertigen
Lebensmitteln - wir verwenden keine sogenannten ,Convenience” Produkte.

Bei uns lernst du das Kochen ,from scratch” und nicht nur Zusammenruihren!

o Unser vielseitiges Gasteklientel verlangt nach abweichslungsreichen Inhalten.
Langeweile findest du bei uns nicht!

e Du hast engagierte Ausbilder*innen, die dich individuell begleiten und sich
gemeinsam mit dir Uber jeden deiner Fortschritte freuen.

e Eine groBe Kiiche mit modernen Geraten bietet viel Platz zum Ausprobieren.

Keyfacts:
e Im ersten Lehrjahr verdienst du 855,00 €, ab dem 2. Lehrjahr mindestens
955,00 € - leistungsorientierte Zulagen sind maoglich.

e Du kannst ein Personalzimmer fur 200,00 € im Monat inkl. Nebenkosten im
Hotel mieten.

o Wir stellen dir die Erstausstattung deiner Dienstkleidung.

e Du erhaltst ein Azubiticket, das du auch in deiner Freizeit nutzen kannst
» Kooperationen mit Berufsschulen in Sachsen und Brandenburg

e Dauer der Ausbildung: Fachkraft Kiiche 2 Jahre, Koch/Kéchin 3 Jahre

« Start deiner Ausbildung: 15. Juli bis spatestens 15. September

Ansprechpartner:
Dirk Ullner, Kiichenchef
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