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Kartoffelspezialitaten LG 7
01. Petersilienkartoffeln 01. Vanillemousse 07. Vanille-Quark
& mit SchokoladensoBe
02. Bratkartoffeln ; ) 08. Tiramisu
mit Speck und Zwiebeln o 02. Schokoladenmousse
¢ : mit Orangenscheiben 09. Vanilleeis
03. Kartoffelgratin ' mit frischen Erdbeeren und
mit Kase iiberbacken " 04. Herrencreme Sahne
04. Kartoffelpiiree 05. Stracciatella Creme 11. Obstsalat
mit geschmorten Zwiebeln mit VanillesoBe
. Pfirsich Maracuja Creme
05. Gnocchi
06. Kartoffelrostis
07. Kroketten
Nudelspezialitéten 3 Mein Angebot erstreckt sich von dem kleinen
: _ > Geburtstagsempfang bis zum
01. Spaghetti Bolognese k. o groBen Geschaftsempfang, Hochzeiten,
, = Taufen, Kommunion und Konfirmationen
02. Spaghetti Cabonara bis 150 Personen.
03. Spaghetti Frutti di Mare =~ S
04. Makkaroni :
Diese Men(ilibersicht enthalt nur einen kleinen Auszug = t | Icl] wunsché Ihheh Vonﬁég ',‘1;5.: |\
05. Spatzle aus meinem Angebot. Sehr gerne unterbreite ich lhnen ein | AN ]“
individuelles Angebot nach Ihren Wiinschen... | gll ten pﬁﬂpeil’t
06. Tortellini | 1oy \
verschiedene Fiillungen § A1 Be Ihrer kulmarlschen Relse durch s 1. i

, 'Schleﬂnmerland '
07. Lasagne al Forno \ c il 5 {0 . |

gefiillt mit HackfleischsoBe ( ﬂ 5 Gaby Heitkamp AR T
iiberbacken mit Kase Kopenhagenerstr. 36 R I8 i1k
» PARTYSERVICE 49377 Vechta i AT
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VORSPEISEN

Der kleine Hunger zwischendruch

01. Gefliigel im Weinglas angerichtet

02. Geraucherter Lachs mit Meerrettich-SoBe
03. Carpaccio vom Rind

04. Tomate-Morzarella SpieBe

05. Tomate-Morzarella mit Balsamico

06. Bruchetta Italiano

07. Mini Blatterteig-Pizzen
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Suppenspezialitaten

01. Rindfleischsuppe Hausmacher Art
02. Hithnersuppe Hausmacher Art
03. Tomatencremesuppe

04. Ungarische Gulaschsuppe

05. Gyrossuppe

06. Kasesuppe

07. Mitternachtssuppe

Suppen passend zur Jahreszeit

01. Spargelcremesuppe
mit frischen Spargelabschnitten

02. Edelpilzsuppe
mit frischen Pfifferlingen

03. Shrimpscremesuppe

04. Lachscremesuppe
mit gerduchertem Lachs

01. Rollbraten
pikant gewdirzt

02. SpieBbraten
geftillt mit Paprika und
Zwiebeln

03. SpieBbraten
mit einer wiirzigen Mett-
fulllung

04. Schweinemedaillons
mit frischen Champignons

05. Schweinemedaillons
tiberbacken mit Ananas
und Kase

06. Schweinefilet
im Speckmantel

07. Schweineriichenschnitzel
paniert

01. Rinderbraten
gewiirzt nach
hausmacher Art

02. Sauerbraten
eingelegt nach
hausmacher Art

03. Rouladen
gefiillt mit Speck, Gurke und
Zwiebeln
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08. Sahneschnitzel
tiberbacken mit Tomaten,
Zwiebeln und Kase

09. Backschinken
kross gebraten

10. Dicke Rippe
pikant gewirzt

11. Grillhaxe
12. Kasslerbraten
12. Zirricher Geschnetzeltes

13. Rahmgoulasch
mit frischen Champignons

14. Schweinerouladen
geflillt mir Gehacktes und
Gemuse

04. Roastbeef
leicht rosa gebraten
hauchdiinn geschnitten

05. Tafelspitz
mit Meerrettich

06. Ungarisch Gulasch

Gefllgelspezialitaten

01. Hahnchenbrust
natur mariniert

02. Hahnchenbrust
paniert und gebraten

03. Hahnchen ,,Cordon Bleu”

04. Hahnchenbrust
tiberbacken mit Ananas
und Kase

. Hdhnchen

an CurrysoBe mit Friichten

. Hdhnchenschenkel
im Speckmantel

. Chicken Wings
. Hahnchenschnitzel

. GefliigelspieBe
pikant gewdirzt

Fischspezialitaten
01. Schollenfilet
mit Krauterfrischkase

02. Pangasiusfilet
in SpezialsoBe

03. Spinat-Lachs Lasagne
04. Spargel-Lachs Gratin

05. Rotbarschfilet
gratiniert

06. Asiatische Fischpfanne
07. Paella
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Schon

gewusst?

Putenfleisch

Bei gebratenem Fisch
empfehlen wir, diesen
am Biifett zu braten!

Dieser Service wird auch
von mir ibernommen.
Dazu biete ich Ihnen
verschiedene leckere
SoBen an.



