Romantlike Mewnit

Wachtelbrust
Holunderbeere | Birne | Buchenpilze

€ 19.50
2024er Pinot blanc, trocken
VDP Qualitétswein, Gut Hermannsberg, Nahe
€8.20je 0,1/

~rony

Waldpilz-Consommé
Pistazienstrudel | Sherry

€ 10.50
2024er Roubiné
Méditerranée IGP, Provence, Frankreich
€7.60je0,1]

~roAy

Confierter Knurrhahn
Zitrusol | Kirbis | Graupen | Kefir
€19.50

2024er Milch Monsheim, Chardonnay, tocken
Q.b.A, Rheinhessen
€9.20je 0,11

~roAy

Zweierlei vom Wildschwein
(Rosa gebratener Riicken und Sauerbraten vom Backchen)
Pflaume | Wurzelgemise | Kartoffel-Baumkuchen
€ 46.50

2023er Cotes du Rhéne Reserve
Famille Perrin, Frankreich
€8.80je 0,1l

~roAy

Vanille-Mousse
Waldfriichte | Brombeer-Sorbet

€ 13.50
2025er Vigna Senza Nome
Braida, Moscato d’Asti-D.0.C.G., Piemont-Italien
€7.60je0,1/

5-Gang Menu: € 99.50
Erlesene Weinbegleitung je 0,11 € 41.40
Annahmeschluss abends 19.30 Uhr



\/orgpe’ug@m

Grol3er saisonaler Blattsalat
Tomaten-Basilikum-Vinaigrette
Eingelegte Champignons | Focaccia-Chips
€ 14.50

als Hauptgang-Portion € 18.50
mit 3 gebratenen Riesengarnelen € 24.50

Geschmorte Rote Bete
Sellerie | Orange | Cashew-Nuss
-vegan-
€ 18.50

Gebackene Jacobsmuscheln
stRe Chili-Sauce | Pak Choi | Hokaido-Kiirbis
€21.50

Sl/quew

Rinderkraftbriihe
MarkkloBchen | Wurzelgemise | Tafelspitz
€11.50

Klrbis-Cremesuppe
Ziegenkase | Kernol | Kurbiskerne
€12.50

Kletntgleeltten und Rustiieales

Hausgemachte Bratensiilze
Remouladensauce | Salatbouquet | Bratkartoffeln
€ 19.50

Rosa Roastbeef , kalt aufgeschnitten”
Remouladensauce | Salatbouquet | Bratkartoffeln
€ 25.50

Hausgeraucherter Lachs
Senf-Dill-Sauce | Salatbouquet | Kartoffelrosti
€ 26.50



Haupto anoe

Wiener Schnitzel
Zitrone | Preiselbeeren | Gurkensalat
Bratkartoffeln
€ 36.50

Rehragout
gebratene Pilze | Birne | Brokkoli
handgeschabte Spatzle
€37.50

Kalbsfilet und Garnele
Kalbsjus | Krustentierschaum
Zuckerschoten | Linguine
€ 45.50

Filet vom Waller im Kartoffelmantel
Apfel | Speck | Rahmwirsing
Kartoffelstroh
€ 38.50

Lachsfilet
Buerre blanc | Muscheln
Kartoffel-Kiirbis-Ragout
€42.50

Veoetariseh

Westfalische Potthucke (gebratene Kartoffelterrine)
Krauter-Créme fraiche | Meerrettich | Rote Bete
Herbstgemiuse
€ 28.50

Sukartoffel-Gnocchi
Pecorino Romano | Walnisse | Feigen
Wildkrauter
€30.50



Desserts

»Affogato Tiramisu“
Biskuit | Vanilleeis | Espresso
€9.50

Vanille-Mousse
Waldfriichte | Brombeer-Sorbet
€ 13.50

Aprikosen-Tartelette
Quark-Creme | Walnuss-Eis
€13.50

Geflllter Blatterteig
Zwetschgenroster | Karamell
Pflaumensorbet
€14.70

Kleine franzdsische Kaseauswahl
hausgebackenes Brot
€17.40

In liebevoller Handarbeit hausgemachtes Feingeback zum Kaffee von unserem
Konditormeister Hubertus
€6.00

Weiln- und Sherryemptrenlungen

2022er Muscaris, Auslese EdelsiR, Weingut Helde, Baden-Wirttemberg
0,11€7.60

Jerez Xéres Sherry, siif3, Pedro Ximénez, Spanien
0,11€7.50

2025er ,,Braida“ Vigna Senza Nome
Moscato d’Asti-D.0.C.G., Piemonte-Italien
0,11€7.50

Liebe Giste,
unsere Gerichte sind mit viel Liebe gewlirzt — manchmal aber auch mit Zutaten,
die nicht jeder so gut vertrdgt.
Wenn Sie Fragen zu Allergenen in den Speisen haben, sprechen Sie uns gerne an.
Sie kénnen auch jederzeit eine schriftliche Ubersicht iiber die,
in den Speisen enthaltenen, Allergene bekommen.
Wir wiinschen einen guten Appetit und geniefSen Sie lhren Besuch!
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