
Herbstmenü

Rote Beete Carpaccio
und Ziegenkäsecrumble g

***

Cremesuppe vom Hokkaidokürbis  
mit steirischem Kernöl a,c,g

***

Geschmorte Kalbsroulade  
gefüllt mit Wirsingfarce an Portweinjus 

mit Steckrüben-Rahmgemüse 
und Herzoginkartoffeln a,g,i,j

***

Apfeltarte  
an Walnusseis a,c,e,8

als 4-Gang-Menü
54,50 € pro Person


