I\/IITTAGSTELLERHM

12 bis 16 Uhr | 22 €
serviert mit Tagessuppe oder Blattsalaten

MONTAG
Brustfilet vom Weidehahnchen im Kokosmantel, Curry, bunter Reis sc
DIENSTAG
Rehleberknodel, Wildsauce, Sauerkraut vom Rotkraut, Kartoffeln ¢.me
MITTWOCH
Lammragout, Rosmarin, Kartoffelpliree cimie
DONNERSTAG
Spaghetti Bolognese vom Hinterwalder Weiderind, Veganosan aisce
FREITAG
Forellenfilet Matjes Art, Sauerrahm, Gurke, Zwiebel, Apfel Dillkartoffelnu,r
SAMSTAG
Putengeschnetzeltes, Pilze a la créme, ROsti M
SONNTAG

Geschmortes Geschnetzeltes vom Hinterwalder Rind Stroganoff
Splnatspatzll GL,MIEI

HERBST

M&NA/
12 bis 20 Uhr, durchgehend warme Kuche |67 €

Hausgebackenes Brot mit Stuhlinger Linsendip ¢,
T~
Forellenfilet Matjesart
Sauerrahm, Gurke, Zwiebel, Apfel s
T~
Warmer Buffelmozzarella
Walnuss Pesto, Muskatkurbis, Pesto wisc
T~
Rehruckenfilet

Pilze, Wildsauce, Spinatspatzli, GemuUse e
—~——

Tiramisu mit Amaretto-Carameleis v
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