ANGEBOT
WEIHNACHTEN

VERFUGBAR AB
NOVEMBER

- BESTELLBAR AB 30 PERSONEN -
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AUSWAHL e
SALATE UND VORSPEISEN

Winter Tabouleh / Granatapfel / roter Rettich /
Harissa /vegan'®

*

Radiccio / Fenchel / Orange / vegan **

Rosa Kalbstafelspitz / Linse / rote Zwiebel / Kapernapfel®

Ziegenkase / Birne / Walnuss / Rauke 78

Weitere Auswahlmoglichkeiten finden Sie in unserer
ganzjahrigen Buffetauswahl
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AUSWAHL
HAUPTGERICHTE FLEISCH .

Geschmorte Entenkeule / Orange / Jus”™

Hirschgulasch / aromatische Jus’?

Rinderroulade / Gurke / Zwiebel / ohne Speck”™

Kalbsbraten sous vide / Kalbsjus”

*
AUSWAHL BEILAGEN

Haselnussspatzle'’®

Brezelknodel™’ f ’ {
Spatzle'’

Kartoffelgratin’ *

Buntes WurzelgemuUse / Karotte / Rote Bete /
SuRkartoffel / Pasitnake vegan**

OfengemuUse / Kurbis / Petersilienwurzel / Steckribe’

Preiselbeer-Rotkraut / vegan**

Weitere Auswahlmaglichkeiten finden Sie in unserer
ganzjahrigen Buffetauswahl
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AUSWAHL i}

HAUPTGERICHTE
VEGAN / VEGETARISCH *

Geschmortes Kraut (rot und weil3) / Pflaumenjus /

Serviettenknddel / vegan'®?" *
Brezelknoddel / Steinchampignons / Waldpllzrahm /
vegetarisch'"?

Schupfnudeln / BIauschimmeIkése/Birne /
Rotweinzwiebeln / vegetarisch™’ *

Weitere Auswahlmoglichkeiten finden Sie in unserer
ganzjahrigen Buffetauswahl
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WEIHNACHTLICHES *

BEISPIELBUFFET ik
39,90 € pro Person

SALATE UND VORSPEISEN

Blattsalat* *
Kartoffelsalat®'"

Winter Tabouleh / Granatapfel / roter Rettich /
Harissa / vegan'®

Radiccio / Fenchel / Orange / vegan **
Rosa Kalbstafelspitz / Linse / rote Zwiebel / Kapernapfel’

Brotauswahl / Mischung aus Bauernbaguette und

Mehrkornbroten'
Glutenfreie Brotauswahl maglich *
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" HAUPTGERICHTE FLEISCH X

Geschmorte Entenkeule / Orange / Jus”™

Hirschgulasch / aromatische Jus’®
BEILAGEN o

Brezelknodel™’

Kartoffelgratin’
Ofengemuse / Kurbis /Petersilienwurzel / Steckribe’

Preiselbeer-Rotkraut / vegan"*

HAUPTGERICHT VEGAN

Geschmortes Kraut (rot und weif3) / Pflaumenjus /
Serviettenknodel / vegan'>?"
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DESSERTS i}

JEWEILS AB 10 PORTIONEN PRO SORTE
PREIS: PRO GLASCHEN 3,50€NETTO

*

Panna Cotta / Lebkuchen / Waldbeere!’

Tiramisu / Spekulatius / Apfel”

Red Velvet / Frischkase / Orange /
Rotes Johannisbeergelee"’

Frichtepunsch / Gelee / Vanillesauce / vegan®

Wir empfehlen 1,5 Desserts pro Person *

Weitere Auswahlmaoglichkeiten finden Sie in unserer
ganzjahrigen Buffetauswahl
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DEKLARATIONSPFLICHTIGE
ALLERGENE

Glutenhaltiges Getreide (d.h. Weizen, Gerste, Roggen, Hafer, Dinkel,
Kamut oder deren Hybridformen und daraus hergestellte Produkte

Krebstiere und Krebstierprodukte

Eier und Eiprodukte

Fisch und Fischprodukte

ErdnUsse und Erdnussprodukte

Sojabohnen und Sojaprodukte

Milch und Milchprodukte (einschlie3lich Laktose)

NUsse, d. h. Mandeln (Amygdalus communis L.), Haselnusse
(Corylus avellana), Walnusse (Juglans regia), Cashewnusse
(Anacardium occidentale), Pekannusse (Carya illinoiesis (Wangenh.)
K. Koch), Paranuss (Bertholletia excelsa), Pistazie (Pistacia vera),
Macadamianuss und Queenslandnuss (Macadamia ternifolia) und
daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie und Sellerieprodukte

Senf und Senfprodukte

Sesam und Sesamprodukte

Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10
mg/kg oder 10 mg/l, ausgedrickt als SO2.

Lupinen

Weichtiere

W
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KENNZEICHNUNGSPFLICHTIGE
ZUSATZSTOFFE

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker
geschwefelt
geschwarzt

gewachst

mit SUBungsmittel(n)
mit Phosphat
koffeinhaltig
chininhaltig
taurinhaltig
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