
S A N D G A S S E  2
6 3 7 3 9  A S C H A F F E N B U R G

0 6 0 2 1 / 9 2 0 0 4 7 0

F O L G E N  S I E  U N S :
W W W . T E M P V S . D E 



C A P R E S E  C L A S S I C A  |  1 3 , 0 0
Büffelmozzarella (nach traditioneller Herstellung wie in Kampanien)  

Tomaten & hausgemachtes Basilikum Dressing

A N T I P A S T I  D E L  T E M P V S

C A P R E S E  S P E C I A L E  |  1 3 , 5 0
Burrata (Mozzarella-Säckchen aus frischer Kuhmilch, cremig leichter Rahm) 

Tomaten & hausgemachtes Basilikum Dressing

P A R M A  &  B U F A L A  |  1 4 , 5 0
Büffelmozzarella / Parmaschinken &  
hausgemachtes Basilikum Dressing

P A R M A  &  B U R R A T A  |  1 6 , 0 0
Burrata / Parmaschinke &  

hausgemachtes Basilikum Dressing

V I T E L L O  T O N N A T O  |  1 6 , 0 0
Carpaccio vom zarten Kalbfleisch &  

hausgemachte Thunfischsoße

P A R M I G I A N A  D I  M E L A N Z A N E  |  1 4 , 0 0
Auberginen Törtchen / Mozzarella / Basilikum /

Parmesan & würzige Tomatensoße







Eine Liste mit deklarationspflichtigen Zusatzstoffen und Allergenen erhalten Sie jederzeit von unserem Personal.



T A G L I E R E  D I  A F F E T T A T I  |  1 5 , 0 0
Holzplatte mit gemischtem italienischen Aufschnitt

A N T I P A S T I  D E L  T E M P V S

T A G L I E R E  D I  F O R M A G G I  |  1 5 , 0 0
Holzplatte mit gemischter italienischer Käseselektion

T A G L I E R E  A F F E T T A T I  &  F O R M A G G I  |  2 1 , 0 0
Gemischter italienischer Aufschnitt und Käse

V E R D U R E  A L  F O R N O  |  1 1 , 5 0
Frisches ofengebackenes Gemüse





T A G L I A T A  D I  B R E S A O L A  P I E M O N T E S E  I G P  V A LT E L L I N A  |  2 1 , 0 0
Bresaola (bündner Fleisch aus Piemonte) / würziger Rucola, kleine Champignonscheiben, Parmesanfl ocken & 

schwarzer Trüff el aus Norcia

A N T I P A S T O  M I S T O  ( F Ü R  2  P E R S O N E N )  |  3 6 , 0 0
gemischter Vorspeisenteller mit leckeren Spezialitäten



L E  I N S A L A T E  P O K É

I N S A L A T A  P O K É  |  1 3 , 5 0
Salat mit saftigen Tomaten, knackigen Karotten, Gurke, goldgelbem Mais, milder Zwiebel

& hausgemachtem Dressing (Balsamico, frischer Basilikum & einer Vinaigrette)

A V O C A D O  P O K É  |  1 7 , 0 0
Salat mit zartem Büffelmozzarella, cremiger Avocado, geröstetem Sesam,

knackigen Karotten, Gurken &  
hausgemachtem Dressing (Balsamico, frischer Basilikum & einer Vinaigrette)

S A L M O N E  P O K É  |  1 8 , 5 0
Rucola mit Parmesanflöckchen, zartem Lachs, krachigen Walnüssen &  

hausgemachtem Dressing (Balsamico, frischer Basilikum & einer Vinaigrette)

I N S A L A T A  D I  P O L L O  |  1 7 , 0 0
Salat mit saftigen Tomaten, knackigen Karotten, Gurke, goldgelbem Mais, milder Zwiebel,

leckerem Putenfleisch & hausgemachtem Dressing (Balsamico, frischer Basilikum & einer Vinaigrette)

Eine Liste mit deklarationspflichtigen Zusatzstoffen und Allergenen erhalten Sie jederzeit von unserem Personal.

I N S A L A T A  T O N N O  |  1 7 , 0 0
Salat mit Thunfisch, saftigen Tomaten, knackigen Karotten, Gurke, goldgelbem Mais,  

milder Zwiebel & hausgemachtem Dressing (Balsamico, frischer Basilikum & einer Vinaigrette)



P I N S A  B I A N C A  |  8 , 0 0
mit Rosmarin & Olivenöl extra vergine

P I N S E  C L A S S I C H E

P I N S A  M A R I N A R A  |  1 0 , 0 0
mit geschälten Tomatenherzen aus Italien / Oregano / Knoblauch & 

Olivenöl extra vergine

P I N S A  M A R G H E R I T A  |  1 2 , 0 0
mit geschälten Tomatenherzen aus Italien / Mozzarella Fior di latte /

Parmesan / Basilikum & Olivenöl extra vergine

P I N S A  L A  R E G I N A  |  1 3 , 5 0
mit geschälten Tomatenherzen aus Italien / Mozzarella di bufala Campana / 
Parmesanspalten / Basilikum & Olivenöl extra vergine

P I N S A  N E R O N E  |  1 4 , 0 0
mit geschälten Tomatenherzen aus Italien / Mozzarella Fior di latte /

spianata calabra (scharfe Salami aus Kalabrien) & Olivenöl extra vergine

P I N S A  C A P R I C C I O S A  |  1 7 , 0 0
mit geschälten Tomatenherzen aus Italien / Mozzarella Fior di latte / Taggiasca-Oliven / Champignons /

Artischockenherzen / gekochtem Schinken & Olivenöl extra vergine

Fire







Eine Liste mit deklarationspfl ichtigen Zusatzstoff en und Allergenen erhalten Sie jederzeit von unserem Personal.

Alle Pinsen bieten wir Ihnen auch glutenfrei an!
Mozzarella auch laktosefrei erhältlich!

Fragen Sie unser Personal. +  2 , 0 0  €

mit geschälten Tomatenherzen aus Italien / Mozzarella Fior di latte /
Parmesan / Basilikum & Olivenöl extra vergine

mit geschälten Tomatenherzen aus Italien / Mozzarella di bufala Campana / 

mit geschälten Tomatenherzen aus Italien / Mozzarella Fior di latte /
spianata calabra (scharfe Salami aus Kalabrien) & Olivenöl extra vergine





P I N S A  V S .  P I Z Z A
WARUM SIE LIEBER ZUR PINSA GREIFEN SOLLTEN...

WENIGER 
ZUCKER

48%
WENIGER 

FETT

85%

WENIGER 
KALORIEN

33%

DES TEIGES 
BESTEHT AUS 

WASSER

80%
STUNDEN 
TEIGRUHE

24 - 72

MEHLSORTEN:
WEIZEN, SOJA

& REIS

3E I N M A L I G E R  T E I G

Dank der speziellen Zubereitung und 

den erstklassigen Zutaten wird der Teig 

im Inneren sehr luftig und weich, die 

Außenseite knackig kross!

B E S T E  Z U T A T E N

Ob die Trüff el aus Norcia, die Burrata 

aus Apulien, die Spianata Romana oder 

die saftige Mortadella, wir verwenden 

ausschließlich erstklassige Zutaten!



P I N S A  T E M P V S  |  1 8 , 5 0
mit Mozzarella fi ordilatte / karamellisierten Cocktailtomaten / Rucola /

Parmesanfl ocken / Parmaschinken / Mozzarella bufala & Olivenöl extra vergine

P I N S A  P A N T H E O N  |  1 8 , 0 0
mit Mozzarella Fior di latte / Burrata / Mortadella dop & 

knackigen Pistazienstückchen

P I N S E  C L A S S I C H E

P I N S A  C A R B O N A R A  |  1 8 , 0 0
mit Mozzarella Fior di latte / Guanciale (Schweinebacke) /
Pecorino Romano / schwarzem Pfeff er & Creme vom Eigelb

P I N S A  S A N  P I E T R O  |  1 8 , 0 0
mit Mozzarella Fior di latte / Gorgonzola / Honig & Walnuss



P I N S A  T A R T U F O  |  2 0 , 0 0
mit Mozzarella fi ordilatte / Champignons / italienische Salsiccia / 
Büff elmozzarella & schwarzem Trüff el aus Norcia

P I N S A  F I U M I C I N O  |  1 8 , 0 0
mit Mozzarella Fior di latte / Gamberi / Zucchini / Burrata & 

 karamelisierten Cocktailtomaten

knackigen Pistazienstückchen

mit Mozzarella fi ordilatte / Champignons / italienische Salsiccia / 

mit Mozzarella Fior di latte / Burrata / Mortadella dop & 
knackigen Pistazienstückchenknackigen Pistazienstückchen

mit Mozzarella fi ordilatte / Champignons / italienische Salsiccia / 

T R Ü F F E L  A U S  N O R C I A

Der schwarze Norcia Trüff el (auch 

schwarzes Gold genannt) ist dank 

seinem intensiven Geschmack einer der 

wertvollsten Trüff el. 



P I N S E  C L A S S I C H E

P I N S A  V E R D U R E  |  1 4 , 5 0
mit Mozzarella Fior di latte / karamellisierten Cocktailtomaten / Zucchini / Aubergine / 

Champignons & Paprika 

P I N S A  P U T T A N E S C A  |  1 7 , 0 0
mit geschälten Tomatenherzen aus Italien / Mozzarella Fior di latte / Thunfi sch / Kapern / 

Taggiasca-Oliven / Sardellen & Olivenöl extra vergine

P I N S A  F I O C C O  |  1 2 , 5 0
mit Mozzarella Fior di latte / Mais / gekochtem Schinken & Sahne

P I N S A  T R E V I  |  1 9 , 0 0
mit Mozzarella fi ordilatte / Taggiasca-Oliven / karamellisierten Cocktailtomaten / geräuchertem Lachs / 

Ricottacreme / Basilikum Dressing & rosa Pfeff er



P I N S A  N A V O N A  |  1 8 , 0 0
mit Mozzarella Fior di latte / karamellisierten Cocktailtomaten / 
karamellisierten Zwiebeln / Burrata aus Apulien & hausgemachtes Basilikum Dressing

A U F S C H L A G  F Ü R  E X T R A  B E L Ä G E

Knoblauch 0 , 5 0
Rucola, Champignons, Cocktailtomaten, Artischocken, Sardellen, Zwiebeln, Kapern, Ricottacreme, Basilikumdressing je 1 , 5 0

Pistazienstückchen, Taggiasca-Oliven, Mozzarella Fior di latte, veganer Mozzarella, ital. gekochter Schinken, Guanciale  je 2 , 0 0
Bresaola, Parmaschinken, Spianata Romana, Mortadella, Spianata Calabrese (scharf) 

Avocado, Parmesanfl ocken, Gorgonzola, ital. Salsiccia, Thunfi sch je 3 , 5 0
Büff elmozzarella, Burrata, Lachs, Trüff el je  4 , 5 0





Eine Liste mit deklarationspfl ichtigen Zusatzstoff en und Allergenen erhalten Sie jederzeit von unserem Personal.

mit Mozzarella Fior di latte / karamellisierten Cocktailtomaten / Zucchini / Aubergine / 

karamellisierten Zwiebeln / Burrata aus Apulien & hausgemachtes Basilikum Dressing

B U R R A T A  A U S  A P U L I E N

ist eine Sonderform des Mozzarella, 

wird aus Kuh- oder Büff elmilch 

hergestellt. Sie hat die Form eines 

kleinen Säckchens, das einem 

Mozzarella ähnlich ist und in dessen 

Innerem sich eine Masse aus Sahne und 

Mozzarellasträngen befi ndet.

Burrata bedeutet auf italienisch 

„gebuttert“, womit auf die cremige 

Konsistenz hingedeutet wird.



L A  N O S T R A  P A S T A

UNSERE PASTA IST HAUSGEMACHT UND IN VERSCHIEDENEN VARIATIONEN ERHÄLTLICH, 
JE NACH SAISON

F U S I L L O N I  C O L O S S E O  |  1 3 , 5 0
mit Tomatensoße, Büffelmozzarella, Parmesan & Basilikum

B I G O L I  T E V E R E  |  1 7 , 0 0
mit karamellisierten Cocktailtomaten, Lachs, Basilikum & hausgemachtem Dressing

M A C C H E R O N I  V A T I C A N O  |  1 5 , 0 0
mit Tomatensoße, Guanciale (luftgetrocknete Schweinebacke), schwarzem Pfeffer & Parmesan



T E M P V S  C A R B O N A R A  |  1 7 , 0 0
mit Guanciale (luftgetrocknete Schweinebacke),

Pecorino Romano, schwarzem Pfeffer & Creme vom Eigelb

T O R T E L L O N I  A L  T A R T U F O  |  1 9 , 5 0
gefüllt mit Ricotta & Trüffel in einer zarten Salbei-Buttersoße mit würzigem Parmesan

F U S I L L O N I  V E R D U R A  |  1 6 , 0 0
mit oder ohne Tomatensoße, saisonales Gemüse & Champignons



Eine Liste mit deklarationspflichtigen Zusatzstoffen und Allergenen erhalten Sie jederzeit von unserem Personal.





D E S S E R T
T I R A M I S Ú  T E M P V S  |  7 , 0 0

P R O F I T E R O L  P A N N A  &  C I O C C O L A T O  |  7 , 0 0

C A N N O L I  &  G E L A T O  |  8 , 0 0

E S P R E S S O
E S P R E S S O  M A C C H I A T O
E S P R E S S O  D O P P I O
E S P R E S S O  M A C C H I A T O  DOPPIO

K A F F E E
M I L C H K A F F E E

2 , 8 0
3 , 2 0
5 , 5 0
6 , 0 0
2 , 8 0
4 , 5 0

L A T T E  M A C C H I A T O
L A T T E  M A C C H I A T O  + KARAMELL  

C A P P U C C I N O

H E I S S E  S C H O K O L A D E 
+ SAHNE

4 , 5 0
5 , 0 0
4 , 5 0

4 , 5 0
5 , 0 0

Alle Kaffeespezialitäten bieten wir Ihnen auch koffeinfrei an!

P I N S A  N U T E L L A  | 1 2 , 0 0
mit zart schmelzender Nutella, Waldfrüchten, 
knackigen Pistazienstückchen & Puderzucker

C A F F É  &  C O

B R O D I E S  P R E M I U M  T E E
E A R L  G R E Y
Klassischer schwarzer Frühstückstee
D A R J E E L I N G
Der Champagner unter den Schwarztees
B R E A K F A S T
Schwarzteemischung
G R E E N  T E A
Leicht und erfrischend

J E  G L A S  4 , 0 0

L E M O N  &  G I N G E R
Kräuterteemischung mit Zitrone und Ingwer 
R E D  B E R R Y  C R U S H
Rote Beerenteemischung
C A M O M I L E
Feinster Kamillentee
P E P P E R M I N T
Würziger Pfefferminztee

C H E E S C A K E  H I M B E E R E  |  6 , 0 0

T O R T A  D E L L A  N O N N A  |  6 , 0 0
zarter Mürbeteig mit Zitronencreme,  
Mandeln und Pinienkernen



A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E

C O C A  C O L A
C O C A  C O L A  Z E R O
F A N T A
S P R I T E
G I N G E R  A L E
B I T T E R  L E M O N
T O N I C  W A T E R
M I N E R A L W A S S E R 
still o. spritzig
M I N E R A L W A S S E R
A Q U A  P Y U R  T A F E L  W A S S E R

0 , 3 3 L
0 , 3 3 L
0 , 3 3 L
0 , 3 3 L

0 , 2 L
0 , 2 L
0 , 2 L

0 , 7 5 L

0 , 2 5 L
0 , 3 L
0 , 7 L

4 , 2 0
4 , 2 0
4 , 2 0
4 , 2 0
4 , 2 0
4 , 2 0
4 , 0 0
6 , 5 0

3 , 5 0
3 , 5 0
4 , 5 0

B I O  S A F T S C H O R L E
Apfel o. Johannesbeere
A I L A I K E  H A N D M A D E  E I S T E E
Zitrone-Minze, Blaubeere, 
Pfi rsich-Mango
V I O  B I O  L I M O 
Zitrone-Limette
S Ä F T E  &  N E K T A R
Apfelsaft, Orangensaft oder 
Johannesbeernektar

0 , 3 3 L

0 , 3 3 L

0 , 2 5 L

0 , 2 L

4 , 2 0

4 , 2 0

4 , 2 0

4 , 2 0

B I E R E  V O M  F A S S  &  A U S  D E R  F L A S C H E

S C H W I N D  Jubiläumsbier 1761
S C H W I N D  Jubiläumsbier 1761 
S C H W I N D  H E L L E S
S C H W I N D  H E L L E S

0 , 3 L
0 , 5 L
0 , 3 L
0 , 5 L

4 , 0 0
4 , 5 0
4 , 0 0
4 , 5 0

R A D L E R  /   C O L A B I E R
S C H W I N D  H E F E W E I Z E N  H E L L
C O L A - W E I Z E N  /  R U S S
S C H W I N D  H E F E W E I Z E N  D U N K E L

0 , 4 L
0 , 5 L
0 , 5 L
0 , 5 L

4 , 0 0
4 , 8 0
4 , 8 0
4 , 8 0

A L K O H O L F R E I E  B I E R E

B A Y E R I S C H  H E L L
S C H W I N D  H E F E  W E I Z E N  H E L L
C O L A - W E I Z E N  /  R U S S

0 , 5 L
0 , 5 L
0 , 5 L

4 , 8 0
4 , 8 0
4 , 8 0

Eine Liste mit deklarationspfl ichtigen Zusatzstoff en und Allergenen erhalten Sie jederzeit von unserem Personal.



A P E R I T I F

M A R T I N I  B I A N C O
A P E R O L  S P R I Z Z
C R O D I N O  S P R I Z Z
T E M P V S  S P R I Z Z
C R O D I N O  O N  T H E  R O C K S
C A M P A R I  S O D A
H U G O
L I L L E T  W I L D  B E R R Y

5 C L
0 , 2 L
0 , 2 L
0 , 2 L
0 , 1 L
0 , 2 L
0 , 2 L
0 , 2 L

6 , 0 0
8 , 0 0
6 , 5 0
6 , 5 0
5 , 0 0
7 , 0 0
8 , 0 0
8 , 0 0

C A M P A R I  O R A N G E
P R O S E C C O  D O C
P R O S E C C O  M I T  S C H U S S 
(Aperol, Peach)
P R O S E C C O  A U F  E I S
P R O S E C C O  S P U M A N T E  D O C

0 , 2 L
0 , 1 L
0 , 1 L

0 , 2 L
0 , 7 L

8 , 0 0
4 , 5 0
5 , 5 0

8 , 0 0
3 0 , 0 0



C H A M P A G N E R

M O E T  &  C H A N D O N
M O E T  &  C H A N D O N
M O E T  &  C H A N D O N  R O S É

0 , 7 5 L
0 , 3 7 5 L

0 , 7 5 L

8 5 , 0 0
4 5 , 0 0
9 9 , 0 0

M O E T  &  C H A N D O N  
ICE Champagner
M O E T  N E C T A R  
Imperial Rosé

0 , 7 5 L

0 , 7 5 L

9 0 , 0 0

1 0 0 , 0 0

G I N

B E E F E A T E R  ( L O N D O N )
T H E  D U K E  ( M Ü N C H E N )
H E N D R I C K S  ( S C H O T T L A N D )

4 C L
4 C L
4 C L

6 , 0 0
8 , 5 0
8 , 5 0

G I N  M A R E  ( B A R C E L O N A )
M O N K E Y S  4 7  (SCHWARZWALD)

4 C L
4 C L

9 , 0 0
9 , 0 0

T H O M A S  H E N R Y  T O N I C  W A T E R
F E N T I M A N S  T O N I C  W A T E R
1 7 2 4  T O N I C  W A T E R

+ 4 , 0 0
+ 4 , 0 0
+ 4 , 0 0

G E R N E  A L S  T O N I C  M I T : 

Eine Liste mit deklarationspflichtigen Zusatzstoffen und Allergenen erhalten Sie jederzeit von unserem Personal.

L O N G D R I N K S

C U B A  L I B R E
B E E F E A T E R  G I N  T O N I C
F O U R  R O S E S  W H I S K E Y  C O L A
J A C K  D A N I E L S  C O L A
L I L L E T  W I L D  B E R R Y

0 , 2 L
0 , 3 L
0 , 2 L
0 , 2 L
0 , 2 L

8 , 0 0
7 , 5 0
8 , 5 0
8 , 0 0
8 , 0 0

A B S O L U T  W O D K A  
Lemon 
W O D K A  
RedBull
B E LV E D E R E  V O D K A
Lemon
B E LV E D E R E  V O D K A
RedBull

0 , 2 L

0 , 2 5 L

0 , 2 L

0 , 2 5 L

8 , 5 0

8 , 5 0 

10,00

10,50



W E I S S W E I N

L U G A N A  D O C
Halbtrocken | Italien | Lombardei | Gardasee

0 , 2 L
0 , 7 5 L

7 , 0 0
2 4 , 0 0

P I N O T  G R I G I O 
Trocken | Italien | Venetien | Friuli

0 , 2 L
0 , 7 5 L

6 , 5 0 
2 1 , 5 0

W E I S S W E I N S C H O R L E 0 , 2 L 6 , 0 0

R O T W E I N
M E R L O T
Trocken | Italien | Venetien

0 , 2 L
0 , 7 5 L

6 , 5 0
2 3 , 0 0

P R I M I T I V O  D I  M A N D U R I A  D O C
Trocken | Italien | Apulien | Manduria

0 , 2 L
0 , 7 5 L

7 , 0 0
2 3 , 5 0

R O T W E I N S C H O R L E 0 , 2 L 6 , 0 0

W E I T E R E  W E I N E

L U G A N A  “ C A  D E  F R A T I ”  D O C
Halbtrocken | Italien | Lombardei | Gardasee 

0 , 2 L
0 , 7 5 L

1 2 , 0 0
4 0 , 0 0

R O C C A  S V E V A  G A B E R N E T  S A U V I G N O N
Trocken | Italien | Venetien

0 , 2 L
0 , 7 5 L

1 1 , 0 0
3 5 , 0 0

F R I Z Z A N T I N O  B I A N C O 
Lieblicher Perlwein | Italien | Emilia Romagna

0 , 2 L
0 , 7 5 L

6 , 5 0
2 2 , 0 0

R O S É
Trocken | Italien | Venetien

6 , 0 0
2 0 , 0 0

L A M B R U S C O
Lieblich, fruchtig, weich | Italien | Emiglia Romagna

0 , 2 L
0 , 7 5 L

6 , 5 0
2 2 , 0 0

R O S É
halbtrocken | Italien | Kalabrien

0 , 2 L
0 , 7 5 L

6 , 0 0
2 0 , 0 0

P R I M I T I V O  D I  M A N D U R I A  N O . 1
Trocken | Italien | Apulien | Manduria

0 , 2 L
0 , 7 5 L

8 , 5 0
3 1 , 5 0

R O C C A  S V E V A  V A L P O L I C E L L A  R I P A S S O
Trocken | Italien | Venetien

0 , 2 L
0 , 7 5 L

1 1 , 0 0
3 5 , 0 0



B R A N D Y  |  C O G N A C  |  W H I S K E Y  &  L I K Ö R E

C A R L O S  1
R E M Y  M A R T I N  VSOP COGNAC

F O U R  R O S E S ,  KENTUCKY WHISKEY

2 C L
2 C L
4 C L

7 , 0 0
6 , 5 0
6 , 0 0

J A C K  D A N I E L S ,  TENESSEE WHISKEY

C H I V A S  R E G A L  1 2  J A H R E , 
PREMIUM SCOTH WHISKEY

4 C L
4 C L

6 , 0 0
7 , 0 0

G R A P P A  |  S P I R I T U O S E N  &  A M A R I

G R A P P A  P R O S E C C O
G R A P P A  B E R T A  “ T R E  S O L I  T R E ”
(Nebbiolo-Barolo, 8/10 Jahre Barrique)
A B S O L U T  V O D K A
A M A R E T T O
R 4

2 C L
2 C L

2 C L
2 C L
2 C L

5 , 5 0
1 0 , 5 0

5 , 5 0
5 , 0 0
7 , 0 0

S A M B U C A
B A I L E Y S
A V E R N A
R A M A Z Z O T T I
D E L  C A P O

2 C L
4 C L
2 C L
2 C L
2 C L

5 , 0 0
5 , 5 0
5 , 0 0
5 , 0 0
5 , 0 0
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S C H A R F

O H N E  A L K O H O L

Eine Liste mit deklarationspfl ichtigen 
Zusatzstoff en und Allergenen erhalten Sie 

jederzeit von unserem Personal.

Sollten Sie einmal nicht 100% zufrieden 
sein, sprechen Sie uns bitte direkt an!

V I E L E N  D A N K  F Ü R 
I H R E N  B E S U C H !
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Kenntlichmachung der Zusatzstoff e:
(1) mit Farbsoff 
(2) mit Konservierungsstoff  
(3) mit Nitritpökelsalz
(4) mit Antioxidationsmittel
(5) mit Geschmacksverstärker
(6) geschwefelt
(7) geschwärzt
(8) mit Phospat
(9) mit Milcheiweis
(10) koff einhaltig
(11) chininhaltig
(12) mit Süßungsmittel 
(13) enthält eine Phenylalaninquelle
(14) gewachst
(15) mit Taurin
(16) enthält Sojaöl aus genetisch veränderter Soja
(17) enthält  Surimi

Kenntlichmachung der Allergene:
(A1) Weizen
(A2) Roggen
(B) Krebstiere
(C) Sellerie
(D) Sesamsamen
(E) Eier
(F) Senf
(G) Weichtiere
(H) Fisch
(I) Schwefeldioxide und Sulfi te
(J) Milch und Laktose
(K) Nüsse
(L) Lupine
(M) Soja
(N) Erdnuss
Da in unserem Betrieb bzw. bei unseren Lieferanten 
auch allergenhaltige Zutaten verarbeitet werden, 
kann trotz aller Sorgfalt ein Übergang von Spuren 
dieser Stoff e nicht völlig ausgeschlossen werden.


