
 
            E M P F E H L U N G 
                        
                          Vorspeisen                                      
 
   Triologie ,  Rinder Carpaccio, Lachs Carpaccio, Vitello Tonnato 
   Jakobsmuscheln gratiniert mit Steinpilzen und Trüffel              

   12,50  
  13,90 

    Melenzani, überbackene Auberginen auf Tomatensauce 8,90 

   Ziegenkäse auf Ananasbett mit Honig, Nüssen und Beeren j,ph 11,50 

  

                                    
                            Pasta 
    Ravioli gefüllt mit Kürbis und Amaretti in brauner 
    Butter und Parmesan-Käse 
   Schwarzen Bandnudeln mit Calamaretti und Cherrytomaten  
    in Weisswein-Kräutersauce            

14,50      
 
 

16,50 
 

 

   Pappardelle mit Lammkottelets und  Steinpilzen 
   Tagliolini mit schwarzem Trüffel aus dem Parmesanlaib 
 

16,50 
 
  19,50 

                            Fleisch 
Gänsekeulen mit Rotkohl und Klössen 
Lammkottelets vom Grill, mit Rosmarin und Knoblauch 
Rinderfilet vom Grill mit Gorgonzola in Ofen überbacken           

 
 
                         Fisch 
Gebratenes Zanderfilet auf schwarzen Linsen 

     Norvegischer Lachsfilet auf Preiselbeer-Orangensauce 
  

 
 
                       Dessert 
Frische Feigen mit Vanilleeis in Orangen-Pfeffersauce 
Gemischte Käseplatte mit Feigensenf und Früchten 

21,50 
 

26,50 
  29,50 

 
 
   
 
 
22,50 
 
23,50 

 
 
 
 

 
  
 
8,50 
11,50 



  	

 

 


