
Menü 1
Spargelcremesuppe

Salatteller der Saison mit pikantem Dressing

Burgunderbraten, serviert mit Gemüse der Saison 
und Sauce Hollandaise, dazu Nußkartoffeln

„Eis & Heiß mal anders“ – Frucht-Topfenstrudel an 
Vanille-Eiscreme

Menü 2
Räucherfi sch-Trilogie auf Rucola-Salat mit 
Balsamico-Topping, dazu geröstetes Baguette

Geschmorte Kalbsnuss zu glasierten Pariser Karotten 
und Rosmarinkartoffeln

Beerenragout zu Bourbon-Vanille-Eiscreme

Menü 3
Kürbiscremesuppe

Entenbrust auf Blattsalaten der Saison

Lachsfi let an Kräuterbutter gebacken zu Blattspinat 
und Petersilienkartoffeln

Eisparfait an frischen Früchten

Besuchen Sie uns auf Facebook und Instagram




