
Tagesempfehlung 

Süßkartoffel-Kürbiscremesuppe mit Ingwer       6,50 € 

Frittierte Sardinenfilets        10,50 € 

Gebratene Kaninchenleber auf Feldsalat mit Pinienkernen   12,50 € 

Burrata mit sautierten Kirschtomaten      12,50 € 

Thunfisch-Roastbeef mit Pfefferrand     15,50 € 

Lammfilet rosa in Kräuterpanade auf Feldsalat    15,50 € 

Rinderroastbeef mit gebraten Steinpilzen      18,50 € 

6 x Austern Fine de Claire        18,50 € 

Miesmuscheln in Tomaten- oder Weißweinsauce     18,50 € 

 

Tortelloni mit Kalbfleisch- und Trüffelfüllung in Steinpilzsauce  15,50 € 

Tagliatelle mit Kalbsragout        15,50 € 

Spaghetti Vongole        18,50 € 

Linguine mit Hummer und Kirschtomaten     32,50 € 

 

Schwertfisch von Grill auf Rucola       24,50 € 

Dorade oder Loup de Mer vom Grill       24,50 € 

Seeteufelmedallions in Hummer-Pfeffersauce     32,50 € 

Loup de Mer im Salzmantel für 2 Personen, Preis p. Person  32,50 € 

 

Kalbsnieren in Pommerysenfsauce       23,50 € 

Kalbsbraten mit Schalottensauce       26,50 € 

Rinderschmorbraten in Chiantisauce, getrüffeltes Kartoffelpüree  26,50 € 

Ossobuco mit Safran Risotto        26,50 € 

½ Ente Kross, a l´Orange        29,50 €  

Rinderfilet „Tagliata“ auf Rucola, Parmesan     29,50 € 

Kalbskotelette in Butter und Salbei      32,50 € 

Rinderfiletspitzen mit Steinpilzen       32,50 € 

USA Entrecote rosa gegrillt, 300g      36,50 € 

 

Mousse Au Chocolat           6,50 € 



 

Weine des Monats 

Fl. 0,75l 
 

Weißweine 
 

Catarrato Baglio di Pianetto Biologico, Region: Sicilia 

Bouquet: fruchtig, trocken, frisch, geschmeidig 13,00% 

€ 25,50 

 

Pecorino Villa Angela, Region: Marken 

Bouquet: Noten von exotischen Früchten, trocken, angenehme Säure; 12,5% 

€ 26,50 

 

Greco Statti Region: Calabria 

Quitten, Aprikosenduft, Anklänge von Wildkirsche und Johannisbeere, 13,00% 

€ 28,50 

 

Bardolino Chiaretto Delibori Region: Lombardia 

Frischer angenehmer Rosé, leicht herb 12.00% 

€ 24,50 

 

Rotweine 
 

Schiaccianoci Negroamaro Region: Puglia 

Bouquet: Leder und Tabak, rote Früchte, 

rund und harmonisch, vollmundig 13,50 %  

25,50 €  

 

Castello di Buttrio Mon Rouge, Region: Friuli 

Couvé von Merlot, Refosco, Cabernet, Vanille, leicht würzig 

Geschmack ist sehr elegant, weich und rund mit süßen Tanninen, 13,00% 

€ 26,50 

 

Terranera Riserva del Conte 2013, Region: Puglia 

Couvé von Nero di Troia, Aglianico und Montepulciano 

Geschmack: Trocken, harmonisch, anhaltend 

Farbe: Intensives rubinrot, 13,50% 

€ 29,50 


