Bellagensalat

Kleiner (vegan)
Salat+teller

Bunter (Vegan)
Salatteller

Blattsalat
Gefligelleber

Salatteller
Halehenbrus+

Salatteller
Garvelen

Salate

mit Veganem Hansdressing 3,40
mit hansgebackenem Brot 5,40
mit frischen Sprossen, Champignons, a,00
Paprika, Tomate und Gurke dazn Brot

mit Crofitons und Balsamico Jus 11,00
dazn Brot

Halehenbrustfilet mit Sherry flambiert+ 44,60
dazn Champignonrahm wad Brot

dazu Tandoori Dip und Brot 17,60

Saisovale Speisen

Pikante Kiirbiscremesuppe (Vegan) 5,90
mit Ingwer und Kokosimileh und Brot

Kasespitzle

4,50

mit gerssteten Zwiebeln und Kase iberbacken
Penne all arrabbiata (vegan) a,20
mit Kuoblauch, Launchzwiebeln, schwarze Oliven

und Tomaten (pikant)

Livseneintopf (vegan) mit Gemiise 7.90
und mit Wieverle und Brot 2,50
Pikanter Sanerkrantanflanft a,50

mit Rinderhackfleisch, Speck, Zwiebeln Kase,
dazu hausgebackenes Brot

StraRlourger Warstsalat 10,90
mit Lauchzwiebeln, Kase, Ei und Pommes
Flammkuchen Kiirbis (veggjie) K. 540

mit roten Zwiebeln, Rosmarin, Frischkase,

walniissen und Houig)

9r. 10,20

Grativierter
Ziegenkdse

Gewmiisequiche wit
Ziegenkdse & Spinat

Geayiliter Schafskase
JProvencale”

Raucherlachs

Gebratene
Gefligelleber

Gekrauntertes
Lammfilet

Rumpsteak
-Saisonale Kruste-

Tomatensuppe
(vegan)
Schnecken-
pfannchen

Georillte
Peperovi

Paté

Schinken-Kadse
Baguette

Gewischter
Kaseteller

Speisen

mit Tomaten auf hausgebackenem Brot
und kleinem Salatbonguet

und kleinem Salatbonduet

mit Knoblauch, Peperoni(scharf), Oliven, Zwiebeln,

Paprika und Krinter de Provence dazu Brot
mit Sahnemeerrettich und Kartoffelrssti

in Zwiebel-Pfefferranm Sauce
mit Kartoffelrssti

mit Knoblauch und kleinem Salatbonduet
dazu Brot

an eiver Portweinsauce
mit kleinem Salatbonduet und Brot

Filr dew kleinen Hunger

mit Crofitons und Brot

wit Kraunterschanm, Tomaten,
Peperoni und Zwiebeln dazn Brot

mit Schafskase, Olivensl, Krauter de
Provence und Brot (scharf)

Franzssische Bavernleberpastete
mit Cornichons und Senf dazu Brot
mit kleinewm Salatbouquet

und Cocktail Dip

Verschiedene Sorten Kase, Oliven,
Feigensenf und Brot

4,20

a,20

11,20

1210

12.%0

19,20

21,20

4,0

@50

1,20

2,50

,00

10.%0

Brasserie Montwmartre + Tnhaber: A. Hilbert « Obertorstrake 1 + 6460 Weiheim « Tel.: 062.01/122.024



Klassisch
Schinken
Deftig
Fisch

Spezial
Vegetarisch

Vegan

Sitl

Flammkuchen

mit Speck und Zwiebeln

mit frischen Champignons und Schinken
Sehinkew, Speck, Champignons mnd Zwiebeln
mit Launch und frischem Lachs

Champignons, Zwiebeln, Paprika,
Schinken, Speck, Kase und scharfer Thaisauce

Schafskase, Launch, Champignons,
Zwiebeln, Paprika und Krinter der Provence

Zuechini-Auberainen Créme, Champigions,
Oliven, Knoblauch, Zwiebeln, Peperoni(scharf),
Paprika und Kriunter der Provence

Apfelspalten, Zimt, Zucker und Calvados

Klein

4,20
4,40
4,20
5,20
5,40

5,40

5,40

520

Grol

1,50
210
2,40
10,20
a,90

9,90

a,90

9,60

Hauspemachter Kuchen

bitte fragen Sie vach unserer wechselnden Auswahl

Flaschenweine

Saunvignon Blane +rocken
Neustadt-Haardt (Pfale) Oliver Zeter
JGlanve Liebe Hoffaumg”

Riesling trocken

Duttweiler (Pfale) Bergdolt-Reifé Nett

TRiesling (trocken)
Wachenheim (Pfalz) Dr. Biirklin-wolf

“Cuvée puthentique”
Domaine Lafage

Regjon Cotes Roussillon, Frankreich
"Sud di Manduria“

Primitivo

San Warzano, Ttalien

“Campillo CrianzaRioja”
Tempramillo

Laguardia, Spavien

Aus der Flasche

Waisel weizen dunkel 22
Waisel Kristallweizew 222
Rothans Tamenzapfles.
Tegervseer Hell 22
Jever Pilsener 22
Eichbaum Naturradler:s.
Corona Extrazsa Tequila Flavoured Beer
Eichbaum Ureich:2.

Jever fum alkoholfrel 224

Karamale 224
Erdinger alkoholfreies Hefe

0,75 119,50

0,751 14,00

0,75 115,90

0,751 15,50

0,75 1 18,00

0,75 | 1,00

051 410
051 410
0,23 13,00
051 4,20
0,33 13,00
0,33 13,00
0,33 13,60

0,33 13,00
0,33 13,00

0,33 13,00
051 440



